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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapvme wo ro n3bpasTte nponssonoT Beko. Cakame nponssogoT, npov3seneH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

CuUM60NMTE U HUBHUOT OMKC BO YNATCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHoCT WTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospeaa.

@ BaxHW MHGOpMaLMM 1M KOPUCHU COBETY 3a ynoTpeba.

MpouwnTajTe ro ynatcTBoTo 3a ynotpeba.

ij MpenynpenyBame 3a xeLuka noBpLUMHa.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha NpoM3BOAOT UMW HeroBaTa OKOMNMHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

» OBOj Aen rv Bkny4vyBa
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT 0 TenecHa nospega
Unn maTepujanHa wreTa.

AKO Npon3BoJ0T ce Npefasa
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba unun 3a ynotpeba og
BTOpa paka, Tpeba aa ce nage
N ynaTCTBOTO 3a KOpUCTEHE,
O3HaKuUTe Ha NpPou3Boa0T U
APYTN peneBaHTHU AOKYMEHTH
n 0enosu.

Hawata komnaHuja Hema fa
Guae ogroBopHa 3a WTeTuTe
LUTO MOXaT Aa HacTaHaT ako
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.
HeuncnonHyBaweTo Ha oBue
ynaTcTBa ja NOHULWITYBA
rapaHuujara.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm

pesepBHU AenN0oBU 1 A0AaTOLM.

He nonpaeajte u He
3aMeHyBajTe HUTY eHa
KOMMOHEHTa of Npon3BoaoT,
OCBEH aKo He € jacHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
KOopUcTehe.
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A1.1

He npaBeTe TeXHUYKN
Moandukauum Ha NpomMsBOAOT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBame
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBan-e Kpnu nnm obneka
Ha padkara.



1.2 [ete, paHnuBa
JINYHOCT M
0e36egHOCT Ha

MUNneHn4Ynmwa

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KOpuCTaT Aeua Ha BO3pacT oA
8 roguHn n nocTapwm, Kako u
nyre Kou ce HeJOBOIHO
pa3BMeHn BO hmanyknTe,
CEH30PHUTE U MEHTanHUTe
BELUTUHWN UNN KON HEMaaT
MCKYCTBO U 3Haewe, Cé Joaeka
ce HaarnegyBaHu unu
oby4eHn 3a 6e3begHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oA
nNpon3BOAOT.

Heuarta He Tpeba ga cu
urpaat co Npom3BoOT.
UncteneTo 1 ogp>KyBaHeTO
o[, CTpaHa Ha KOPUCHULMTE He
Tpeba ga rv Bpwar geua,
OCBEH aKO Hema HeKoj LUTO v
Hagrnenyea.

OBoj npounseog He Tpeba aa ro
KopucTaT nyre co orpaHu4eH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MeHTaneH kanaumteT
(Bkny4vyBajku rv 1 geuaTta),
OCBEH akKko He ce nog Haa3op
nUnu He rm gobujat NnoTpebHuTe
ynaTtcTBea.

Heuata Tpeba ga 6bugat
HaarnegyBaHu 3a ga ce
ocurypaar geka He cu urpaart
CO NpoM3BOAOT.
EnexkTpnyHuTe nponssoau ce
onacHu 3a geuarta u
MuneHnymwaTa. [leuata un
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1.

MUNeHnYnaTa He cmeaT ga
cu urpaart, fa ce kadyBaaT unu
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata Moxe ga rm godgarart
Ha NpPon3Bo4OT.
CspTeTe ja paykaTa Ha
TeHLepubaTa n TaBuTe Ha
CcTpaHa of nynToT 3a ga He
MoXaT feuarta ga rn oataT u
3ananar.
NMPEAYNPEOYBAKE: 3a
Bpeme Ha ynotpebara,
AoCTarnHUTe NOBPLUMHM Ha
NPON3BOOOT Ce XKELUKN.
HpxeTe rn geuata noganeky
o Npoun3BoaoT.
MaTepujanuTe 3a nakyBame
YyyBajTe M noganeky og godgart
Ha geua. NocTtom onacHocT o
nospea v 3agyllyBame.
Kora BpaTaTa € OoTBOpEHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Ha
Hea 1 He [03BOsyBajTe geuaTa
Aa cepat Ha Hea. Moxe pa
npegusBukaTe NpeBpTyBak-e
Ha pepHaTa unun owTeTyBake
Ha WapKuTe Ha BpaTaTa.
Mpen oa rv ncppnurte
ncTpoLLeHnTe N 6eCKOPUCHM
npon3Boau:
McknyyeTe ro npukny4okoT
3a HanojyBame U n3Bagete
ro of LTeKkepoT.
Wckny4deTe ro kabenot 3a
HanojyBaxe 1 NCKIy4yeTe ro
CO MPUKITYYOKOT 04
Npoun3BoOT.




3. lNpes3emeTe Mepkn Ha
npeTnasnuBocCT 3a Aa
cripeunTe geuaTa ga Bnesart
BO NPOV3BOAOT.

4. He posBsonyBajTe geuata ga
CV urpaart co npoussBoaoT
KOra € BO HeaKTUBEH PEXUM.

é 1.3 EnekTpuyHa
6e3begHoOCT

* [puknyyeTe ro NpomMsBoLOT BO
3a3eMjeH LUTeKkep 3alTUTEH CO
ocurypysad LITO ogroeapa Ha
NpoueHKuTe 3a cTpyja
HaBedeHW Ha eTukeTaTta 3a
Tvn. MHcTanaumjaTa 3a
3a3eMjyBar€ Heka ja Harnpasu
KBanMdgukyBaH enekrtpmyap.
He kopucTeTe ro npomssogoT
6e3 3a3emjyBame BO
COrnacHoCT co nokanHute/
ApXXaBHUTE perynatmeu.

* [Mpukny4okoT nnu
€neKkTPUYHOTO NOBP3yBaH-€ Ha
anaparort Tpeba ga 6ugat Ha
NeCHO JOCTanHoO MecTO.
[1OKOMKy TOa He € MOXHO,
Tpeba ga Mma mexaHusam
(ocurypyBad, NpeknHyBay,
NPEKMHYBaAY CO KNy4YeBu 1 Ch.)
Ha enekTpuMyHaTa nHcTanauuja
Ha Koja e NpuKIy4YeH
Npon3BOLOT, BO COMMacHOCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a v oaBojyBa cuTe cTonboBsu
o4 MpexarTa.

« VcknyyeTe ro npov3BoaoT of m

LUTEKep UIN UCKNy4YeTe ro
OCUrypyBa4oT npe nonpaeka,
O4pPXyBahe U YNCTEHE.

* [MpuknyyeTe ro Npon3Bo40T BO
LUTEeKep LITO MM UCrnonHyBa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* (Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBaH-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukauymmn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysam€e noa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBawe He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6buno nssop Ha
TONSIMHa.

* [MpoBepeTe ganu kabenot 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOAOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTMPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha nponsBogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETMW.
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He 3arnaByBajte v
enekTpnyHmTE Kabnun Bo
BpaTaTa Ha pepHaTta 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLUKn
nospwmHN. Bo cnpoTmeHo,
nsonaumjata Ha kabenot 6m
MOXena fa ce pacTtonu n aa
npeansBurKa noxap Kako
pesynTaTt Ha KpaToK Cno;.
KopucteTte ro camo
opurmHanHuoT kaben. He
KOpUCTETE NCEYEHU UnKn
oLTeTEHM Kabnw.

He kopucTeTe npogormkeH
kaben nnu nosekekpaTeH
NPUKMY4OK 3a Ja pakyBaTte Co
BawwoTt npoussoga.
KoHTakTupajte co
OBIACTEHMOT CEPBUCEH
LeHTap 1nn yBo3HWK 3a fa ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxogHa ynoTtpeba Ha
afianTtep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).

KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOMKY AoShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.

lMpeHocnunBnTe N3BOpU Ha
eHeprunja unv noBekekpaTHUTe
NpUKNy4oLM MOXe fa ce
nperpeart 1 a ce 3ananar.
[MoBekekpaTHUTE MPUKTyYOLUU
N NPEHOCNNBUTE U3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru noganeky
o[, Npou3BoaoT.

 [lokornky kabenot 3a

HanojyBak€ € OLITETEH, TOj

MOpa Ja ce 3amMeHu oA

Npon3BOAMUTENOT, OBIlacTeH

cepBuC unu nuue koe Tpeba

a ro Hasefe KoMnaHujaTa

YBO3HWK 3a fa ce cnpeyaTt

MOXXHWUTE ONAaCHOCTMW.

NMPEOYNPEQYBAME: Mpea

[a ja 3aMeHuTe cBeTusKaTa Ha

pepHaTa, norpuxeTte ce ga ro

NCKIy4nTe Npomn3BoLOT Of

enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga

naberHeTte pu3snK oa
enekTpuyeH yaap. Vcknydete
ro NpoM3BOAOT UIN UCKNyYeTe
ro ocurypyBadoT o KyTujaTa

CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawwnoT nponssoa nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* Hukoraw He ctaBajte ro
NPUKNY4YOKOT Ha NPOM3BOAO0T
BO CKpLUEH, nabaB LiTekep nnm
LUTEKep HagBop o4 Ao3HaTa.
[MpoBepeTe fanu WTEKEpPOT e
LLeNToCHO BMETHAT BO Ao3HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBawaTa
MOXe Ja ce nperpeaTt v ga
npeanssukaaT noxap.

* N3GerHyBajTe ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEPU LLUTO CE MPCHMU,
HEeYMCTU NN NoTeHUMjanHo
N3NOXEeHN Ha BoAa (Kako LWTO
ce OHue Bo 6riM3nHa Ha
paboTHa nno4a kage LWTo
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MOXe fa usnese Boga). Bo
CNPOTUBHO, MOCTOM PU3UK Of
KpaToK Cnoj U CTpyeH yaap.

* He gonupajte ro npukny4okoT
CO BnaxHu paue!

* /I3BneyeTe ro NpuKNy4yokoT of
LUTEKePOT KOPUCTEjKM T
rMaBHUOT AEN Ha NPUKITY4YOKOT
HamecTo cammnoT kaben.

A1.4 Be3begHocT npu

TpaHcnopT

* VicknyyeTe ro npomMsBogoT o
enekTpuyHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTmpare.

* [Mpon3BOOOT € TEXOK, Tpeba
[a ro Hocat Hajmarnky Asajua
nyre.

* He kopucTteTe ja Bpatarta u/
NN payvkaTa 3a TpaHcnopT
UM NpemecTyBam€ Ha
Npon3BOAOT.

* He ctaBajTe npeameTn Bp3
anapatoT. HoceTte ro
anapartoT BEPTUKarHo.

» Kora Tpeba garo
TpaHcnopTupaTte Npoun3BoaoT,
3aBWUTKajTe ro co maTepwujan 3a
nakyBake CO Meypyuntsa unm
aeben kKapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. LiBpcto
NpUUBPCTETE ' NOABMKHUTE
AENOBKU Ha NPOM3BOAOT 3a Aa
crnpeynTe owTeTyBaHE.

* Mpen pa ro nHctanupare,
nposepeTe ganv Npon3BoaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopToT.

KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CepPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

Be3begHocT npu

A1 5
UHCTanaumja

* lNpen na 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fiMHunja Ha Koja
Ke ce NpuKny4s npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alWTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauwja. Bo cnpoTusHo,
NnocTou pU3nK o nospena oA
ocTpwu pabosu!

* Mpen ga ro nHctanuparte,

npoeepeTe Janv npon3soaoT

e owTeTeH. He npogomnxysajte

CO MHCTanauuja OOKOSIKY

NpPoOn3BOAOT € OLUTETEH.

He nocrtasyBajTe ro

NPoOn3BOAOT Ha MOA Ha Koj Mma

Tenux. Mpounssog Bo

CMPOTUBHO, HEQOCTATOKOT Ha

NPOTOK Ha BO34yX MoA

nNpoun3BoaOT Ke NpeansBuka

nperpesambe Ha enekTpuyHNTE
aernosun. OBa ke npeaunssuka
npobnemu co BawwmoTt
npon3Bog.

MpownssogoT Tpeba aa ce

nocTaBu ANPEKTHO Ha YnCTa,

pamMHa 1 TBpAa nospLunHa. He

Tpeba ga ce nocTaBm Ha

nuegecran unu Ha

nnatdgopma. lNpounssogurte He
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cmear ga ce ctaBaar Ha
KapTOHCKN MW NNacTUYHU
YNHUMN.

[npekTHa coH4YyeBa CBETNNHA U
N3BOPU Ha TOMNNMHA, KaKo LUTO
Ce eNEeKTPUYHN U racHU
rpejaym, He cmeat ga bugar
NpUCyTHN BO obnacTa kage
LUTO € NHCTanunpaH
npoun3BooT.
Onkpy>XyBah-€TO Ha cuTe
BEHTUNALMCKN KaHanNu Ha
Npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.

He ro nHcranupajte
Npoun3Boao0T BO Grn3nHa Ha
npo3soped,. Kora ke ro
OTBOPUTE NPO30PELIOT, MOXeE
Aa ce npeBpTaT XeLKUTe
cagoBu.

3a ga ce n3berHe
nperpesBawe, MHCTanauujaTa
Ha Nnpoun3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 33 YKpacCHW Kanauu.
Bo cnyyau kora racHo upeBo/
LeBKa 1nu nnactuyHa ueBka
3a Boda ce Haora 3aa
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3eoaoT,
HEeONXOAHO e fa ce rapaHTupa
AeKa HeMa KOHTaKT nomery
Npoun3BOa0T M OBUE
KOMYyHarHu nvHuun. Bo
CNPOTMBHO LpeBoTO/LEeBKaTa
MOXe Oa ce 3rMmeuun.

AKO uma wTekep 3ag MecTtoTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He

[oara Bo KOHTaKT CO LUTEKepOT m
WX CO MPUKITYYOKOT
NPUKNY4Y€eH BO LUTEKEPOT.

* He Tpeba ga nma upeBo 3a
rac, nfacTv4yHa ueBka 3a Boga
N LUTEKep Ha 3agHNOT UNn
CTPAHUYHMOT SUA HA MECTOTO
Kage LTO Ke ce uHcTanupa
npoun3eonoT. Bo cnpoTueHO,
TVe MOXe Aa ce fedopmupaar
oA TonnuHaTa Kora ce paboTu
CO nyiovaTa 3a rotBeHe U
MOXe Aa co3gage
6e36egHOCEH pU3KK.

A1 .6 bes3bepgHocT Npu
ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaToT e
NCKIy4eH no cekoja ynotpeba.

* AKO HemMa fa ro Kopuctute
npon3Bo4OT NOJONIO Bpeme,
UCKNy4deTe ro of wrekep unu
NCKNy4yeTe ro HanojyBaweTo
o4 KyTunjata co ocuUrypyBauu.

* He kopucTeTe ro nponssogot
ako ce pacurne unm ce owTeTn
Aofeka ce KopucTu.
KcknyyeTe ro nponsBoaoT of,
cTpyja. KoHTakTupajte co
YBO3HUKOT NN OBAaCTEHUOT
CepBUCEH LieHTap.

* He kopucTeTe ro npomssogoT
aKo CTaKnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeavHa.
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- MPEAYNPEOYBAKE:
[loKonKy nospLuMHaTa Ha
nnoyaTa e HanykHaTa,
MCKNyyeTe ro NpoM3BoaoT o4
enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTe pm3snK o4
enekTpuyeH yaap.

- MIPEAYNPEOYBAHME: Ako
CTakneHaTa noBpLUMHA Ha
nrnoyara 3a rotBewe e
CKpLUeHa:

- Ucknyuete v cute

erneKTPUYHM NIT0YN 3a FOTBEHE.

WcknyyeTe ro nponssoaoT of

eneKkTpuyHaTta eHepruja.

- He ja gonnpajte nosplimHaTta

Ha anapaTor.

- He kopucTeTe ro anaparor.

* He rasete ro anapaToT o Koja
6uno npuynHa.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
kora BaweTo pacygyBare nnu
KOOpAMHaLunja € HapyLleHOo Co
ynotpeba Ha ankoxon n/mnu
apora.

« 3ananuen NnpegMeTn He cmeaT

[a ce vyyBaarT BO U OKOMy

MEeCTOTO 3a rotTsemwe. Bo

CMPOTUBHO TMEe MOXe Aa

AoBenaTt 4o noxap.

PaukaTa Ha pepHaTa He e

cywarnHuua 3a kpnu. Kora ro

KOPUCTUTE NPOM3BOAO0T, He

3aKadyBajTe Kpnu, pakaBuum

NN CANYEH TEKCTUI Ha

padkarta.

 Wapknte Ha BpaTaTa Ha

Nnpon3BOAOT Ce NoOMecTyBaaT
npu oTBOpake N 3aTBOPaHE
Ha BpaTaTa U MOXe aa ce
3arnaear. [pu oTBOpam-e/
3aTBOpaw€e Ha Bpartara, He
ApXXeTe ro AenoT CO LapKu.

» OBOj Npon3BOA HE € NoroaeH
3a ynotpeba co aanevmHckm
ynpaByBa4 Unn HagBOpPeELLEeH
YACOBHWUK.

MpeaynpenyBawa

A1 T
3a Temnepartypa

* MPEOQYNPEAYBAME: Kora
npon3BoAOT € BO ynotpeba,
npon3BoaO0T M HEroOBUTE
JocTanHu Aenosu ke bngart
Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpare Ha
NpPou3BOA0T U rpejHuTe
enemeHTU. [leuata noa 8-
roguwHa Boapact Tpeba ga ce
ApxaTt noganeky og
NpPon3BOAOT OCBEH aKo He ce
noA nocTojaH Hag3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/
€KCMNIo3nBHM MaTepujanmu Bo
6nmn3nHa Ha NPon3BOLOT,
OGuaejkm noBpLuMHUTE Ke BugaT
XeLkKn goaeka Toj paboTu.
OppxyBajTe pactojaHue Kora
ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 3a Bpeme unm Ha
KpajoT of1 rOTBEH-ETO.
Mapeata moxe ga Bu ja
N3ropu pakata, nmueTo u/mnm
oyuTe.
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» 3a Bpeme Ha paboTereTo
NpPoOn3BOAOT € Xexok. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonvpake Ha XeLuKkuTe
AENOBW, BHATpe BO pepHaTa u
rpejHUTEe enemMeHTu.

» Cekorall HoceTe pakaBuuu 3a
pepHa OTMOPHU Ha TOMMNHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

- MPEOYNPEOYBAE:
OnacHocT og noxap: He
YyyBajTe NpegmeTn Ha
NOBPLUMHUTE 3a FOTBEHE.

f 1.8 Ynotpeba Ha
gogaroum

» BaxHo e coogBeTHO Aa rm

KOPWUCTUTE A0AaTOLUUTE LUTO ce

ncrnopadyBaart Co NPON3BOLOT.
3a nogeTanHu nHopmaumn,
nornegHeTe BO AenoT
»ynortpeba Ha gopgarouuTe
Ha npoun3BoAoT .

« 3aTBOpeTE ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKo LefIOCHO Ke
TYpHETe gogaroumTte BO
NPOCTOPOT 3a rOTBEHE, BO

CNpoOTUBHO TUE MOXEe Oa yapart

BO CTaK/OTO Ha BpaTaTa v aa
ro owTreTar.

- MPEOQYNPEOYBAKSE:
KopucrteTte camo WITUTHUUM 3a
PVHITIM HanpaBeHW Of,
NpOoM3BOAMTENOT Ha anapaToT
3a roTBEH-E UINN Ha3HAYeHU 0f,
NpOM3BOAMTENOT Ha anapaToT
BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba
Kako COOABETHU UMK

LWTUTHULUW 3a PUHITIN BrpageHun

BO anapaTtoT. YnoTtpebarta Ha
HECOOABETHU LUTUTHULIN MOXE
Aa npeausBrka Hecpeku.

Be3begHocT npu

A1 9
rotBeHe

* MPEAYNPEAYBAHKE: Mopa
Aa ce Habsrbyaysa npouecoT
Ha roTBewe. KpaTkoTpajHuTe
npoLiecn Ha roTBeHe Mopa
NnocTojaHo fa ce
HabrbyayBaar.

- MPEAYNPEAYBAME: Mpun
roTBEH-€ CO LIBPCTO UIN TEYHO
Macro, onacHo e ja ce oCTaBMu
puHrnaTta 6e3 Hagsop, WTo
MOXe Oa npeansBuka noxap.
HWKOI'ALL He obuayBsajTe ce
[a ro n3racHeTte OrHoT co
BOAA; UCKNy4yeTe ro
NpPon3BOAOT O eNfieKTpuyHaTa
Mpexa, a noToa NokpujTe ro
nnamMeHoT CO Kanak unm kebe
3a racHemwe noxapw (UTH.).

* Bupete BHMMaTenHu Kora
KOPUCTUTE arnkoXosTHn
nujanoun Bo BawwuTte jagera.
AnkoxonoT ucrnapysa Ha
BWCOKM TEeMnepaTypu N MOXe
Aa npeanseuka noxap buaejkun
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0jae BO KOHTAKT CO >KELLUKN
NOBPLLNHN.

» OctatouuTe of xpaHa BO
obnacra 3a rotTBeme, Kako
LUTO € MacrnoTo, MOXe Aa ce
3ananart. Ncuncrete rm osue
ocTaTouu npea ga roteuTte.
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» OnacHocCT of Tpyehe co
XpaHa: He nosBonysajte
XpaHaTta a CTou BO pepHaTa
noseke o 1 yac npesg unu no
rotBeweTo. Bo cnpotneHO
MOXe [a npeau3Buka Tpyere
CO XpaHa unu 6onecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpEHN
KOH3epBU N CTaKneHn Ternm Bo
pepHaTa. [puTUCOKOT LWTO 61
ce Hacobpan BO KoH3epBaTa/
Ternata Moxe ga npeanseuka
Aa nykHe.

 Kora pepHaTta e Bo ynotpeba,
HWKOIALL He cTaBajTe nnex
3a nevewe, cagoBu Unu
anymmHnymMmcka donuja
ANPEKTHO Ha OHOTO o[,
pepHaTta. AkymyrnauuvjaTta Ha
TONMMHA MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHaTa, na aypu u
MOXe [a npeavsBuka
owTeTyBawe Ha KYjHCKNOT
ernemMeHT Unn NoaoT BO
KyjHaTa.

BHuMaBajTe Ha cnegHUTE MepKU

Ha NpeTnasnMBOCT Kora

KOpUCTUTE MPCHA NeprameHTHa

XxapTuja unu Crim4Hm

MaTepujanu:

» CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeHe Unu Ha
[00aTOKOT Ha pepHaTta
(mocnyxaBHUK, XXUYeHa ckapa
M Crn.) CO XpaHa n cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTta pepHa.

« 3a fa ce cnpeun pusmKoT of m

Aonvpawe Ha rpejHuTe
ernieMeHTn Ha pepHaTa n
nonpeyyBake Ha NPOTOKOT Ha
TOMonM BO3yX, OTCTpaHeTe ro
BULLOKOT AeNoBu o4 MpcHa
XapTuja WTOo BUCAT 0f,
pogaTtouuTe nnu
KOHTejHepuTe. He kopucteTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTta
NMOBMCOKM OfF MakcumanHarta
TemnepaTypa 3a ynotpeba
cneuunduumpaHa o
npounssogutenot. He ctaBajte
MpCHa xapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

He ctaBajTe ro Bp3
gogarounTe 3a Bpeme Ha
NpeTxXo4Ho 3arpeBamse.
Cekoraw nputuckajte Hagony
CO YMHMja UnNn cnuyeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopaguv umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.
MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

Mo cekoja ynoTtpeba, omokata
Tpeba ga ce uicTu u ga ce
3aMeHn cekoja MpCHa xapTuja
UIN CITIMYMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (puokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LUTO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegusBuKaaT yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.
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» Ce co3gaBa NpOTOK Ha BO3AyX
Kora Ke ce OTBOPW KanakoT Ha
npoun3sogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe Aia 4ojae BO KOHTaKT CO
rpejHuTe enemMeHTn n ga ce
3ananu.

 Kora kopuctuTe xuyeHa
ckapa, Tpeba ga nocrasute
nnex Ha gonHata peweTka. Bo
CNPOTUBHO, NpexpaHBeHoTo
Macno 1 apyrmte KOMNOHEHTH
LUTO KanHyBaaT Ha AHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa co3gagaTt
ryct yag v na gosefart o
nnameH.

» 3aTBOpeTE ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha
neyeweTO Ha ckapa. TonnuTte
MOBPLUNHN MOXeE Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!

» XpaHaTa WTOo He e norogHa 3a
neyewe cosgaBa ONacHOCT o4
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEeH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemHory
Aaneky BO 3a4HVOT Aen Ha
ckaparta. OBa e Haj)KeLKoTo
MECTO M MpcHaTa XxpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

1.10 Be36egHocT Npu
oaApXyBawe n
yncTewe

* [NoyekajTe npomsBOJOT Aa ce
onaawv npeg aa ro Yncture.
TonnuTte NOBPLUMHK MOXe Aa
npeanssukaaT usropeHmum!

* Hukoraw He ynctete ro
Npon3BOAOT CO LUNpULawe
Unn uctypare Boga Ha Hero!
MocToun pusunk og cTpyeH yaap!

* He kopucTeTe cpencrea 3a
4YncTeH-e Ha napea 3a
YMCTEHE Ha NPOM3BOAOT
buaejkn Toa Moxe aa
npeau3BuKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTe rpyom
abpasnBHM cpeacTBa 3a
4YNCTEHE, METANHN CTPYrarsku,
nepHUYMHa Co Xuua 3a
JYncTerE, Xnua 3a Muerwe
cagosu unu 6enuno 3a
YUCTEHE Ha CTaKNOTO Of
npegHaTta BpaTta Ha pepHaTa u
CTakroTo Ha ropHaTta BpaTa Ha
pepHaTa (ako e onpemMeHa).
OBue matepujanu moxaTt ga
npegussukaat rpeberse n
KpLLEeH-e Ha CTaKneHute
NOBPLLNHN.
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2 YnarcTBa 3a 3aliTUTaA Ha XXMBOTHaTa cpeguHa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OwvpekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
[OTPaeHUoT NPou3BoL

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
AnpeKkTnBaTa 3a oTnagHa enekTpudHa n
eneKTpoHcKa onpema Ha EBponckarta YHuja
(2012/19/EU). OBoj npon3Boa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
ereKkTpyUYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Npoun3Bof € Npon3BeaeH

CO BUCOKOKBanuUTETHU AENoBU

1 MaTepujanu Koum Moxat

NMOBTOPHO Aa ce KopucTat u ce

NnorodHu 3a peuuknpame.
B 32702 He dpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BO. 3aeHO CO
HOpMarnHWoT AoMalleH U Apyr oTnag Ha
KpajoT Ha HErOBUOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o COGMPHO MECTO 3a
PELMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
erneKkTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaLlaTe BO fiokanHata agMuHUCTpauuja
3a OBMe MecTa 3a cobupatse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO cripevyBare Ha HeraTuBHUTE
rocrneauum rno XuBoTHaTa cpeauHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBak€e Ha onacHuTe
cynctaHuum (RoHS):

OBoj npon3sog ce NpuAPXKyBa KOH
[vpekTuBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHuumn (RoHS) Ha
Esponckara YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn MaTepujanmu
HaBefeHu Bo [upekTuBaTa.

2.2 NHdopmaumm 3a nakyBaweTo

MaTepujanute oa nakyBaH€eTO Ha
NPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 0f
maTtepujanu 3a peumKknmpare Bo

COrnacHOCT CO HalUWUTe ApXKaBHU
perynaTuBu 3a XuBoTHaTa cpeavHa. He
¢hpnajTe ro oTNaoT of NakyBakETO CO
0TNafoT oA AOMaKUHCTBOTO WUNW Apyr
oTnaj, ofHeceTe ro Ha MecrTara 3a
cobvpare maTepujanu o nakyBaka
onpenerneHu of rnokarnHuTe BracTu.

2.3 Mpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopep EY 66/2014, nHcopmauunTe 3a
eHepreTckaTa eMKacHOCT MOXe Ja ce
HajoaT Ha noTBpaaTta 3a Npou3BodoT
ucrnopadaHa co npon3BoaoT.

CnepgHuBe npeanosn ke Bu nomorHaTt ga ro

KOpucTMTEe BalumoT NponsBoa Ha eKOMOLLIKA

N eHepreTckn edmkaceH HauvH:

» Oamp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npeg
[a ja nevete.

» Bo pepHaTta kopucTteTe TEMHU Unu
emMajnupaHn cagosm Kou nogobpo ja
npeHecysaaT TonnunHara.

* Ako e HaBeadeHO BO peuenToT Ui
ynaTCTBOTO 32 KOPMCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajTe
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4YecTo 3a Bpeme
Ha neYexeTo.

* VcknyueTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTW Npes KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHu neversa.
MoxeTe pna 3awTteaunte go 20%
ereKkTpynYHa eHepruja co KOpUCTeHE Ha
npeocTtaHartaTa TonnuHa.

» ObupgeTe ce Aa rotBuTe NoBeke oA egHo
janere NcToBpeMeEHO BO pepHaTa.
Mo>xeTe NCTOBPEMEHO a roTBUTE CO
CTaBah€ [Be TEHLIepMHa Ha pelueTkaTa.
OcBeH T0a, aKko r1 roteute obpounte
e[leH Nno Apyr, ke 3awTteguTe eHepruja
ouaejkn pepHata Hema aa ja nsryom
TonnuHarTa.

» KopucTtete TeHLiepura / TaBu co
rofieM1Ha 1 kanak norogHu 3a 3oHaTa 3a
rotBene. Cekorall n3bupajte TeHyepe
CO NpaBwuIiHa rofieMnHa 3a Bawwute
obpouu. NoTpebHa e eHepruja noBeke oA
noTpebHOTO 3a cafoBM CO NorpeLLHa
ronemMuHa.
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° Oup)KyyBajTe ' YNCTUN MecTaTa 3a Hamanysa NpeHOoCOoT Ha TonfnHa nomel‘y
nevyexwe Ha PUHmMnTe N oCHoBaTa Ha noBpLInHaTa 3a nevyewe N oCHoBaTa Ha
TEeHLlepnwaTa. He‘-II/ICTOTMjaTa ro TeHLlepeTo.

MK/ 15



3 BawwuoTt npousBog

Bo oBoj gen, moxeTte ga ro Hajoete
npernegoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha
KOHTponHaTa Tabna Ha npoussogoT. Moxe
[a Mma pasnuvkn BO CIMKUTE U HEKOU
KapakTepUCTUKN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
Nnpoun3BoA.

3.1 BoBepa BO nponsBogoT

1
OQO0O0OOT—»2

OO

» 4
—» 5
1 [en 3a roTBewe CO PUHIMN
2  KoHTponHa Tabna
3 Pauka
4  BpaTta
5 [oneH gen

3.1.1 EanHunua 3a roTBewe

1 Cujanunyka

w N

EEENIN NN BN

I3

XKnuenun nonuum

MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4 YenvyHarta
nnoya)

[oneH rpeay (noa YenuyHarta nnoya)
Monox6u Ha nonuuuTe

[opeH rpejay

[ynyukba 3a BeHTMNauuja

Ce pa3anukyBa BO 3aBWCHOCT Off MOAESOT.
Moxe6y BaLIMOT NPOV3BOA HE € ONPEMEH CO
cujanuuka, v TUMOT U MecTorornox6arta Ha
cujanuukarta ce pasnukyBaaT Of OHa LITO e
NPUKaXxaHo Ha uiycTpaumjaTa.

Ce pasnvkyBa BO 3aBUCHOCT 0 MOAENOT.
BawumoT npoussoa Moxebu He e onpemMeH co
XuyaHa pelueTka. Ha cnvkarta e npukaxkaH
NPOM3BOA CO XKUYaHa peLleTka Kako npumep.

Ce pasnunkyBa BO 3aBMCHOCT 04 MOenoT Ha
npousBodoT. Moxe fa He e JocTaneH Bo
BaLMOT Moaern.

3.1.2 len 3a roTBeHw€

AW N -

het
[\
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I'Ioaa,qvl NEeBO - eNieKTpu4Ha nnova 3a roteeHe

Hanpep neBo - enekTpyyHa nnova 3a roteewe
Hanpepn [ecHo - enekTpuyHa nroya 3a roteexe
Mo3aan AeCHO - enekTpuYHa nrioya 3a roteere

BoBegyBake Ha KOHTpOrHaTa
Tabna Ha pepHaTta




[ 1) 00 0o oe
0o @0 oe 0o
. . . .
L 1 1 |

1 Cwjanuuka 3a npegynpenyBane Aeka
LwnopeToT paboTtu

3 Tpkanue 3a nsbupare Ha dyHKUMja

5 KoHTponHu Tpkanua Ha LunopeToT

AKO Uma Konuuha 3a ynpaByBare CO
NpoM3BOAOT, BO HEKOWM MOZEN MoXe Aa
OmoaT TakBuM LUTO OTCKOKHYBaaT Kora ke ce
npuTMcHaT (BHaTpeLHW Konynka). 3a aa
ce HanpaBaT NOCTaBKM CO OBME KOMYuHs-a,
NpPBO NPUTUCHETE ro COOABETHOTO Kon4ye
HaBHaTpe a notoa mn3ene4vete ro. OTKako
Ke ro HanpaBuTe NpunarogyBarEeTO,
NMOBTOPHO NPUTUCHETE ro HaBHaTpPe U
3aMeHeTe ro KonyeTo.

Konuye 3a n3bop Ha cpyHKumja

MoxeTe aa ru nsbepete pyHkuunTe 3a
paboTa Ha pepHaTa co Kon4eTo 3a u3bop
Ha dyHKummn. CBpTeTe NeBo / 4eCHO o4
3aTBOpeHarta (ropHara) nosuuuja 3a ga
n3beperte.

Tpkanue 3a nsbupare Ha Temnepartypa
MoxeTe aa ja nsbepete Temneparypata
LUTO cakaTe Aa ce roTBM CO KON4YeTo 3a
Temnepatypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTperkuTe Ha YaCoBHMKOT Of 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa nsbeperte.
MHaukaTop 3a BHaTpeluHa TeMnepartypa
Ha pepHaTta

BHaTpeluHaTa TemnepaTypa Ha pepHaTta
MoxeTe Aa ja pasbepeTe oa
TemnepaTtypHaTta cBeTunka. CBeTunkaTa Ha

v
5

2 Cwujannyka Ha TepMocTaToT

4 Tpkanue 3a n3bupare Ha
Temnepartypa

TEpPMOCTaTOT Ce Haora Ha KOHTporHaTa
Tabna. CeeTunkaTta Ha TEPMOCTaTOT Ce
BKITy4yBa Kora npou3BoOAOT ke NoYHe fAa
paboTu, a cBeTMrKaTa Ha TepMoCcTaToT ce
racu Kora ke ja JOCTUrHe nocraBeHara
Temnepatypa. Kora Temneparypara Bo
pepHaTa ke nagHe nof noctaBeHaTa
Temneparypa, CBeTUrKaTa Ha TepMocTaToT
NMOBTOPHO Ce BKIy4yBa.

KoHTponHu Tpkanua Ha wnopeToTt
MoxeTe oa pakyBaTte CO BallaTta puHria co
KOHTPOJHWTE KOoM4YMH-a 3a rotBere. Cekoe
Konye ynpaByBa CO COOABETHATa pUHrna.
MoxeTe fa 3aknyunte Koja pyHrna ja
KOHTponupa og cumbonute Ha
KOHTponHaTa Tabna.

3.3 ®PyHKuuun 3a paboTta Ha pepHaTa

Ha tabenata co yHKUMM Ce npuKaxaHu
dyHKUMMTE 3a paboTa ITO MOXeTe Aa rm
KopucTuTe BO BalwaTa pepHa u
HajBMCOKUTE U HajHUCKUTE TeMnepaTypu
LUTO MOXe [a ce MocTaBar 3a OBue
dyHKuMn. PepocnenoT Ha pexvMuTe Ha
paboTa npukaxaH oBAe MOXe Aa ce
pasnukyBa of pacnopeoT Ha Bawwuot
npou3Boa.
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Oncer Ha
3a .
Onuc Ha dyHKuMja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
yHKUMj N
(°C)
a
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO o[ rope v oA, A0S
3arpeBare Ha JHOTO U N P p P A rop A nony.
MorofeH 3a konauu, NeyvBa UM Konauum u 4op6u Bo kananm
Ha nnacpoHoT
— 3a neyvyewse. Ce roTBu CO eaeH nrex.
0
| S
—
BknyyeHo e camo NoHMCKOTO rpeetse. [orodeH e 3a xpaHa Ha
— 3arpeBare ogosgona * koja Tpeba aa ce 3apymeHn Ha gHoTo. OBaa dyHkuwmja Tpeba
U
PR [a ce KOPUCTM 1 3a NECHO YNCTEHE CO napea.

nnadgoHOT CO NOMOLLI *
Ha BeHTunaTop

TonnuoT BO3ayX LUTO Ce 3arpesa Co ropHUTE U AONHUTE
rpejauu ce AucTpubymnpa nogeaHakso 1 6p3o HU3 pepHaTa co
BeHTUnaTopot. Ce roTeu CO eAeH nnex.

T’
% 3arpeBare Ha AHOTO/
ww

PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.

Llena ckapa *
CoopBeTHa € 3a Neyere rofieMmn KOMMYMHM Ha ckapa.
w [lonHa ckapa o NoMoL Tonon BO3ayx LTO Ce 3arpeBa Co Manara ckapa 6p3o ce
% ha BerTmnaTop * AavcTpubyupa Bo pepHaTta co BeHTunatopoT. [orofeH e 3a

ne4vyere nomMmarsnu KoJIM4nHU Ha ckapa.

N\
/\ Bp3o sarpesarse -

CuTe rpejaun Ha pepHaTa paboTat. OBaa paboTHa dyHKUMja
ce kopucTu 3a 6p30 JoBeayBatbe Ha pepHaTa [0 cakaHaTa
TemnepaTypa (npegsarpesatse). He kopucTeTe ro 3a roteere
XpaHa.

* BawwuoT npovssoa paboTu BO
TemnepaTypHUOT Oncer HaBeaeH Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTtypa.

3.4 [JopaToumn Ha NnpoM3BOAOT

CTtaHpapaeH cag

Ce KopuCTK 3a neymnBa, 3aMmp3HaTa xpaHa u
3a NnpXewe ronemMun napymHa.

[MocTojaT pasnuyHn gogatoumn Bo BawwwmoTt
npounssoA. Bo oBoj gen goctanHu ce onuc

Ha JogaTtoumTe 1 OnucK 3a npasuiHa
ynotpeba. Bo 3aBMCHOCT o4 MOAENOT Ha
NpPou3BOAOT, UcrnopavyaHnoT OAATOK
Bapvpa. Cute gogaTtoum onuLiaHu BO
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
JoctanHu 3a BawwvoT npoussog.

CaposuTe BO BHaTpeLLHOCTa Ha
anapaToT MoXe Aa ce
AedopmMupaar Kako pesynTar Ha
TonnuHata. OBa He Bfvjae Ha
dyHKUMOHaNHocTa.
OedopmauujaTta ncyesHysa kora
cafoT Kke ce n3nagu.

XnyeHa ckapa

Ce KOPUCTU 3a NpXXeHe U CTaBake Ha
XpaHaTta WwTo Tpe6a Aa ce neye, npxu un
OWMHCTa Ha nocaKkyBaHaTa nonuua.

Ha mogenu co XxuyeHu nonuum :
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Ha mogenu 6e3 Xu4yeHu nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gogaToumuTe Ha
nponsBoaoT

Monuuu 3a rotBewe

Mma 5 HMBOa Ha No3vumm Ha nonuuaTta Bo
[ernoT 3a rotBewe. Pegocnenot Ha
nonuumTe MoXxeTe Aa ro BuauTe 1 Bo
OpojknuTe Ha npefHaTa pamka Ha pepHarTa.

Ha mogenu co xxuyeHu nonuum :

S

5

4

3

2

1

>/

Ha mopgenu 06e3 XuueHu nonuuu :
— ] 4
| ~ 3
4; =~ 2
N 1

I'Ioc1'aByBaH=e Ha XXn4yeHaTta CKapa Ha
nonuuuTe 3a roteBewe

Ha mogenu co XxuueHu nonuvum :

Opf knyYyHo 3HaYeHe e NpaBuHo Aa ja
NMOCTaBUTE XXMYeHaTa pelleTka Ha
XMYeHUTe cTpaHnyHu nonuun. foaeka ja
nocTaByBaTe XXudeHaTa pelueTka Ha
cakaHaTa nonvua, OTBOPEHMOT Aen Mopa
na buae Ha npegHaTta cTpaHa. 3a nogobpo
roTBEH:E, XMyeHaTa peLleTka mopa aa
Ouae npyuBpCcTEHA Ha ToYKaTa 3a
3anvpame Ha xudaHata nonvua. He cmee
[a NoOMMHe NpeKy ToYkaTa 3a 3anvpare 40
KOHTaKT CO 3a4HMOT SuA Ha pepHarta.

Ha mopenu 6e3 XXnu4yeHn Nnonuuum :

Of KIy4YHO 3HaYveH€e € NpaBusHO Aa ja
NnocTaBUTE XM4eHaTa ckapa Ha
CTpaHn4HUTE nonuum. XXuyaHata ckapa
“uma efjHa Hacoka Kora ja ctaBaTe Ha
nonuuarta. logeka ja noctaByBaTte
XMyeHaTa peLleTka Ha cakaHaTta nonmua,
OTBOPEHWOT Aen Mopa Aa buae Ha
npeagHaTa cTpaHa.

MocTaByBake Ha NNEeXOT Ha NonuuuTe
3a rotBewe

Ha mogenu co Xu4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXxKHO e npaBuIIHO Aa
NnocTaBUTE NIIEXOBUTE Ha XXUYEHUTe
CTpaHuyHK nonuuu. Jogeka ro
nocTtaByBaTe NMexoT Ha nocakyBaHaTta
nonuvua, Heroeata CTpaHa HaMeHeTa 3a
ApXehe Mopa ga buge Hanpea. 3a
nogobpo roTeewe, NNEXOT Mopa Aa ce
npuuBpPCTU Ha BANnabHaTuMHaTa 3a
3anupake Ha xuveHaTa nonvua. He cmee
Aa NnoMuHe npeky BnagbHaTvHaTa 3a
3anvpame 3a aa aojae 4o aonup co
3a[HWOT SKA Ha pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 XXn4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXxKHO e npaBuiHO Aa
NMocTaBUTE NIIEXOBUTE HA CTPaAHUYHUTE
nonvuyu. NnexoTt nma egHa Hacoka kora ce
rnoctaByBa Ha nonvuaTta. Jogeka ro
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noctaByBaTe MexoT Ha NnocakyBaHaTa
nonuua, Heroearta cTpaHa HameHeTa 3a
OpXeHe Mopa aa 6uae Hanpeq.

®PyHKUMja 3a 3anMpame Ha MeTarHuoT
paxeH

Mma dyHKumja 3a 3anvpatbe 3a ga ce
crnpeyn MeTanHuoT paXkeH ga usnese og
XunyeHata nonvua. Co oBaa yHkuUuja
MoxeTe necHo n 6e3begHo Aa ja nsBagute
XpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XuyeHaTta ckapa, MoXeTe [a ja noBrneyeTte
Hanpepn Jodeka He CTUrHe 40 TovkaTa Ha
3anunpane. Mopa ga ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNIOCHO a ja OTCTpaHuTe.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

®dyHKuMja 3a 3anupame Ha nne - Ha
MoAenn €O XUYeHU nonuum

Mma n dyHkumja 3a 3anvparse 3a ga ce
cnpeyy NNexoT Aa u3nese of xuyeHata
nonvua. flogeka ro oTcTpaHyBaTe Nnexor,
ocnobogeTe ro oA 3agHaTa
BANnabHaTuHaTa 3a 3anvpane 1 nosnevete
ro koH cebe goaeka He CTUrHe Ao
npefgHata ctpaHa. Mopa ga ja nomuHeTte
oBaa BanabHaTuHa 3a 3anuparse 3a
LieflocHO [a ro oTcTpaHuTe.

WcnpaBHO nocTaByBake Ha MeTanHUoOT
paxkeH U TaBYeTO Ha TerleKCONnCcKuTe
WKHM -Ha mopenu co XuveHu nonuum m
TerlecKorncka WuHa

BrnarogapeHue Ha TeneckonckuTe LWnHW,
PVOKUTE WINU XKNUYEHUTE NOMULM MOXE
necHo da ce uHcTanupaat v Bagat. Tpeba
[a ce BHMMaBa Ja ce nocrasaT UOKMTE U
XKUYeHunTe nonnun Ha TeneckonckutTe WnHn
KaKo LUTO e MpuKaxaHo Ha crivkaTa nogony.

MK/ 20




3.6 TexHuukm cneumncpukauumn

OnwTH cneundukaummn

HapgopeLluHn AMMeH3nn Ha Npou3BoaoT (BUCUHa/ 850 /600 /600

wvpuHa/gnabounta) (mm )

Hanown/®pekseHumja 1N ~ 220-240 V/3N ~ 380-415 V 50/60 Hz
Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a MuH. HOSVV-FG 3 x 2,5 mm2/ 5 x 1,5 mm2
ynoTtpeba Bo Npon3BoAoT

BkynHa notpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 8,4

Twn Ha pepHa PepHa co nomoLu Ha BeHTUnaTop

Hanpepn neso eNleKTpuyHa nnoya 3a roteere

OumeHaunn 180 mm

HanojyBare 2000 W

Mosagu neso enleKTpuyHa nnoya 3a roteere

OumeHann 145 mm

HanojyBare 1000 W

Hanpegn pecHo enleKTpuYHa nnoya 3a roteere

OumeHann 145 mm

HanojyBare 1000 W

Mosaau gecHo erieKTpuyHa nnoya 3a roteere

OumeHaunn 180 mm

HanojyBare 2000 W

OcHoBu MHpopmaLmnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AoMalLHWUTE eNEKTPUYHU PepHU ce AafeHn BO COrfacHoCT Co
ctangappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeayBaat BO pyHKUMWTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha HOTO/MNadOHOT CO MOMOLL Ha BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
NONHeHe.

Knacata Ha eHepreTcka ecrkacHOCT ce ogpeayBa BO COrMAcHOCT CO creaHaTta npuopuTmaauyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Janu peneBaHTHUTE hyHKLMM NOCTOjaT BO MPOM3BOAOT UK He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBane co BaHTUnarop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnartop , 3-[lonHa ckapa co NOMOLL Ha BeHTunaTtop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO 1 Ha NNadgoHOT.

TexHnyknTe cneundurkaLmm Moxe ga ce nameHaTt 6e3 npeTxXxogHoO N3BecTyBawe 3a
Oa ce I'IO,EI.O6pI/I KBarmMTeToT Ha Npon3BoOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTtCTBO Ce LWeMaTCKn 1 MOXxebun He ce coBnaraat LIefIoCHO CO
BawwoT npounssog.

Bpe,EI,HOCTI/ITe HaBeOeHU Ha eTUKeTUTe Ha npons3soanTe Unun Bo ,u,oxymeHTau,MjaTa
LUTO ro NpuAapyxyBa ce JobveHn Bo nabopaTtoprckn yCroBm BO COrMAcHOCT CO
peneBaHTHWUTE cTaHAapaun. Bo 3aBucHOCT o ycnoBute Ha paboTa 1 Ha okonuHaTa
Ha NPOV3BOAOT, OBME BPEAHOCTM MOXe [a ce pa3fnvKkyBaar.
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4 WHcTtanauwmja

A OnwTu npeaynpenyBamba

» KoHTakTupajTe co HajbrnmMcknoT oBnacTeH
cepBuCep 3a NocTaByBake Ha
npoussogoT. [poBepeTe ganu cute
WHCTanaumm 3a cTpyjarta v NnnHoT ce
nocTaBeHu npepj Aa ro noBukaTe
OBNAaCcTEHMOT cepBuUcep Koj ke ro
NOAroTBM NPOM3BOAOT 3a ynotpeba. Ako
He ce, NoBuKajTe KBannukyBaH
cepBucep U MajcTop 3a Aa rm Hanpasu
HEOMNXOAHUTE NMOATOTOBKM.
[MponssogmTenoT Hema da ce cmeTa 3a
OrOBOpPEH 3a OLWTeTyBaka LWTOo ce
nojaBune 3apagu nocTanky Wro rm
n3Berne HeOBMNacTeHu nuua.

* lMpon3BogoT Mopa Aa ro noctaesu
KBanugukyBaHo nuue BO COrnacHoOCT CO
BaXkeukuTe perynatmsu. Bo cnpotmeHo,
rapaHumjaTa ke ce NoHULITK.
[MoaroToBkaTa Ha nokauujata un
ernekTpyMyHaTa u MIMHCKa nHcTanauuja
3a NpPoM3BOJOT € OArOBOPHOCT Ha
NMOTPOLLYBAYoT.

* [Mpon3BogoT MOpa fa ce nocTasu BO
COrnacHOCT CO NOKamnHUTE 3aKOHU 3a
NIAVH 1 HanojyBake CO en. eHepruja.

 lNpen nocTtaByBake, NpoOBEPETE IO
NpPOu3BOAOT BU3YErHO 3a Aa BUAMTE
Aanv nva owTeTyBaka.

4.1 BUCTMHCKO MecCTO 3a
MHCTanauuja

» CrtaBeTe ro nponsBogoT Ha TBpAa
NnoBpLUMHA Nopagu BO3AyLUHUTE KaHanm
noa npoussonoT. He cmee aa ce
nocrtaByBa Ha OCHOBa UNW Ha
nocrameHT. HoseTe Ha NpoM3BOAOT He
Tpeba fa ce cnywTaat Ha Meku
MOBPLUMHK, Ha MP. TENWX, UTH.

» [NopoT BO KyjHaTa Mopa fa buage Bo
MOXHOCT [a ja U3fpXyBa TexuHaTa Ha
anapartoT nnyc JOMONHUTENHATa TEXMHA
Ha cafloBUTE 3a rOTBEHE U NeYeHse.

» OBoj NpousBoA e ypen of knaca 1
cnopep ctaHgapgotT EN 30-1-1, T.e.
MO>Xe [a ce MOCTaBu CO 3agHaTa cTpaHa
M CO egHaTa cTpaHa 4o SWOoBUTE BO
KyjHaTa, 4O KYjHCKU enleMeHTN nunn ao
onpema of Koja 6uno ronemuHa.

EnemeHTWTe Ha KyjHaTa unu onpemaTta
of ApyraTta cTpaHa Moxe aa 6ugat camo
CO WCTa roflemMuHa unv nomarnm.

Moxke fia ce KOpUCTU CO eNeMEHTU Ha
Koja 6buno ctpaHa, HoO 3a MMHUMAarnHOTO
pacTojaHue og 400 MM Hag nno4vaTa co
puHrnu, Tpeba aa octaBUTE CTPaHNYHO
pacTojaHue og 65 Mm mery anapaToT U
KOj 61No sua, pasgernHuK Unu ropex
KpeneHeLw,.

£
— E [—)
= :
£ ]
E ™~ 65 mm min
o D —
ﬂ"

[OROROMON()
[ ]

Moxe ga ce Kop1CTM U CaMOCTOjHO
noctaseH. OcTtaBeTe MUHMMAIHO
pacTtojaHve og 750 MM Hag nospLuMHaTa
Ha nnovara.

AKo ce noctasyBa acnvpaTop Hag
LUMOPEeTOT, NornegHeTe i ynatcTeaTa Ha
Npon3BOAMTENOT 3@ acnnpaTopoT BO
0OHOC Ha BUCMHATa 3a NoCTaByBaH-€.
Ako He e gedunHMpaHa koja 6uno
roriemMviHa BO ynaTcTBOTO 3a acrnmpaTopu,
oBaa BuCuHa Tpeba ga buae Hajmanky
650 mm.

Cekoj enemeHT BO KyjHaTa BegHall Ao
anapaToT Mopa Aa 6uae oTnopeH Ha
TonnuHa (8o 100 °C MUHUMYM).

MpepynpeayBawe - Pusuk on
npeBpTyBam-e!

MK/ 22




MpenynpenyBawe: OBa cpefcTBo 3a
cTabunuavipare Mopa fa ce MOHTMpa 3a
[a ce cnpeyv npeBpTyBake Ha anaparor.

MornegHeTe ro ynaTtCTBOTO 3a MOHTUPaAH-E.

Be3beaHoceH cUHUUP

MpounsBogoT Mopa Aa ce 06e3beam of
HULLAHE CO NOMOLL Ha [OCTaBEHMOT
CUHLIMP Ha pepHaTa.

Ako BawMnoT npousBoa uma 2
6e36e4HOCHU CUHLINPA;

HawmecrteTe ja kykaTa (1) co coonBeTeH
KITMH Ha KyjHCKMOT sup, (6) n nosp3eTe ro
6e36eaHOCHMOT cuHLIMP (3) co KykaTa
npeky MexaHU3MOT 3a 3aknydyBame (2).

N

Kyka 3a crabunHoct
MexaHusam 3a 3aknyvyBare
BesbegHoceH cuHLIMp

AW N =

LiBpcTo 3akaueTe ro CHHLIMPOT 3a 3agHaTa
CTpaHa Ha LWnopeToT

)]

3apgHa cTpaHa Ha wnopeToT
6 KyjHckun sug,

Ako BawwuoT npousson uma 1
6e36e4HOCEH CUHLINP;

MpounssogoT mopa fga ce 06e3beam of,
HULLIAaHE CO MOMOLL Ha JOCTaBEHNOT
CYHLIMP Ha pepHaTa.

CrepeTe 1 YekopuTe [OMy BO crvkaTa 3a
[[a ro NpuLBpPCTMTE NPOU3BOAOT CO
©6e36eHOCHMOT CUHLIMP.

CuHLMpOT 3a cTabunHoct Tpeba aa
@ 6uae WTo e MOXHO MOoKpaTokK 3a Aa
ce n3berHe 3akocyBahe Ha
pepHaTa HaHanpef 1 HacTpaHa.

CVHLMPOT 3a CTabUnHOCT Ha

LLINOpPeToT HEe € HaMeHeT 3a 0TBOpU
CO KyKa 3a 3akadvyBah-€.

Ypen 3a ctabMnHoOCT NpoTMB BPBOBU
Mpounssogot Tpeba na 6uae obesbeneH
npoTuB rybere Ha paMHoTEXaTa U narake
CO KOpUCTEH-€ Ha ypeaoT 3a cTabunHocT
NpOTMB BPBOBM MCMOpayaH co BaLLMOT
Npou3BoA.

1. HauprajTe npaBa BepTuKanHa nvHuja
0, LEeHTapoT Ha 3a4HWOT Suj Ha
obnacra Kage LTo Ke ro nocraBuTe
Npou3BoaoT.

2. KopucTejku ro LeHTapoT Kako
pedepeHua, dukcmpajte ro ypefoT 3a
cTabunHoOCT NPOTUB BPBOBY Ha SMAOT
BO TOYHM OUMEH3UM criopes
ONMEH3UUTEe AafeHn Noaony.
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PacTtojaHneTo oo pepHarta mopa ga
ce 3eMe o[ 3aTBopeHa nonoxba Ha
Horapkute. Co Npor3BooT ce
ucnopadyBsa ypef 3a ctabunHocTt
npoTtus BpBoBu. OBOj Aen Moxe Aa
ro KOpPUCTUTE AECHO WK NEBO.
PeneBaHTHUTE AUMEH3UK 3a ABETE
CTpaHu ce JafeHu norope.
WHcTanauujata e npykaxaHa neso
Kako npumep.

©)

3. CraBeTe ro ypenor 3a ctabunHocT
NpoTMB BPBOBM LUTO CTE IO
NpULBPCTUME Ha SMOOT BO OTBOPOT Ha
3aJHarta CTpaHa Ha NPOM3BOAOT Kako
LUTO € NpuKaXkaHo nogorny.

4.2 EnekTpuyHO noBp3yBake

A OnwTHn npepynpenyBama
» [Npen ga ce 3ano4yHe co paboTta Ha
eneKkTpuyHaTa nHcTanauuja, uckrny4veTe

ro Npon3BoAO0T O4 eNnekTpu4yHaTa Mpexa.

Moxe na HacTaHe cTpyeH yaap!

* [NoBp3eTe ro Npon3BoOAOT 3a 3a3eMjeH
LwTekep / 4OBOA Ha CTpyja KojwTo e
o6e3beieH CO MYHUjaTypeH aBTOMaTCKu
ocurypysad co CooABeTeH kanauuteT

KaKo LUTO e NocoyeHo Bo TabenaTa

» T EXHUYKKN crieumdunkaumnmn®,
WHcTanauujata 3a 3a3emjyBaneTo Tpeba
Aa ja Hanpaswu KBannUKyBaH
ernekTpuyap ako ro Kopuctute
npou3BoAoT co unu 6e3
TpaHcopmaTop. HawaTa komnaHuja
Hema fa buae oaroBopHa 3a Kakesu 6uno
olwITeTyBaHa LUTO Ke ce cryyar 3apagu
ynotpeba Ha npom3BogoT 6e3
MHCTanauuja co 3a3emjyBame BO
COrnacHOCT CO NoKarnHUTe perynaTmsu.
MponsBoaoT MOpa Aa ro nospse Ha
ernekTpnyHaTa Mpexa camo OBMacTeHo n
KBanudukysaHo nuue. MapaHumjaTta Ha
Npou3BOAOT NOYHYBa Aa Teyve aypu
OTKako ke Guae ucnpaBHO MHCTaNMpaH.
MpownssoguTenoT Hema fa buge
OLrOBOpPEH 3a LUTETUTE KOU Ke HacTaHat
on paboTuTe WTO Ke rv u3senat
HeoBnacTeHu nuua.

KabenoT 3a HanojyBawe He cMee aa ce
NpVKNeLwTyBa, NPeBUTKYBa UInn
NpUTUCHYBa 1IN Aa ce gonupa co
BpenuTe OernoBu Ha anaparor.
OwrTeTeHnoT kaben 3a HanojyBake Mopa
[a ce 3aMeHu o CTpaHa Ha OBracTeH
cepBucep. VIHaky, nocton pusmk of
ernekTpuyeH yaap, KpaTok Croj unm
noxap co HenpodecnoHanHu nonpasku!
MopaTouuTe 3a [OBOA Ha en. eHepruvja
MOpa [a cooABeTCTByBaaT CoO
nogaToumMTe LWTO Ce AafeHN Ha nrno4vkarta
CO HOMMHarHW BpeAHOCTM Ha anaparoT.
lMnoykaTa co HOMVHaNHW BPeAHOCTU ce
rrnefa kora ke ce oTBOpMW BpataTa unm
OOMHUOT Kanak unm e CMecTeHa Ha
3a4HVOT SWA Ha anapaTtoT BO 3aBUCHOCT
oa Bupot. Kabenot 3a HanojyBawe 3a
nNpou3BoA0T MOpa [a € ycornaceH co
BpegHocTute Bo Tabenara ,, TeXHUYKM
cneundukaumm®.

Mpukny4YoKoT Ha KabenoT 3a HanojyBake
Mopa ga bvae Ha godat no
nocrtaByBare€TO ( He NpeHecyBajTe ro
npeky nnoyarta. He kopucrtete
NPOAOIKHM Kabnu 1Unm noBekekpaTHU
NPVKIyYoLM Npu NOBP3yBakeTO CO
cTpyja.

[opeka ce noBp3yBaart xuumTe, Mopa ce
Aa buage Bo cornacHocT co
HaUMoHanHUTe/nokanHuTe perynaTmeu
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3a erneKkTpvka 1 Mopa fa ce
ynotpebyBaaTt cooaBeTHUTE LuTekepu/
TNIHUK 1 NPUKIyYoLM 3a pepHa. Bo
Cny4aj kora MOKHOCTa Ha Npou3BOAOT €
orpaHuyeHa Ha nomana BpeaHOCT o[
KanaumTeToT Ha NPUKITY4YOKOT U
LUTEKepOT/NnHMjaTa ga npeHecyeaar
CTpyja, MOpa Npo13BoaoT Aa ce NnoBp3e
npeky uUKcHa enekTpnyHa nHcTanaumja
AvpekTHO 6e3 aa ce ynotpebyBa
NPUIKITYYOK U LUTEeKep/nuHuja.

* Ako npousBoAoT 6uae NoBp3aH
OUPEKTHO 3a AOBOAOT Ha cTpyja: Ako
He e MOXHO [la ce MpekuHaT cute
MonoBM Ha JOBOAOT Ha CTpyja, Mopa Aa
ce noBp3e 1 eanHULA 3a NpeknHyBake
co Hajmanky 3 mm crnobofeH npocTop 3a
KOHTaKT (OcurypyBayu, CUrypHOCHM
NpPeKMHyBayu, KOHTaKToOpW) U cuTe
MonoBu Ha oBaa eguHMLA Mopa Aa
6uaaT Bo 6rm3nHa Ha Npou3BoaoT (He
Haj Hero) Bo cornacHocT co IEE
avpektusuTte. MNponycToT aa ce cneam
OBa ynaTCcTBO MOXe [a BoAu [0
npobnemu Bo paboTereTo Ha
NpPOu3BOAOT Y rapaHumjaTa Moxe aa
n3rybu BaxHOCT.

» Ce npenopadyyBa AOMNoMnHUTENHa
3alTnTa Co oAaTeH NpeknHyBady Ha
cTpyja.

Ako anapatoT e npou3BeaeH 6e3 kaben:

» EnektpuueH kaben co kapaKkTepucTUKM
HaBeZeHn Bo Tabenata co TEXHUYKM
crneuundurkaumm mopa ga buge nosp3aH
CO NPOM3BOAOT BO CKMaf Co AafeHnTe
ynaTcTBa. EnektpuyHmoT kaben He cmee
Aa 6upge nogonr og 2 m nopagu
©6e36eHOCHM NPUYNHN.

» OTBOpeTe 1o co Wwpaduurep 3alWTUTHUOT
Kanak Ha TepMUHanoT.

* BmeTHeTe ro enekTpu4HmNOT kaben Bo
ApXXayoT 3a kaben nog TepMuMHanoT 1
npuuBpCTETE IO 33 KyKMLLTETO CO
WHTErpuMpaHunoT LWpad Ha enieMeHToT 3a
npuapXyBare Ha kabenor.

* [MoBp3eTe rv kabnute cnopen AageHWoT
avjarpam.

*
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[iBocbasHo
380/400/415V AC

][] [w]
* N
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MoHodasHo
220/230/240V AC

*

4]
2fz 5.
Hrigs

TpodpasHo
380/400/415V AC

* BakapHo
rpeMocTyBate

]
L
w

Ako BalWMOT TUN Ha kaben 3a HanojyBawe
e 3-NpoBOAHVK, 3a 1-ha3Ho noBp3yBare:
- Kadheasa/LlpHa = L (Pasza)

- Cuna = N (HeyTtpanHo)

- 3eneHalxonTa xwuua = (E) @
(3asewmjyBamne)

Ako BaWwmOT TMN Ha kaben 3a HanojyBake
€ oA TMNoT 5-npoBogHuuM, 3a 3-hasHo
NoBp3yBak-E:

- Kacbeasa = L1 (Paza)

- UpHa = L2 (Pa3sa)

- Cuga = L3 (Paza)

- CuHa = N (HeyTpanHo)

- 3eneHalxonTa xwuua = (E) @

(3asemjyBatrbe)

+ OTKaKo Ke ro 3aBpLUMTE NOBP3YyBaHETO
Ha XuuuTe, 3aTBOpPEeTE ro 3alUTUTHUOT
Kanak Ha TepMUHarnoT.

* MNoBp3eTe ro enekTpUYHMOT kabern 3a
[0BOOOT Ha CTpyja Taka LWTo Ke My
HanpaBuTe naTeka [a He ro gonvpa
Npou3BOAOT M [1a He Ce rMeyn nomery
npou3BOAOT M SUAOT.

4.3 TMoctaByBake Ha NPOU3BOAOT

1. TypHeTe ro nponsBoAOT KOH SUAOT Ha
KyjHaTa.

2. O6e3beneTe ro CUrypHOCHUOT CUHLIMP
LUTO CTe ro rnoBp3arie co NPOM3BOAOT Ha
SUAoT.

3. lMpunarogeTe rv ctananarta Ha pepHaTa
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MNopecyBawe Ha cTananaTta Ha pepHaTa
Bubpaununte 3a BpeMe Ha ynoTtpebaTa
MOXe [a npeausBMKaaTt NnoMecTyBate Ha
cagoBuTe 3a rotBene. OBaa onacHa
cuTyaumja moxe aa ce usberHe ako
NPOun3BOAOT € U3pamHeT 1 nsbanaHcupaH.
3a Balla concTBeHa 6e3begHoCT, Be
MOIVMe MorpuxeTe ce Npou3BoaoT Aa e
paMHO CO NpurarofyBahe Ha YeTupuTe

5 MNpBa ynoTtpeba

cTanku Ha HOTO CO BPTEHE HANeBo Unu
HaZeCcHo M MopamHeTe ro Ha HUBO CO
paboTaTa BpBOT.

KoHeuHa npoBepka

1. MMOBTOPHO NOBP3eTE ro NPOU3BOAOT Ha
enekTpuyHaTa mpexa.

2. TposepeTe 1 yHKUUUTE.

Mpen oa 3anoyHeTe CO KOpUCTEHE Ha
BawwoT npounsBog, ce npenopadvysa aa ro
HanpaBuTe HaBeaeHOTO BO clieaHuTe
AenoBu cooaBETHO.

5.1 MpBo 4yncremwe

1. OTcTpaHeTe rn cute matepwujanu o
nakyBaHETO.

2. WN3BapgeTe v cute gogatouu o
pepHaTa 06e36eaeHn CO NPOM3BOAOT.

3. lMpousBogoT Heka paboTtn 30 MUHYTU K
noToa ucknyyete ro. Ha oBoj Hau4mH,
ocTaTouuTe 1 CroeBuTe Ko Moxebm
ocTaHare BO pepHaTa 3a BpeMe Ha
NPON3BOACTBOTO CE COropyBaaT 1
yucrart.

4. Kora pakyBate CO Npou3BoaoT,
nsbepeTe ja HajBMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKLMjaTa 3a paboTa co koja
pabotat cute rpejaum Bo Bawwmot
npoussoa. Bugete Bo ,dyHKUMM 32
paboTa Ha pepHaTta“. MoxeTte aa
Hay4uTe Kako Aa pakyBaTe CO pepHaTta
BO CriegHuoT gen.

6 Kako Ce KopucTtu lNnoyara

5. lMoyekajTe pepHaTta Aa ce onagu.

6. M3bpuweTe rm NoBpLUMHMTE Ha
MPOM3BOAOT CO BMaxHa Kpna nnm
CYHIep v ucyLLeTe rv co Kpna.

Mpen na rv kopucTUTE JoaarouuTe:
McuncteTe v gpogaToumTe WTO
OTCTpaHMBTE Of pepHaTa co Boda Co
AETEPreHT U MeK CyHIep 3a YncTere.
3ABEJIELUKA: Hekoun netepreHTy unm
cpefcTBa 3a YNCTEHE MOXE Aa
npeaunsBrkaaT owTeTyBake Ha
nosplmHaTta. He kopucTtete abpasvBHM
AEeTEPreHTU, NpaLloLm 3a YUCTEHE, KpeMU
3a YNCTEeHE NNy ocTpu NpegmeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBata
ynoTpeba Moxe Aa ce nojasaT Yag u
Mupmn3ba Hekosnky Yaca. OBa € HopMarnHo n
camo Tpeba nobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe OUpPeKTHO
BAMLUYBaH€ Ha YaaoT 1 MMpn3buTte WTo ce
dopmumpaar.

6.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
ynoTtpebara Ha nyfioTHarta

A OnwTu NnpeaynpeayBakba

* He pos3Bonysajte npeameTn Aa nagHat
Ha nno4yara 3a roteemne. [lypy n manute
NpeaMeTy Kako LUTO Ce CoNepuTe Moxe
[a ja owTeTaT nnoyarta 3a rotsewe. He
KOpucTeTe Ucnykanum puHrnun. Bogata
MOXe [a HaBfe3e HM3 OBUE MYKHATUHU U
Aa npeamsBuka KpaTok cnoj. AKo
noBpLUMHaTa e olTeTeHa Ha Koj buno

Ha4uH (Ha NpUMep, BUAMBU NYKHATUHN),
NPBO UCKITy4eTe ro OCUrypyBadoT, a
noToa jaBeTe ce Ha OBNacTEHUOT CEepBUC
3a [a ro UCKIy4YnTe NpomsBoaoT o
CTpyja 3a fa ro HamanuTe puU3uKOT o[,
eneKkTpuyeH yaap.

* HewmojTe fa cTtaBaTe Ha nnoTHaTa
TEHLlepuHba 1 TaBM LUTO Ce HECTAOUITHU U
ce HuLaaT.
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* He rv 3arpeBajTe cagoBuTe 3a rotBeHe
pofeka ce npasHu. Taka Moxe Aa ce
owiTeTaT M CafoBUTE 3@ FOTBEH:E U
anaparor.

* Wckny4yBajTe rv NAVHCKUTE rOPUMHULA
no cekoja ynotpeba.

+ Ke ro owTeTuTe anapaToT ako pakysare
CO MNOTHUTE AoAeKa BP3 HUB HEMaA
cafoBu 3a rotBemne. Mckny4vyBajte rm
NAoTHUTE MO cekoja ynoTpeba.

* [Mo cekoja ynoTpeba, nospLunHaTa 3a
roteewe Ke buae xellka, 3aToa He
CcTaBajTe NracTU4HU cagoBu / TaBu Ha
noBpLuMHaTa 3a roteewe. BegHalu
NCUYNCTETE IO TAaKBMOT MaTepujan og
noBpLUMHaTa.

» HarnuTe npomeHn Ha TemnepaTypara Ha
CTakneHaTa MoBpLUMHA 3@ FOTBEHE MOXE
[a npeausBukaat oLTeTyBak-E,
BHMMaBajTe Aa He UCTypuTe nagHu
TEYHOCTM 32 BPEME Ha rOTBEHETO.

+ CraBajTe AOBOJHO KONMYECTBO XpaHa BO
cafoBuTe 3a roTBewe. Taka xpaHaTa
HeMa fa ce nperee of cagoT U Hema fa
Tpeba HenoTpebHO Aa uncTuTe.

* He rn cTaBajTe kanauuTte of,
TeHLepvHaTa 1 TaBute Bp3
FOPUINHULNTE/TPEJHUTE 30HMU.

» TeHLepuraTa NnocTaByBajTe M co
LeHTpMpare Ha ropunHuunte/rpejHnTe
30HU. AKO cakaTe aa ro npedpnute
TEHLIepEeTO Ha ApYr rOPUIHUK/30Ha, He ro
nu3rajte TyKy HajHanpen KpeHeTe ro, a
noToa ctaBeTe ro Ha ApYrmoT ropuUnHuK.

lMpenopayvaHa ronemnHa Ha cagoBuTe 3a
roTeemwe

[vjameTtap Ha 30HaTa 3a rotTBewe - mm

[vjameTap Ha TeHLepeTo - cm

80 8-10

145 14-16
180 18-20
220 22-24

6.2 PaGoTta Ha KOTNUHUTE

KopucTeke Ha puHrnaTta/ure Ha
NoABMWXeEH LinopeT

MoxeTe foa pakyBaTte CO puHrnarta/ute co
KOHTPOSIHMTE Konumkba 3a puHrnute. Cekoe
Kon4ye ynpaByBa CO COOABETHATA PUHITA.
Moxke ga 3aknyyuTe Koja puHrna ja
ynpaByBa o CMMOONNTE Ha KOHTponHaTa
Tabna.

Kora e ucknydeHa (ropHa nonoxo6a),
pvHrnarta He pabotu. MNocTaBeTe ro
NMocaKkyBaHOTO HMBO 3a FOTBEH:E CO
nopamHyBahe Ha KOMYeTO CO COOABETHUTE
HMBOA.

PuHrnata/ute moxe ga umaar pasnuyHu
HMBOa Ha paboTa cnopej MOAernoT Ha
BawwoT anapat. MoxeTe ga ro nsbeperte
COOABETHOTO HMBO 3a TUMOT Ha rOTBEH-E,
NMoBWKyBajkun ce Ha Tabenarta nogony.

6 HuBoOa:

1: 3arpeBame

2 — 3 : Bpuemne, mupyBahe

4 — 6 : Ne4verne, Npxere, BpUeHE

Cujanuuka 3a npeaynpeayBase aeka
wnopeToT pabotn

LLitom ce Bknyyat puHrnarta/ure, ce
BKIy4YyBa npegynpegyBadkaTa cujanuyka
3a aKTVIBHaTa PUHINa Ha KOHTponHaTa
Tabna. OBaa cujanuyka nokaxxysa fgeka
pvHrnaTa unu 6apem efHa of Hej3nHuTe
PVIHIAIX, JOKOMKY M uma, paboTtu. Kora ke
Ce MCKyYaT cuTe Konymkba Ha puHrnaTa/
uTe, cujanunykara ke ce usracu.
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Bkny4yyBake Ha nnoTHara:

3a pa ynpaByBaTe CO NMOTHUTE KopucTeTe
M KOHTPOMHWUTE TpKanua. 3a ga ro
NMOCTUrHETE CaKaHOTO HUBO Ha FOTBEH-E,
npedpneTe ro KOHTPOMHOTO TpKarnue Ha
nnoTHaTa Ha CakaHOTO HUBO.
UcknyuyyBame Ha nnoTHaTa:
KOHTpOJ‘IHOTO TpKanue Ha nnoTHaTa
ctaBeTe ro Ha nonoxba OFF - ncknyyeHo
(Hajrope).

Ynotpe6a Ha NnOTHUTE

TpkanuaTa Ha NoTHMTE MOXe Aa ce BpTaT
BO JBaTa npasLa 3a [a ce NocTurHe
KOHTpOna Ha TonnuHaTa koja ce pasnuKyBa
BO 3aBWCHOCT 0fj, HMBOaTa.

7 KopucTteme Ha pepHaTa

AKO Uma NnoTHK co dyHKUMja 3a
6p30 3arpeBare, TUE CEe 03HAYEHU
CO LUpBeHa TouKa.

3awTuTa oA nperpeBame

[MnoTHmnTe co mokHocT Haa 1000W ce

ONPEMEHM COo 3alUTUTa o NperpeBam-e.

3awTtutaTa og nperpesake ja HamarnyBsa

MOKHOCTa Ha NnoTHaTa BO crieHuBe

OKOINMHOCTW:

» Kora Hema TeHLiepe unv cag Bp3
nnoTHaTa.

» Kora nma npasHo TeHLlepe unu cag Bp3
nnoTHaTa.

* AKO AHOTO Ha TEHLIEPETO UMK CaaoT He e
pamHo.

7.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
KOpUCTeH€e Ha pepHaTa

BenTtunartop 3a napetwe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT oA, MOAENOT Ha
npousBofoT. Moxe Aa He e focTaneH BO
BawMoT Mogaen. )

BawwnoT nponssog nva BeHTunaTop 3a
nagewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce aKTUBMPa Kora e noTpebHo
W M nagv v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce AeakTuBmpa
Kora MpoLLecoT Ha nagekse ke 3aspluu. Ke
nsnerysa Tonon Bo3gyx Had BpaTaTa Ha
pepHaTa. Bo3gpxeTe ce oa nokpusame Ha
OBVe OTBOPM 3a BeHTUNauuja. Bo
CNPOTUBHO, pepHaTa Moxe Aa ce nperpee.
BeHTMnaTopoT 3a nagewe ke Npoaomku Aa
paboTn 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
WMn MO UCKIYYyBaHeTO Ha pepHaTa
(npnbnmxkHo 20-30 MUHYTK). [JOKONKyY
roTBUTE CO Mporpamupame Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT of BpeMeTo 3a
neyere, BEHTMNATOPOT 3a Nnagewe ce
UCKIyyyBa co cuTe PyHKUMKU. KopucHukoTt
He MOXe Aa ro ogpean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTUNATopOT 3a nagete. Ce BkyyyBa
1 ncknyvyea astomatckn. OBa He e
rpeLuka.

OCBeTnyBal'be Ha pepHaTa

OcBeTnyBaHeTO Ha pepHaTa ce BKIy4vyBa
Kora pepHaTa ke noyHe ga nede. Kaj Hekon
MOZENM OCBETNYBaHETO € BKITy4YEHO 3a

BpeMe Ha NneyveH-eTo, [0ieKa Kaj HeKoU
Mo[ernn ce UCKIy4yBa Mo OApeaeHo
Bpeme.

7.2 PaboTele Ha KOHTpONHaTa
eAVHMULA Ha pepHaTa

BknyvyBahe Ha pepHaTa

PepHaTa ke 3anoyHe ga paboTtu kora ke
n3bepete dyHkKUMja 3a paboTa co koja
cakaTe Aa roTBuTe Co TpKanueTo 3a usbop
Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpeneHa
Temnepartypa Co TpKanueTo 3a
Temneparypa.

UcknyyyBare Ha pepHaTa

Moxe fa ja ucknyunte pepHaTa Ha Toj
Ha4mMH LUTO Ke rv CBPTMTE TpKanuaTa 3a
n3bop Ha dyHKuMja 1 TemnepaTypa Ha
nonoxb6a off (ncknyyeHo, Harope).

U3bupare Ha TemnepaTtypara u
dyHKUuMjaTa 3a paboTa Ha pepHara.
MoxeTe ga rotBute co Toa LWITO Ke
HanpaBuTe pavHa KOHTpona (Ha Bawa
COMNCTBEHA KOHTpONa) co n3bmpare Ha
Temnepartyparta u dyHkuujata 3a paboTa
cooABeTHa 3a xpaHaTa.

P / C

o / [
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1. W3bepeTe ja dyHKumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe fja roTBUTE CO
TpKanueTo 3a u3buparbe Ha dyHKUMja.

2. lNocTaBeTe ja TemnepartypaTa co
KojallTo cakaTe Aa roteuTe co
TpKanueTo 3a Temneparypa.

= PepHara ke noyHe BegHall ga pabotu
co usbpaHaTa yHkumja n
Temneparypa, a cujanuykaTa Ha
TEpPMOCTATOT Ke Ce BKIy4Mu.
Cwjanunukata Ha TepMOCTaToT Ke ce

WCKIy4n Kora TemneparypaTta Bo
pepHaTa ke ja NoCcTUrHe nocakyBaHaTa
Temnepatypa. PepHaTa Hema fa ce
MCKNy4n camarta no neveweto. Mopa
[a ynpaByBaTe CO Ne4YeHeTo 1 camu
na ja ncknyumte pepHara. Kora ke
3aBpLUMTE CO NeYere, NCKITyYeTe ja
pepHaTa Ha TOj HauYMH LUTO Ke
CBpTUTE TpKanuaTa 3a nsbop Ha
dyHKUMja n TeMnepaTypa Ha nonoxba
3a UCKMy4eHo (Harope).

8 OnwTtun nHcpopmaLmm 3a roTBeHETO

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a
NMoAroToBKa U roTBEeH-€ Ha XpaHaTa.

[Mnyc, oBoOj Aen ja onuwyea xpaHaTta
TecTMpaHa Kako Npou3BOAMTEN U
HajcooaBETHUTE NOCTaBKM 3a OBaa xpaHa.
[Moco4yeHn ce 1 cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 fjogaTtouuTe 3a oBaa xpaHa.

8.1 OnwTn nHchopmaumm 3a nevewe
BO pepHa

» [oneka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTta
3a BpeEMe Ha Unu o neYerHeTo, Moxe Aa
ce nojasu Bpena napea. Napearta moxe
Aa Bu ja naropm pakata, nuueTo n/unm
ouuTe. [lpxkeTe ce HacTpaHa Aoaeka ja
OoTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHarta.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aasa 3a
BpEME Ha NevyereTo MoXxe Aa popmupa
KOHOEH3MpaHM Kankn Boga Ha
BHaTpeLLUHOCTa 1 HaABOPEeLLUHOCTa Ha
pepHaTta v Ha ropH1Te 4EeNoBU Ha
mebenoT nopaau TemnepartypHara
pasnuka. OBa e HopmanHa u gusmyka
nojaea.

» KoHpeHsauwjaTa nnu BogHaTa napea
MO>Xe [a ce MojaBaT Kako NoTewe unm
Kanehe Ha BHaTPELUHOTO CTaKIo Ha
pepHaTa, BO 3aBMCHOCT 0/ XpaHarTa.
OBaa 4yecTa nojaBa Moxe Aa ce Crny4u
npu roteewe. Ce npenopadvysa aa
KOpPUCTUTE BNaxHa kprna 3a Aa ro
n30bpuLLEeTE BHATPELLHOTO CTaKMo Kora
Npou3BOAOT ke ce onaau Nno roTBEHETO.

* He e notpe6HO aa kopuctute
KaTannuTu4ikm CTpaHn4dHn smaoBu 3a
Bpeme Ha roTeeweTo. Tue nomaraar ga
Ce OpXM pepHaTa yncTa co

ancopbuparbe Ha MacHoTUnTE.
Katanutuykute cTpaHWyHM SUO0BU He
Tpeba ga ce yucTar.

TemnepaTypaTta 1 BpeMeHCKUTe
BPeOHOCTU 3a roTBeHe AafeHun 3a
XpaHaTa Moxe Aa ce pa3nunkysaaT BO
3aBMCHOCT 0 peLenToT 1 KonuymHara.
Mopaam oBaa npu4yMHa, oBME BPEAHOCTH
Ce [JajleHn Kako orncesu.

Cekoralu oTcTpaHyBajTe rm
HENCKOPUCTEHUTE JoAaToUmM o pepHaTa
npej Aa 3anovHeTe CO roTBeHse.
[opaToumTe WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a cripeyar xpaHaTa fa ce roteu
CO NpaBUITHNTE BPEAHOCTMU.

3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute crnopes Baw
COMNCTBEH peLenT, MOXeTe Aia ce
NnoBMKaTe Ha CrMYHa XpaHa JajeHa Bo
TabenuTe 3a roTBEH-E.

KopucTteneTto Ha ncrnopadaHarta
ranaHTepuja rapaHTMpa geka ke ru
nobuete HajoobpuTe nepdopmaHcu 3a
rotBene. Cekorall BHMaBajTe Ha
MHOpMaLunTe AafgeHn og
NpOu3BOAUTENOT 33 HaZIBOPELLHNTE
CafloBM LUTO Ke MM KopucTuTe.

MpcHaTa xapTuja WwTo Ke ja kopucTute
npv roOTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
ronemMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTa xapTuja WwTo nanerysa of,
CcafoT MOXe Aa co3faae pU3ink o
M3ropeHuLy 1 Aa Bnvjae Ha KBanuteToT
Ha neyeneTo. Kopuctete ja MpcHata
XapTuja WTo Ke ja KopucTuTe BO
HaBeAEHNOT TEMMNepPaTypPEH ONCer.
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3a 0obpu nepgopmaHcy Ha NeyYeHeTo,
CTaBeTe ja xpaHaTa Ha npenopayaHaTa
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonox6ara Ha nonuuarta 3a Bpeme Ha
nevyereTo.

8.1.1 MNMeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

OnwTn nHdopmaumm

[MpenopayyBame KopuCTEHE Ha
AofaTouuTe Ha Npou3BoaoT 3a Jobpu
nepgopmaHcK Ha roTBeH-eTo. AKO
KOPUCTUTE HaBOPELLEH Caf 3a rOTBEHE,
npeTnoynTajTe CagoBM LUTO Ce TEMHU,
HenennvBex U OTNOPHN Ha TOMMMHA.

AKO ce npenopadyBa NPeTXOAHO
3arpeBatrbe BO Tabenara 3a roteeme, He
3abopaBajTe [a ja cTaBuTe XpaHaTa BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBEHE Ha
XnyeHaTa pelueTka, CTaBeTe ro BO
cpevHaTa Ha XuyeHaTa pelleTka, a He
BO 61M3MHa Ha 3agHMOT sug.

Cute maTtepujanu WITO Ce KOPUCTAT 3a
npaeewe neynBa Tpeba ga 6GugaT ceexmu
n Ha cobHa Temneparypa.

CTtaTycoT Ha roTBeHE Ha XpaHaTa Moxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of, KOnu4nHaTa
Ha xpaHa U1 roneMvHaTta Ha cagoBuTe 3a
rOTBEH-E.

MeTanHuTe, kKepaMnyKnTe U CTakneHnTe
Kananu ro npogorkyeaaT BpeMeTo Ha
roTBeH-€, a AONHNUTE MOBPLUNHM Ha
neyvBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a nevere, Moxe
[a ce 3abenexun Mano 3aTeMHyBahe Ha
JornHaTta NnoBpLUMHA Ha XpaHaTa. Bo
oBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJomkMTe rotTBeweTo NpubnmxHo 10
MUHYTHU.

BpepHocTuTe HaBeaeHu Bo TabenuTe 3a
roTBEH€ Ce oApeayBaar Kako pesynrart
Ha TECTOBWTE M3BPLLEHM BO HALLMTE
nabopaTopun. BpegHocTuTe WTO Cce
norogHu 3a Bac moxe na ce
pasnukyBaaT Off OBME BPEAHOCTMU.

» CraBeTe ja XpaHaTa Ha coodBeTHaTa

nonuua npenopavaHa Bo Tabenata 3a
rotBewe. [onvua 1 ce ogHecyBa Ha
JOnHaTa nonvua Ha pepHara.

 [oTBETE I'M NpernopayaHnTe o6poLy BO

Tabenarta 3a roTBere CO ejeH nnex.

CoBeTu 3a ne4vyew-e Konauu
» AKO KONayoT e NpPeMHory cyB, 3rofiemMeTe

ja TemnepartypaTta 3a 10°C u ckparteTe ro
BPEMETO Ha MNeyer-e.

AKO KONayoT € BnaxeH, kopuctete mana
KOMUYMHA TEYHOCT UNnn HamareTe ja
TemnepartypaTta 3a 10°C.

AKO rOpHWOT Aen of Kona4voT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JonHarta nonuua,
HamarnerTe ja TemneparypaTa 1
3rornemeTe ro BpeMeTo Ha Neyeme.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadyoT e obpo
3roTBeHa, HO OjHaABOp € Nennuea,
KOpUCTETE NOoMarky TE4YHOCT, HaMarneTe
ja TemnepaTypaTa 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTu 3a nevumBa
* AKO NeYmBoTO € npemMHOory CcyBo,

3ronemerte ja TemnepatypaTta 3a 10°C un
cKkpaTeTe ro BpeMeTO Ha roTBEH-E.
HamaukajTe ri kopute co coc Koj ce
COCTOM 0, MeLLaBMHa o4 MIIeKO, Macro,
jajua u jorypT.

AKO MeYnBOTO MNoneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHarta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro NOAroTBUIE Aa He 1U3nese of
nnexor.

AKO NeYnBOTO Ce 3aTEMHU Ha
noBpLUMHaTa, HO JHOTO He e 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KoNM4MHaTa Ha coc LWTo ja
KOpUCTWTE 3a MeYMBOTO Aa He buae
NPeMHOry Ha IHOTO Ha neYynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBakb€e, obuaeTe ce
paMHOMEPHO [ia ro pacrnopeauTe cocoT
Mery KOpUTe U NeYnBOTO.

MeyeTe ro neunBoTo BO nonoxba n
Temnepartypa coogBeTHa Ha Tabenara 3a
roteewe. AKO AHOTO C€ yLITE He €
[OOBOIMHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
JornHaTta nonuua 3a CrefHoTOo roTBeHe.

TaGena 3a rotBeke Ha NeYyMBa U XpaHa
BO pepHa
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
TopTa BO cagoT |, AapA A [HOTO U Ha 3 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konay  |3arpeBate Ha
TopTa BO kanman  [Ha Xu4eHa ckapa |[HOTO M Ha 2 180 30 ... 50
* nnagoHoT
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun . AapA A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
CuWTHM Konaun ?TaHﬂaPHEH can |AxoTo/nnacpoHoT 2 150 20...30
CO NoMoOLL Ha
BEHTUNaTop
KpyxeH kanan 3a
K%J?I:r:lle?rz on 26 3arpeBatbe Ha
ManauwnaH A p oA [HOTO U Ha 2 160 25...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Ku4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Kona4 co 3arpeBame Ha
Mananwnan avjameTap og 26 |gHoTo/nnadgoHoT 2 160 20 .. 30
cm Cco 3aTBOpay  |CO NOMOLL Ha
3a XW4YeHa ckapa |BeHTUnaTop
3arpeBatbe Ha
Bucksutn Cap 3a neuuBa * |QHOTO U Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
Neusa *CTaHuapneH cap |pHoTto/nnadoHoT 2 180 40 ... 50
CO NMoMmoLL Ha
BeHTUNaTop
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
3emunyka . HapA A [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnacgoHoT
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [HOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
CrakneH /
mMeTaneH 3arpeBatbe Ha
Nazarmn npaBoaroneH cag |AHOTO 1 Ha 2vnn 3 200 30...45
Ha XU14eHa ckapa |nnagoHoT
Kpy>eH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
MuTa on jabonko |3a co gujameTap |AHOTO U Ha 2 180 60...75
oA 20 cm Ha nnacgoHoT
XnyeHa ckapa **
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
Muua N AapAy A [HOTO U Ha 2 220 10 ... 25
nnagoHoT

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBvie gogartoumn MoXxebu He ce BKITy4YeHU BO BalLMOT MOAen.

**OBWe fofaToum He ce BKIydeHu Bo BalwMoT moaen. OBue JodaToumn Moxart a ce KynaT BO NpodaBHULMUTE.
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8.1.2 Meco, puba 1 XXMBMHa

Kny4Hu Touku 3a neyerse Ha ckapa

* 3aunHyBaHETO CO COK Of, JIUMOH "
©Oubep npepn ga ce roteu LIENOTO
NUMeLLKo, MUCUpKa 1 ronemMuTe napvmkba
Meco Ke I 3ronemu nepgopmaHcmTe Ha
roTBEHETO.

» 3a Meco co kocku ce notpebHn 15 go 30
MUHYTU NOBEKe 3a Aa Ce 3roTBU OTKOMKY
hVNeTo Co NpXxeHse.

» Tpeba pa npecmetaTte okony 4 oo 5
MWHYTW BpEME 3a roTBEHE MO
caHTMMeTap o AebenvHaTta Ha MecoTo.

+ OTKaKo ke ncteve BPEMeTO Ha roTBeksE,
YyyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTW. COKOT 0f MecoTo noaobpo ce
pacrnopefyBa Ha NPXeHOTO MeCco U He
n3neryBa Kora ce ce4ye MecoTo.

» Pubute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpeaHO UMM HUCKO HMBO BO YMHWja
OTMOPHAa Ha TOMMMHa.

+ [oTBeTe rv npenopayaHnTe obpoum BO
TabenaTa 3a rotBere CO €AeH Mrex.

TaGena 3a rorBeH-€ Meco, puba u
nuneLuko

XpaHa [Oopatoumn wto | DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°Cc) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
R — e
(uena) / BucpTex |, TarAAPACH Can 1A makc, nocnie 180 |60 ... 80
€O MOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTURaTop
3arpeBatse Ha
JarHewwkmn 6yt CrtaHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT 15 muHyTM 250/
N 110 ... 120
(1,5-2 kg) CO NoMoLL Ha makc, nocrne 170
BEHTUNaTop
KnyeHa ckapa * 3arpesarbe Ha
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete epeH AHoTo/nnagoHoT 15 muHyTU 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) caj Ha noHucka | CO MOMOLL Ha Makc, nocne 190
nonuua. BEHTURaTop
3arpeBatbe Ha
25 mMuHyTH 250/
Mucupka (5.5 kg) |CT@HAPACH can |AHoTO/MNacoHOT makc, nocre 180|150 ... 210
€O NMOMOLL Ha 190
BEHTUNaTop o
Hundera ckapa ®  |3arpesatse Ha
Pu6a Crasete epen  AHOTO/MNAchOROT 200 20...30
cap Ha noHucka  |CO MOMOLU Ha
nonuua. BEHTURaTop

Ce npenopavyBa NpPeTXOA4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBue Jofatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBuWe foaaTouM He ce BKITyYeHW Bo BawmnoT mogen. OBWe JoaaToumn MoxXart Aa ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.

8.1.3 Ckapa

LipBeHoTo mMeco, pubaTa 1 MecoTo of
XMBUWHa B6p30 3aTeMHyBa Kora ce neve Ha
ckapa, Apxun ybaBa Kopa 1 He ce CyLuu.
MecoTo o hmneTtun, MecoTo of paxeH,
konbacuTe, Kako 1 COMHUOT 3eMeHYYK
(oomatu, Kpomua, UTH.) ce ocobeHo

norogHu 3a neYvyewe Ha ckapa.

OnwTHn npegynpenyBaka

+ XpaHaTa LITO He e NorogHa 3a nevyewe
co3faBa onacHocT of noxap. lNevete Ha
ckapa camo XpaHa LITOo e MorogHa 3a
CcuneH oraH Ha ckapa. VcTo Taka, He
NnocTaByBajTe ja XxpaHaTa npemHory
Janeky Bo 3aAHWOT fen Ha ckapata. Oa
€ Haj)KeLLIKOTO MEeCTO 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe Ja ce 3ananu.
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+ 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHaTta 3a
Bpeme Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha cKapa Co OTBOpeHa Bpara.
Tonnute NOBPLUMHU MOXe Aa
npeausBuKaar M3r0peHVIL|VI!

Kny4yHu Touku 3a ckapaTa

» [NoaroTBeTe ja xpaHaTta co criMyHa
,qe6env|Ha N TeXUHa KOJIKY LUTO € MOXHO
noeeke 3a ckapaTa.

» CraBeTe v napymaTa Wwro Tpeba fa ce
neyar Ha ckapa Ha XudeHaTa pelueTka
UM XKUYEHMOT NNeX 3a ckapa Taka LTo
Ke rv pacnpegenuTe 6e3 ga ru
HaZIMMHyBaTe AUMEH3UNTE Ha rpejaqor.

» Bo 3aBucHocT of febenuHata Ha
napynkaTa Wwro Tpeba Aa ce neyaT Ha
ckapa, BpeMeTo 3a roTBeH€e AafeHO BO
Tabenarta Moxe Aa Bapupa.

* JlnsHeTe ja xnyeHata peLueTka unm
XKMYEHMOT nrex 3a ckapa go
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBUTE Ha XXMYeHaTa pelleTka, nuarajte
ro nrexoT Ha pepHaTta [o JonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepaT macnaTa.
loneMuHaTa Ha NNEexoT o4 pepHaTa LWTo
ke ro nuaraTe Tpeba Aa Guae Taksa WTO
Ke ro nokpue LenmMoT NpocTop Ha
ckapata. OBoj nnex moxebu He e
ncrnopayaH co npoussogoT. CtaseTe
Mariky Bofa BO NMeXoT o4 pepHaTa 3a
JIECHO YUCTEHE.

TaGena 3a rorBewe Ha CKapa

XpaHa LOopaToum wto No3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMGHN.)
KopucTat

Puba XKunuena ckapa 4-5 250/max 20...25

Mapunrba nunewko | XKuuyeHa ckapa 4-5 250/max 25...35

Kodpre (renewko) - 121y o1 ckapa 4 250/max 20 ... 30

KOnmuuHa

Jarvewxa XKunyena ckapa 4-5 250/max 20...25

KpemeHaana

Kpemenapna - Xunyena ckapa 4-5 250/max 25...30

(napuntba meco)

Tenewxa Xunyena ckapa 4-5 250/max 25...30

KpemeHazana

3eneHyyk rpatuH XKunyena ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunueHna ckapa 4 250/max 1...4

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe 5 MUHYTY 3a Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napymkarta xpaHa no 1/2 o BKynHOTO BpEME Ha roTBEHE Ha ckapa.
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[onHa ckapa co nomMolu Ha BeHTUnaTop

XpaHa [Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
[onHa ckapa co
Puba KunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 200 30...35
BeHTMUnaTop
[onHa ckapa co
Mapunroa XKunueHa ckapa nomMow Ha 4 250 25...35
nuneLuko
BeHTMNaTop
; [onHa ckapa co
Kodre (renewo) XKnyeHa ckapa nomoLL Ha 4 250 30...40
- 12 konnuunHa
BeHTMNaTop
>KunueHa ckapa -
Kpemeranna CraBeTe eaeH Honta ckapa co 15 muHyTM 250,
(uena) / Budrek nomoLl Ha 3 90 ... 110
cap Ha noHucka nocnie 180 ... 190
(1kg) noAvLa BEHTMNaTop
He v 3arpeBajTe npeTxoQHO cafoBuUTe NpenopayaHu Bo oBaa Tabena 3a ckapa.

8.1.4 TecTnpame Ha xpaHa

» XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
nogroTeysa crniopef ctaHgapaot EN
60350-1 3a ga ce onecHu TeCcTpakeTo
Ha NPOW3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a

« [oTBeTE M NpenopavaHuTe oGpoun BO
Tabenara 3a roTBewe CO eeH nnex.

Tabena 3a roTBewe 3a TeCTUpaHe
obGpouu

KOHTpona.
XpaHa OopaTtouun wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3arpeBatbe Ha
Konauu CTanAapAeH CaA | \uioro 1 wa 3 140 25..35
nnadoHoT
CranmapaeH ca 3arpeBatse Ha
CuUTHM Konaumn . AapA A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun *CTaHuapneH can | AHoTo/MNagoHOT 2 150 20 ... 30
CO MOMOLL Ha
BeHTUNaTop
KpyxeH kanan 3a
Konay co
ujametap on 26 3arpeBatbe Ha
Manguiinax A [HOTO U Ha 2 160 25...40
cm co 3aTBopay
nnacgoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatbe Ha
OvjameTap og 26 |aHoTo/mnadgpoHoT
Mananwnan Ccm COo 3aTBopay  |Co NomoLl Ha 2 160 20...30
3a XW4eHa ckapa |BeHTUnaTop
KpyxeH upH
MeTarneH kanan  |3arpeBare Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 60...75
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XuueHa ckapa **
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

Ckapa

XpaHa [oparoum wro MNo3unumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMOGN.)
Kopucrar

Kocpre (renewko) - 121y 011 ckapa 4 250/max 20 ... 30

KOMUYnHa

Toct XKunyena ckapa 4 250/max 1...4

Ce npenopavyBa nNpeTxo4Ho 3arpeBare 5 MUHYTH 3a ceKoja XpaHa LTO Ce roTBu Ha CKapa.

MpespTeTe rv Nnapunkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha roTeerse Ha ckapa.

JorypTt

MoaroTtoBKa Ha jorypr;

1. OTcTpaHeTe 1M cute gogaToum,
BKITy4yBajKM M CUTE XKNYEHW pELLETKN
(BoKOMKy v uma) 1 cuTe KaTanmuTUYIKn

NPUKAYEHN Ha XNYEHUTE peLLeTKu unm
CTpaHW4HWTE SMO0BMW, OA NpocTopujaTta
3a roteese.

2. TloctaBeTe ro cagoT 3a jorypT Ha
[HOTO 0f NOBpPLUMHATA 3a rOTBEH-E.

CTPaHWNYHN SU0BM (QOKOMKY M MMa) 3. o noAarotoskata Ha jorypTor,
ocTaBeTe ro ga oTcTom BO hpuxmaep
Hajmanky 12 yaca.
XpaHa dyHKkumja 3a paboTta |Mo3ununja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevewe
nonuuara (MuHYTH) (NPMOGH.)
[lHo op noBpLiMHaTa
Jorypt Llena ckapa 33 roTBEH.G 75 240 ... 360

9 OppXyBawe U YNCTEHEe

9.1 OnuwTn nHcpopmaumm 3a * Hekowu geTepreHTn unu cpeacTea 3a

Yyucrtemwe

OnwTHn npeaynpeayBama

* [MoyekajTe npom3BoOoT Aa ce onaau
npeg Aa ro Yynctute. Tonnute NOBPLUUHK
MOXe Aa npeav3BmkaaT uaropeHmum!

* He rn npumeHyBajTe getepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLLUKu nospLunHW. Toa
MOXe [ja Npean3BuKa TpajHU JaMKu.

* NpousBogoT Tpeba TemernHo Aa ce
MCUYNCTU M NCYLLN MO Cekoe paboTekse.
Taka, ocTaTtouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
NCYMCTaT U ke Ce Cnpeydr HUBHOTO
ropere kora NponsBoAo0T NogoLHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapartoT ce
NpoAosKyBa 1 NpobnemmuTe LWTo YeCcTo
ce cpeTHyBaart Ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe Npon3Boam 3a YUCTeHEe Ha
napea 3a yncTeme.

YncTere MoXe Aa npeamnssukaaT
olWTeTyBaHE Ha MOBpPLUMHATA.
HecoopnBeTHM cpeacTBa 3a YMCTEHE Ce:
6enuno, Npon3Boau 3a YNCTEHE KOU
coapXaT aMoHujaK, KucenvHa unm
Xropug, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, cpecTea 3a OTCTpaHyBah-€
Gurop, oTCTpaHyBayM Ha JamKku 1 'pra,
abpasvBHN NPON3BOAMN 3a YNCTEHE
(kpema 3a uncTere, NpaLlok 3a
yncTere, abpasnBHa YeTka 1 YeTka LTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpru 3a YUCTEHE
LITO coapXaT HeYMcToTuja 1 octaToum
Ofl OETEPreHT).

He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
YMCTEHE 32 YNCTEHETO MO CeKoja
ynoTtpeba. MicuncteTe ro anapaTtoT co
OEeTepreHT 3a MUeHe cagoBu, Tonna
BOZla M MeKa Kprna Wnu CyHrep u ucyliete
ro co cyBa Kkpna.
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* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete
npeocTaHaTaTa TEYHOCT MO YUCTEHETO U
Be[Hall MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTo
npcka HaoKoIy 3a BpemMe Ha roTBEH-ETO.

* He mwjTe HUTY eaHa KOMMOHEHTa Ha
BaLUMOT anapaT BO MallvHa 3a MUEH-E
CaZloBU, OCBEH aKo He € MOoVHaKy
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a ynoTtpeba.

3a puHrnure:

» Kncenata HeuncToTuja Kako LITo ce
MITEKOTO, JOMAaTHaTa nacTta u MacrnoTo
MOXe [a Npean3BurKa TpajHU AaMKu Ha
PVHINNTE 1 COCTaBHUTE AENOBMU Ha
30HUTE 3a FOTBEHE, UCUUCTETE T
npennueHnTe TeYHOCTW BeAHaLL OTKaKo Ke
ja usnagute pyvHrnarta co UCKIy4yBaHe.

MHoKc - He'pfocyBayky NOBPLUMHU

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coppXaT KucenvHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha He'ProcyBaYKky - MHOKC
MOBPLUMHN U PayKu.

* He’procyBaukaTa - MHOKC NoBpLUMHA
MOXe [a ja npoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarHo. o cekoe
paboTene, ncuncTeTe Co AeTepreHT
norofeH 3a He'procyBavka Unmn MHOKC
noBpLuMHa.

* YncTteTe co meka kpna co canyHuua u
TeyeH feTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC MOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLleTe BO eHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe rM JamkuTe of JIMMOH,
Macrno, ckpob, MIEKO U NPOTENHU Ha
CTaKMeHNTEe N MHOKC MOBPLUNHUTE
BegHal 6e3 aa yekate. [lamkute moxe
Aa 'procaar no fonr BpeMeHCKU nepvog.

» CpepncrtBara 3a YncTene ucnpckaHm/
HaHeceHn Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHal faa ce ncyncrat. AbpasuBHUTe
CpefcTBa 3a YUCTEHE LUTO CE OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHM

» PepHata mopa ga ce nsnagwv npej ga ja
ncuncTuTe obnacra 3a rotBeme.
UnCTeHneTo Ha XELUKU MOBPLUUHMK Ke
co3fazie 1 0nacHOCT Of, NoXap U
owTeTyBake Ha eMajrmpaHara
noBpLUMHa.

* Mo cekoja ynotpeba, ncuncrete ru
emajnmpaHvTe NoBPLUNHN CO AeTepreHT
3a MUeHe cafoBu, Tonna Boaa n Meka
Kpna unu CyHrep v ucyLueTe rm co cyea
Kpna.

+ [lokonky BalIMOT NpOU3BOA Mma
dyHKUMja 3a NeCHO YNCTeHe COo napea,
MOXeTe [Ja HanpaBuTe NECHO YNCTeHe
CO Mapea 3a fecHa, HeTpajHa
HeunctoTuja. (Bugete ,JlecHO yncTene
co napea“.)

+ 3a TeluKM AaMK1, MOXe Aa Ce KOPUCTK
CpeacTBO 3a YNCTEH-E Ha pepHa u ckapa
npenopayaHo Ha BeG-cTpaHuuarta Ha
BaLLMOT Open Ha npom3BoaoT. He
KOpWCTeTe HafBOPELLHO CPEACTBO 3a
YuCTewe Ha pepHa. Ako nospLuMHaTa e
MHOTY M3BarnkaHa, Marnky HaBnaxHeTe ja
N HEXHO MCUYNCTETE ja CO YeTKa CO MeKu
BMakHa Unm xuua 3a Ynucterse.
M3berHyBajTe npyMeHa Ha npekymepeH
NPUTUCOK.

Katanutuyiku noBpLunHu

» CTtpaHnyHuTe suagoBwm Bo obnacra 3a
roTBexw-e MoXxart ga buaat nokpueHn
CaMO CO eMajrMpaHn Unu KaTanmTUYKmn
sugoswu. Bapvpa Bo 3aBMCHOCT o7
MOAenoT.

+ Katanutnykute sngosu umaat necHa
MaTt 1 Nopo3Ha NoBpLUMHA.
Katanutnyknte smaoeu Ha pepHaTta He
Tpeba aa ce unucrar.

» Karanutuukmte nospLunHu ancopbupaar
mMacrno 6rnarogapeHue Ha Heroearta
nopo3Ha CTPyKTypa v NovHyBaaT Aa
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macro, BO OBOj Cry4aj ce npenopavysa
Aa ce 3aMeHaT AernosuTe.

CTaksneHu NoBpLUNHU

+ Kora unctute crtakneHu NnoBpLUNHK, HE
KOpUCTETE TBPAMN METAHW CTpyranku u
abpasvBHKM MaTepujanu 3a YncTere.
MoxaT ga ja owTeTar cTakneHaTa
NoBpLUMHA.

* WcumcTeTe ro anapartoT CO AETEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, Tonna Boga u
MUKpogunbep kpna cneundmryHa 3a
CTaKneHu NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mukpocrbep kpna.
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AKO MMa OCTaTOK Of JETEPreHTOT Mo
YncTerEeTOo, N3bpuLLEeTE ro Co NagHa
BOZA W UCYLLETe o Co YMcTa 1 cyBa
Mukpodubep kpna. MpeoctaHaTnoT
AEeTepreHT MoXe Aa ja owTeTu
CTakrneHaTa NoBpLUMHA CNeaHMOT narT.
Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
UCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHara
NnoBpLUMHA CO HazabeHN HOXEBMU, XXU4eHa
BOITHA UINW CNUYHK anaTku 3a rpebetse.
MoxxeTe oa ru oTCTpaHuTe AaMKuTe of
Kanuuym (>konTu JaMKU) Ha cTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMepLUMjanHo AOCTanHOTO
CpeacTBo 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake BUrop kako
OLEeT UM COK Of, JIMMOH.

AKO noBpLUMHaTa € MHOTy n3BarkaHa,
HaHeceTe ro CPefiCTBOTO 32 YUCTEHE Ha
AaMkarta co CyHfep 1 novekajte nogonro
Bpeme npasuiHo aa npopabotu. MoToa
ncyucTeTe ja cTakneHaTta NnoBpLUMHA CO
BMaxxHa kpna.

[MpomeHaTta Ha 6ojaTa 1 famkuTe Ha
CTakrneHaTa NoBpLUUHA Ce HOPMarHu 1
He ce gedekTu.

MnacTuyHu genoBu n 060eHn
NOBPLUUHU

YucteTe rv nnacTUYHUTE OENOBU U
060€eHNTE MOBPLUMHN CO AETEPreHT 3a
MUeH-e cafoBu, Tomnna Boga 1 Meka kpna
UNn CyHIep 1 ncyLueTe rv co cysa Kpna.
He kopucTeTe TBPAWM MeTanHu CTpyrasnku
1 abpasnBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe ga rv owretaTt noBpLUMHAUTE.
MorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
OENoBU Ha NPoM3BOAOT Aa He buaat
OCTaBEHW BMaXHW N co AeTepreHT. Bo
CNpOTUBHO, MOXe [la HacTaHe kopo3uja
Ha crojkuTe.

9.2 [Jomartouu 3a YUCTEHE

He cTaBajte rm gogartoumTe Ha NPoOM3BOAOT
BO MallMHa 33 M1EHE Cad0BU, OCBEH aKo
He e MoMHaKy HaBeJeHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

9.3 Yuctew-e Ha nnoTHaTa

CTtakneHa NoBpLUMHA 3a FOTBEH€e

a fa ja ucymctute ctakneHaTa nospLuvHa
3a roteetbe, criedeTe v Yekopute 3a
YNCTEHE Ha CTaKIMeHW NOBPLUMHN ONWLIAHN
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BO AenoT “OnwTtu nHcopmauum 3a

ynctewse”. 3a nocebHM cnyvan moxe aa

NCYUCTUTE Crneaejku rm AonyHaBeaeHnTe

NHopMaLmK.

» Japewarta LWITO cogpxar Lwekep, Kako
LUTO Ce TEMEH KpeM, CKpob u cupyn,
Tpeba aa ce vcuuctart BegHaw, 6e3 ga
YyekaTe NOBpLUMHATA Aa ce onaaun. MHaky
CTakrneHaTta NnoBpLUMHA 33 FOTBEHE MOXE
TpajHO Aa ce owTeTn.

» HewmojTe oa kopucTtute cpeacrsa 3a
yncTerwe godeka nrnotHaTa e Xellka,
buaejkn Taka MoXe Ja ocTaHaT TpajHu
OaMKU.

EnekTpuyHM NNOTHU

1. VcknydeTe rv nnoTHUTE U NovekajTe aa
ce onagar.

2. Ako e notpebHo, ncuncTeTe
NNOTHUTE CO CPEACTBO 3a YNCTEHE
(moxe ga HabaBuTe cpeacTea 3a
YnCTEH-E/OMEKHYBaHE 0
crneumnjanuanpaHn NpogaBHULM).

3. OTkako ke rm ncumctuTte, 3arpejte rm
NAOTHUTE CamMO HEKOJIKY MUHYTM 3a Aa
Ce UCYLLN caMO FOpPHUOT Aen.

4. PefoBHO HaHeCyBajTe€ TEHOK CIlOj
MaLLMHCKO Macro Ha ropHaTa
MoBpLUMHA Ha NfoTHaTa 3a Aa ja
3awTuTuTe.

FATITIIIIIINNNIIINNNY
oo

-,

9.4 Yucrtew-e Ha KOHTPOJIHaTa
Tabna

» Kora ru ynctuTte KOHTpONHUTE Tabnu co
Tpkanua, n3bpuveTte rm Tabnurte un
TpKanuarta co BaxHa Meka Kpna u
ucylleTe rm co cyea kpna. He ru
OTCTpaHyBajTe Tpkanuarta v AUXTYH3uTe
NnoA HWB 3a Aa ja ucumuctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v Tpkanuara Moxe
[a ce owTeTar.



» [logeka rm YNCTUTE MHOKC KOHTPOSHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpefcTBa 3a YNCTEHE HA MHOKC OKOSy
Tpkanueto. MNokazatenuTte okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3dbpuwwar.

* YucreTte rm KOHTpONHUTE Tabnu Ha
AONVp CO BriaXkHa Meka Kpra v ucyliete
r co cyBa Kpna. Ako BawwmoT nponssog
nma pyHKuMja 3a 3aknyvyBare Ha
KOM4YuHsa, NOCTaBETE o 3aKMy4vyBaHETO
npeg Aa ja uictute KoHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepute MoXe fa ce
CMy4n HEMpPaBUIHO OTKPUBAaH-E.

9.5 UYuctewe Ha BHaTpeLIHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBem€)

Cnepete rm YekopuTe 3a YNCTEHE
onuwann Bo aenot ,,OnwTn nHgopmaumm
3a YyncTere“ cnopes TMNoBuTE Ha
NnoBpLUMHK BO BaluaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTta

CTpaHu4HuTe snaoBu Bo obnacTa 3a
roTeerwe MoxaT Aa muaaT nokpueHu camo
CO eMajnMpaHun Unu KaTanuTUy4k1 SUaoBu.
Bapuvpa BO 3aBMCHOCT 0 MO4ENOT.
[lokorky uma kaTanuTuyiky sma, BuaeTe Bo
aenot ,Katanutuyku noBpLUnHK® 3a
WHopmauuu.

Ako BalumoT npoussog e Mmoaen co XuyeHa
ronuua, oTcTpaHeTe M XUYeHUTe Nonuum
npea Aa r YuctuTe CTpaHUYHUTE SUZ0BMU.
MoToa 3aBpLUETE IO YNCTEHETO KaKo LUTO €
onuwaHo Bo genot ,,OnwTn nHgdopmaumm
3a YncTeHe" cnopes TUMNOT Ha NOBPLUNHA
Ha CTPaHUYHNOT SUA.

3a pa ce oTcTpaHaT CTPaHUYHUTE
XKUYEHU nonuuun:

1. OTcTpaHeTe ja NpedHaTa cTpaHa Ha
»KM4yeHaTa rnonuua co NoBreKyBake Ha
CTPaHWYHWOT SWA BO CMPOTMBHA HACOKa.

2. lNoBneyeTe ja xu4yeHaTta nonuua KoH
cebe 3a Aa ja OTCTpaHUTE LENOCHO.

- N w B
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3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTaTt
nonuuuTe, NocTankniTe LITo ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBare Mopa [a ce NoBTopaT of
KpajoT 4O NOYEeTOKOT, COOABETHO.

9.6 JlecHo uncTewe co napea

OBa 0BO3MOXYBa eCHO YUCTEHE Ha
HeuncToTMjaTa (LUTO Hema [a ocTaHe
[OIro) Koja € oMekHaTa of napeata BO
pepHaTa v of Kankute Bofda KOHAEH3VpaHu
BO BHATPELUHUTE MOBPLUMHU Ha pepHaTa.

1. V3BageTte rv cute gogaTtoum o,
pepHaTa.

2. Nopajte 500 mn BoAa BO MMEXOT U
cTaBeTe ro Ha BTopaTa nonuua o
pepHaTa.

He kopucTteTe anctunupana unm
duntpupaHa Boga. Kopucrtete
camo rotoea Boga. He kopucrete
3ananueu, ankoxosH UnNn LBPCTU
pacTBOpU 3a YECTUYKN HAMECTO
BOAA.

3. lNocTaBeTe ja pepHaTa Ha PEXUMOT Ha
paboTa 3a NecHo YncTere co napea u
Heka pabotu 15 muHyTn Ha 100°C.

BegHal oTBopeTe ja BpataTa u

n3bpuLLleTe ja BHAaTpeLLHOCTa Ha pepHaTa

CO BNaxeH CyHrep unu kpna. Kora ke ja

OTBOpMWTE BpaTaTa ke ce UCnyLw T napea.

OBa MOXe Aa npeTcraByBa pU3nK 0Of

nsropeHunumn. buagete npetnasnvewm Kora ja

oTBOpaTe BpaTara.

3a TBpAornaBa He4YMcToTmja, NCHNCTETE o

NpOu3BOAOT CO AEeTEPreHT 3a MUEHE

cajfoBu, TOMNMa BoAa 1 Meka Kpna unm

CYHIep 1 ncyLueTe ro co cyBa Kpna.
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Bo dyHKUmjaTa 3a NeCHO Ynctere

@ CO napea, ce o4eKkyBa AofaneHaTa
BO4A [a ucnapwu v KoHAeH3upa Ha
BHaTpeLLHaTa CTpaHa Ha pepHaTa 1
BpaTaTa Ha pepHaTa 3a ja ja
OMEeKHaT fnecHaTa HeYncToTuja
dopmMmpaHa Bo pepHarTa.
KongeHsaumjata cosgageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MOXe [a Kane
HaoKorny Kora ke ce 0TBopU
BpaTaTa Ha pepHaTa. M3bpuete
ja KoHOeH3auunjaTa BegHaLl no
OTBOpaHEeTO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa.

Mo koHAeH3aumjaTa BO pepHaTta, MoXe Aa
ce nojaBu BUpYE UMK Bnara BO KaHamnoT Ha
6aseHoT nop pepHata. N3bpuLueTte ro oBoj
kaHan Ha 6a3eHOT CO BMnaxHa Kpna u notoa
ucyLueTe ro.

=]

9.7 YucTtewse Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxxeTe oa rv nsBagute BpataTa Ha
pepHaTa 1 Hej3auHWTe cTakna 3a ga v
ncuuctute. Kako ga ce n3sagar BpatuTe 1
npo3opuunTe e objacHeTo BO AenoBute
»,Bagewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta‘“ u
»Bafdewe Ha BHaTpeLwwHUTe cTakmna Ha
Bpartarta“. OTkako Ke rv ussagute
BHaTPELUHNTE CTakna Ha BpaTara,
NCYUCTETE TN CO AETEPreHT 3a MUEHE
cafoBwu, ToMna BoAa M Meka Kpna unm
CYyHrep U ncyLueTe rv co cyBa kpna. 3a
ocTaTouu of Bap LUTO MOXe Aa ce
dopMmpaaT Ha CTaknoTo Of pepHarTa,
n3bpuLieTe ro CTaknoTo Co oueT u
UCNnakHeTe.

He kopucTeTe rpybu abpasveHu
CpefcTBa 3a YUCTEHEe, MeTamnHm
CTpyrarnkw, XXvu4yeHa BofiHa unm

BapuKMHa 3a YNCTeH-€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTaKroTo.

Bapewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBOpeTe I CrojknTe BO MPUKITY4OKOT
3a LWapKv Ha NpefgHaTa BpaTta AecHO U
NeBO CO TypKare HaJony Kako LUTo e
NpUKaxaHo Ha crmkaTa.

3. BupgosuTe Ha wapku ce pasnvkysaaTt
kako (A), (B), (C) Tnnoswu cropep,
mMoZenoT Ha npoussogoT. CnegHuTe
CMUKKN NOKaXxyBaaT Kako Aa ce OTBOpU
CEeKOj TUM Ha LapKu.

4. WapkaTa og T1n (A) e gocTtanHa Bo
HOpMasHu TUMNOBU Ha BpaTu.

sl

5. WapkaTta og Tun (B) e goctanHa Bo
TUMNOBU Ha BpaTM CO MEKO 3aTBOpaH-E.

6. LWapkata og Tun (C) e goctanHa Bo
TUMOBW Ha BpPaTu CO MEKO OTBOpar-e/
3aTBoOpatse.

7. DoBsepete ja BpaTata Ha pepHaTa 4o
nonyoTBopeHa nonoxoa.
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MoBeneueTe ja nsBageHata Bpata
Harope 3a fa ja ocrioboaute of
[ecHaTta 1 neBaTa Lapka 1 nssagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuuBpCTH
@ BpaTaTa, NocTankurte LTo ce
npuMeHyBaaT Npu Hej3UHOTO
OTCTpaHyBake Mopa Aa ce
noBTOpaT 04 KPajoT 4O MOYETOKOT,
coopnBeTHo. Kora ja MoHTupaTe
BpaTaTta, BHMMaBajTe Aa rv
3aTBOpUTE CMOjKMTE Ha
MPUKMYYOKOT Ha LuapkaTa.

9.8 Bapeme Ha BHaTpeLwwHOTO
CTaKJ10 Ha BpaTaTa Ha pepHarta

BHaTpeluHOTO CcTakno of npegHata BpaTta
Ha Npon3BoAO0T MOXe Oa ce n3Bagu 3a
YUCTEHE.

1. OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHarta.

3 4

1 3aBpTka

2 Mpodoun

3 BHaTpeluHo cTakneHo ctakno

4 MnacTuyeH oTBOp

2. WsBapeTe ja 3aBpTKaTa (1) co

wpaduurep.
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HajBHaTpeLLHO CTakneHo OkKHO

BHaTpeLuHO cTakneHo OKHO*
HapBopeLuHo CcTakneHo okHO

Ce pas3nnKyBa BO 3aBMCHOCT 04 MOLeNoT Ha
npoussogoT. Moxe Aa He e gocTaneH Bo
BaLWIMOT Moaern.

Kako wTo e npukaxaHo Ha crnvkaTa,
noaurHeTe ro HajBHaTPELLHOTO CTaKMo
(1) penymHo Bo npasey Ha “A” u
noeneyeTe ro KOH HagBoOpP BO npaseL|
“B”

AKO BalLMOT NPOU3BOL € ONPEMEH CO
BHaTPELLHO CTaKreHo okHO; MNoBrneyeTe
IV MOBP3yBaYKMUTE eNeMeHTH Ha
[IPXKa4oT 3a CTaKro BO cpeanHaTa Kako
LLTO € UNyCTpUpaHoO Ha crvkaTta 3a aa
MoXeTe da rm ocrioboauTe of,

CTaKneHnTe OKHa.

[MoBp3yBayku enemMeHT Ha Apxad 3a cTakno*

Ce pasnuKkyBa BO 3aBWUCHOCT Of MOZESOT Ha
nponssogoT. Moxe Aa He e JocTarneH Bo
BaLLMOT Moden.

MoBTOpeTe ja UcTaTa rnocrarnka 3a aa ro
n3BaauMTe BHATPELUHOTO BHATPELLHO
cTakno (2). MNMpsroT Yekop Aa ja
cocTaBuTe BpaTaTa € Aa ro nocraBute
BHATPELLUHOTO CTaKIMEeHO OKHO Ha CBoe
MecTo (2).

Kako wto e NpuKa)xaHo Ha cnukarta,
CTaBeTe o CTaKkneHOoTOo OKHO 3a Aa
HaBnes3e BO NiacTtu4HNOT OTBOP.



Bo cnpoTWBHO CTakNeHOTO OKHO
HeMa KOMMNNeTHO Oa nerHe n Mmoxe

na buae noanoXxHo Ha BMGpauun 1

KpLuerse.

7. Kora ro noctaByBaTe HajBHaATPELLHOTO
CTakneHo okHo (1), npoBepeTe Aanu
neyaTeHaTa CTpaHa Ha OKHOTO €
Haco4eHa KOH BHATPELUHOTO CTaKMNeHo
OKHO.

8. BaxHo e JonHuTe arnm Ha
HajBHATPELUHOTO CTaKMEHO OKHO Aa
nierHaT BO NnacTUYHUTE OTBOPW.

Bo cnpoTUBHO CTaKNeHOTO OKHO

@ Hema KOMMETHO Aa NerHe n Moxe
Aa 6yuage noanoxHo Ha BMbpauun 1
KpLuere.

9. Be monume nmajTe Ha yM Aa ru ctaBute
NoBp3yBayKNTE OENOBU 3a ApXeHe Ha
CTaKroTO BO HVBHUTE OTBOPW.

10.Ha kpajoT npuTUCHETE 1 jasnynkaTa
Ha Npodu1noT 3a NOBTOPHO Aa nerHat
BO HVBHWTE OTBOPM.

9.9 YucTtewe Ha cujanuuarta Ha
pepHaTa

Bo cnyuaj fa ce usBanka crakneHara
BpaTa Ha CBeTWrkaTa Ha pepHaTa BO
obnacTa 3a roTBeme; UCUNCTETE CO
OeTepreHT 3a Muerse caoBu, Tonna Boga
1 Meka Kpna unv cyHrep u ucyliete co
cyBa kprna. Bo cny4aj Ha fedekT Ha
cBeTWrkaTa Ha pepHaTa, MoXeTe aa ja
3aMeHuTe cBeTUNKaTa Ha pepHaTa
criefiejkv rv fenosuTe LWTO cneaart.

3amMeHyBame Ha CBeTUIKaTa Ha pepHaTta
OnuwTHn npeagynpeayBamba
» 3a ga usberHeTe pusMK Of, €NEKTpUYEH

yhap npen Aa ja 3saMeHuTe cBeTuskaTa
Ha pepHaTa, UCKIly4YeTe ro Npou3BoaoT U

noyekajte pepHaTta Aa ce onagu.
Tonnute NOBPLUMHN MOXe Aa
npeausBukaat nsropeHum!

+ OBaa pepHa ce HanojyBa CO enekTpuyHa
CBETUIKa CO BXapeHO BakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 Mm BO
BUCUHA, nomarnky og 30 MM BO
AvjameTap unu xanoreHa cBeTurika co
G9 npuknyyoLm co MOKHOCT nomana of
60 W. CBeTunkute ce norogHu 3a
paboTa Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunk1Te 3a pepHaTa ce JOoCTanHu Kaj
OBMacTEHU CEPBUCU UMK NULEHLMPaHN
TexHn4apu. OBOj MPOM3BOA, COOPXKM
CBEeTUIKa of eHepreTcka knaca G.

 MNonox6aTa Ha cBeTUnNkaTa MoXe Aa ce
pasnuKyBa of, OHaa npukaxaHa Ha
cnukara.

» CBeTunkara LUTO Ce KOPUCTU BO OBO)j
npou3Boj He e norogHa 3a ynotpeba npu
oCBeTNyBake Ha AOMaLLHW NPOCTOPUN.
LlenTa Ha oBaa cBeTwnka e Aa My
NMOMOrHE Ha KOPUCHUKOT Aa I BUAU
npexpaHbeHnTe Npon3Boau.

» CBeTUmnkuTe LUTO Ce KopuctaT BO OBOj
npou3Bo Mopa [ia U3fpXKaTt eKCTPEMHU
PU3NYKM YCIIOBM KaKo LUTO Ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

[okonky BawaTa pepHa uma okpyrna

cBeTurKa,

1. Wckny4veTe ro nponsBodoT Of CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakneHnoT Kanak
BPTEjKM rO CMPOTUBHO Of CTPENKUTE Ha
YaCOBHMKOT.

3. Axo cBeTunkaTa BO pepHaTa € og TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpuKaxaHo Ha crvkaTa u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), u3BageTe ja Kako LWTo e
NpUKaXxxaHo Ha criMkaTa u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

MK/ 41



4. TIoBTOPHO HamecTeTe ro CTaKNeHnoT
Kanak.

[okonky BawaTa pepHa nma kBagpaTHa

cBeTunKa,

1. WUcknyyeTe ro nponssBogoT oA CTpyja.

2. OTCcTpaHeTe ' XU4eHuTe nonuum
crnopeq onucoT.

10 PewaBare npobnemm

3. lMoaurHeTe ro 3aWTUTHUOT CTaKmMeH
Karnak Ha cBeTuskaTa co wpaduurep.
MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako Mma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUIKA BO
BaLLMOT NPOV3BOA,.

4. Axo cBeTunkaTa BO pepHaTa e og TUnoT
(A) npukaxaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja CBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpMKaXaHo Ha crvkaTa u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO e Moaen of
Tunot (B), n3BageTe ja Kako WTo e
NpUKaxaHo Ha crvkaTa n 3aMeHeTe ja
CO HOBa.

5. MMOBTOPHO HAMECTETE ro CTaKIMEeHNOT
Kanak v XuieHuTe nonuuu.

Ako npobnemMoT NPoAOoIKM NO crnefewe Ha
ynaTtcTBaTta BO OBOj Aef, KOHTaKTupajTe ro
BalumoT npogasay unv oBNacTeH cepBuC.
He obuaysajTe ce camu aa ro nonpasuTe
Npon3BOAOT.

Mapea ke nsneryBa gogeka pabortun

pepHara.

» HopmanHo e fa ce Buau napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaart Kanku Boja 3a Bpeme Ha

roTBEH-ETO

 [MapeaTa WTO Ce co3naBa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3Upa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NaZHW MNOBPLUMHM HAaABOP
0f, NPOM3BOAOT U MOXe Aa dpopmupa
Karnku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaT meTasniHu 3Byuu aoaeka

Npou3BOAOT Ce 3arpeBa u nagu.

* MeTanHute genoBu Moxe fa ce
npowmpar 1 aa ucnyitaar 3ByLm kora
ce 3arpeBaart. >>> OBa He e rpeLuka.

MpousBopoT He paboTu.

+ OcurypyBayoT MOXe [a € HeucrnpaBeH
UIn n3ropeH. >>> [posepeTe M
ocurypyesauuTe BO KyTujata co
ocurypysauu. lNMpomMeHeTe rv JOKONKy e
noTpebHO nnu BKIy4YeTe rm NOBTOPHO.

* AnapaToT MOXe Aa He e NPUKIYYeH BO
(3a3emjeH) wTekep. >>> lNMpoBepeTe
Aanu anapaToT e NPWKIyYeH BO LUTeKep.

* (Ako nma Tajmep Ha Bawwmot anapar)
KonuuwaTa Ha KoHTponHaTta Tabna He
pabotar. >>> Ako BawmoT npoussos
MMa 3aknydyBah€e Ha Konm4uka, Moxe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yBaHeTo,
OHEBO3MOXETe ro 3aKnyyyBaHeTo.

CBeTnoTO Ha pepHaTa He e BKITy4€eHO.

+ CBeTunkarta Ha pepHaTa MoXe fa e
HeucnpasHa. >>> 3aMeHeTe ja
cBeTurkaTa Ha pepHaTa.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
npoBepeTe M ocurypyeaynte BOo
KyTujaTa co ocurypysauu. [MpomeHeTe mm
OoCurypyBayuTe JOKOJIKY € MOTPpeOHo unm
BKITy4YeTe ' MOBTOPHO.
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PepHaTa He 3arpeBa.

* PepHaTta Moxe Aa He e nocTaBeHa Ha
odpeneHa yHKUMja 3a roTBere n/mnm
Temnepartypa. >>> [locTtaserte ja
pepHaTa Ha ogpefeHa dyHKLUMja 3a
roTBexe u/vunu TemnepaTtypa.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganu

enekTpuyHaTa Mpexa paboTtu un

npoBepeTe M ocurypyBayute Bo
KyTujaTa co ocurypysauu. lpomeHeTte mm
OocurypyBauuTe JOKOIKY € NoTpebHo unm
BKITy4YeTe ' MOBTOPHO.

[lononHnTenHn nHdopmaumm 3a
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba:

TexHUYKM nHpopMaLIMK 3a onepaTUBHUTE PEXUMU CO Marna MOKHOCT BO
cornacHoct co PerynatusaTta Ha EY 2023/826

Pexum

NMOTPOLLUYBAYKA HA EHEPIJA
(BATT)

NEPNOL (MUHYTW) *

WcknyyeHo

0,3

Bo mupyBare

Pexum Ha noarotBeHOCT Co
MH(OPMaLnM Unmn Nprkas Ha craTtyc

MpexHO noaroTBeHoCT

* nepVIO,EI,OT no KOj onpemMarta aBTOMaTCKu poara oo PEeXUM Ha NoAroTBEHOCT, PEXMM Ha UCKITydyBaH€ UMM MPEXHO

NOAroTBEHOCT 3@ HEKOJIKY MUHYTU U 3a0KpYXeH A0 HajﬁJ'IMCKaTa MUHyTa.
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva
neophodna za spreCavanje
rizika od telesnih povredaiili
materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekome
drugom za li¢nu upotrebu ili
upotrebu iz druge ruke, treba
dati i uputstvo za upotrebu,
etikete proizvoda i drugu
relevantnu dokumentaciju i
delove.

* Nasa kompanija nece biti
odgovorna za Stetu koja moze
nastati ako se ova uputstva ne
postuju.

* Nepostovanje ovih uputstava
ponistice svaku garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne delove i dodatnu
opremu.

* Ne popravljajte ili zamenijujte
bilo koju komponentu
proizvoda osim ako to nije
jasno navedeno u uputstvu za
upotrebu.

* Ne vrsite tehniCke izmene na
proizvodu.

A1.1 Predvidena namena m

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanije tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odecée na
rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
deca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fizickim, senzornim
ili mentalnim vestinama ili koje
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imaju nedostatak iskustva i
znanja, sve dok su pod
nadzorom ili obucene o
bezbednoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.

Deca ne bi trebalo da se igraju
proizvodom. Ciséenje i
korisni¢ko odrzavanje ne
smeju obavljati deca, osim ako
ih neko ne nadgleda.

Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa ogranicenim
fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci decu), osim ako se
cuvaju pod nadzorom ili dobiju
neophodna uputstva.

Decu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci se ne smeju
igrati sa proizvodom, penjati se
na njega ili ulaziti u njega.

Ne stavljajte predmete koje
deca mogu da dohvate na
proizvod.

Okrenite rucku Serpi i tiganja
na boc¢nu stranu pulta tako da
deca ne mogu da zgrabe i
spale.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
decu podalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal drzite van
domasaja dece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Rerna moze da se
prevrne ili oSteti Sarke vrata.

* Pre odlaganja istroSenih i
beskorisnih proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. lIskljucite kabl za napajanje i
izvucite ga utikacem iz
proizvoda.

3. Preduzmite mere
predostroznosti kako biste
sprecili decu da udu u
proizvod.

4. Ne dozvolite deci da se igraju
sa proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.
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« Utikac ili elektri¢ni prikljucak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljuCite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
UkljucCite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

+ Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢iséenja.
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* Donje povrsine rerne se takode

zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
do¢i do ostecéenja.

Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku prikljucnicu.
Obratite se ovlaséenom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slucajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).
Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

Prenosivi izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.



+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

* UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

+ Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izloZeni vodi
(kao Sto su oni blizu radne
ploCe sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama!

* lzvucite utikac iz uticnice
koristedi telo utikaCa, a ne sam
kabl.
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1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je

da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucku za

transport ili premestanje
proizvoda.

* Nemojte na uredaj stavljati

predmete. Nosite ureda;j
vertikalno.

+ Kada treba da transportujete

proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili ostecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,

proverite da li ima oStecenja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlas¢enom
servisu ako je ostecen.

Bezbednost pri

A1 .5
ugradnji

* Pre pocetka ugradnje, iskljucite

strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljuen tako Sto ¢ete
iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje

uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicama!



* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.

Nikad ne stavljajte proizvod na
pod pokriven tepihom. U
suprotnom moze doci do
pregrevanja elektricnih delova
zbog nedostatka strujanja
vazduha ispod masine. To
moze da prouzrokuje probleme
sa vasim proizvodom.
Proizvod treba postaviti
direktno na Cistu, ravnu i tvrdu
povrsinu. Ne treba ga
postavljati na postolje ili
podlogu. Proizvodi se ne
smeju stavljati na kartonske ili
plasti¢ne ploce.

Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao §to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavaijte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Kada otvorite
staklena vrata, vruée posude
se moze prevrnuti.

Da bi se izbeglo pregrevanije,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrsi iza ukrasnih
prekrivaca.

+ U slucajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasti¢na cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

+ Ako se iza mesta gde Ce
proizvod biti ugraden nalazi
utiCnica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
ukljuenim u uti¢nicu.

* Na zadnjem ili bo¢nom zidu
mesta ugradnje proizvoda ne
bi trebalo da bude crevo za
plin, plasti¢na cev za vodu i
uti¢nica. U suprotnom, mogu
se deformisati usled toplotnog
efekta tokom rada ploce za
kuvanje i to moze izazvati
bezbednosni rizik.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite utikac sa
napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.
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* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

+ UPOZORENJE: Ako je povrsSina
ploCe za kuvanje napukla,
iskljuCite proizvod sa mreze na
napajanje elektricnom
energijom da biste izbegli rizik
od strujnog udara.

+ UPOZORENJE: Ako je staklena
povrsina ploce slomljena:

- IskljucCite sve elektricne ploce

za kuhanje. Iskljucite proizvod iz

struje.

- Ne dodirujte povrsinu uredaja.

- Ne koristite uredaj.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanije ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.
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Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

Ovaj proizvod nije pogodan za
upotrebu sa daljinskim
upravljacem ili spoljnim satom.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

UPOZORENJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ¢e biti
vruci. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e povrSine biti
vruce tokom rada.

* Drzite rastojanje kada otvarate

vrata rerne tokom ili na kraju
kuvanja. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
oCima.



« Tokom rada proizvod je vruc.
Treba voditi racuna da ne
dodirnete vrucée delove,
unutrasnjost rerne i grejne
elemente.

+ Uvek nosite rukavice otporne
na toplotu kada rukujete
proizvodom.

+ UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: Ne ostavljajte
predmete na povrSinama za
kuvanje.

Al .8 Upotreba dodataka

* Vazno je pravilno koristiti
dodatnu opremu koja se
isporucuje sa proizvodom. Za
detaljne informacije pogledajte
odeljak ,Upotreba dodatne
opreme za proizvode”.

« Zatvorite vrata rerne nakon sto
pribor potpuno gurnete u
prostor za kuvanje, u
suprotnom mogu da udare u
staklo vrata i da ga oStete.

+ UPOZORENJE: Koristite samo
Stitnike za plocu za kuvanje
koje je dizajnirao proizvodac
aparata za kuvanje ili koje je
proizvodac uredaja naveo u
uputstvima za upotrebu kao
prikladne, ili Stitnike ugradene
u uredaj. Upotreba
neodgovarajucih stitnika moze
izazvati nesrece.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ UPOZORENJE: Proces
pripreme hrane mora se pratiti.
Kratkotrajni procesi pripreme
moraju se konstantno
nadgledati.

UPOZORENJE: Prilikom

pripreme hrane s masc¢u ili

uljem, opasno je ostaviti rernu

bez nadzora jer to moze
izazvati pozar. NIKADA ne
pokusavajte ugasiti vatru
vodom; Iskljucite proizvod sa
napajanja, a zatim prekrijte

plamen poklopcem ili

prekrivacem plamena (itd.).

* Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vruéim
povrSinama.

+ Ostaci hrane u zoni kuvanja,
kao sto je ulje, mogu se
zapaliti. OCistite ove ostatke
pre spremanja hrane.

+ Opasnost od trovanja hranom:
Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.
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* Ne zagrevajte zatvorene .
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

+ Kada je rerna u upotrebi, .
NIKADA ne stavljajte pleh za
pecenje, posude ili
aluminijumsku foliju direktno .
na dno rerne. Akumulacija
toplote moze ostetiti dno
rerne, pa Cak i ostetiti kuciste
rerne ili pod kuhinje.

Imajte na umu sledeCe mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne

materijale: .

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. y

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.

Ne koristite masni papir na .
temperaturama rerne vecim od
maksimalne temperature

upotrebe koju je odredio .
proizvodac. Nikada ne

stavljajte papir za pecenje na

dno rerne.

* Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanja.
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Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

Pokrijte samo onoliko povrsSine
hrane koliko je neophodno
unutar pleha.

Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili slicne materijale koji se
koriste u plehu treba zameniti.
U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dimaiili ¢ak aktivni
plamen.

Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

Kada koristite zi¢ani rostilj,
pleh treba postaviti na donju
reSetku. U suprotnom,
masnoce iz hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno rerne mogu stvoriti jak dim
i dovesti do plamena.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu



ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Al .10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ SacCekajte da se uredaj ohladi
pre CiS¢enja. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

« Nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, sundere za
ribanje, zZicu za pranje sudova
ili izbeljivac za Cis¢enje stakla
prednjih vrata rerne i stakla
gornjih vrata rerne (ako su
isporucena uz vas model). Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektri¢ne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa ku¢nim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalazu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o

energetskoj efikasnosti mogu se naéi na

racunu proizvoda koji se isporuCuje sa

proizvodom.

Slededi predlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
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+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na

3 Vas proizvod

reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
Koristite lonce/pekace velicine i poklopca
pogodnih za podrucje grejnu plocu. Uvek
odaberite lonac veliCine koja odgovara
vasim obrocima. Posude neprikaldne
veli¢ine zahtevace energije viSe nego sto
je potrebno.

Odrzavajte povrsinu za spremanje hrane
na grejnoj ploCi i osnove posuda Cistima.
Necisto¢e smanjuju prenos toplote
izmedu povrsine za spremanje hrane i
osnove posuda.

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

3.1 Predstavljanje proizvoda

1
OO0O0O01T—»2

OO

> 4
—» 5
1 Odeljak ploce za kuvanje
2 Kontrolna tabla
3 Rucka
4 Vrata
5 Donjideo

3.1.1 Jedinica za kuvanje
7*5*—‘-'F_=J_L=_=_l /
. ® *

6 < > 1
s L Ak
L > 2
5 S

54 >3
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1 Sijalica

2 Zigane police

3 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)

4 Donji grejac (ispod celi¢ne ploce)

5 Pozicije polica

6 Gornji grejaé

7  Ventilacioni otvori

*

*%
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Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa zicom.
Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.




3.1.2 Odeljak za kuvanje

v
w

v
N

1 Zadnje levo - eneKTpUYHM peLlo

2 Prednje levo - enekTpuyHm peLuo

3 Prednja desna - enekTpuyHu peLuo
4 Zadnje desno - eneKTpuyHM peLlo

3.2 Uvodenje kontrolne table peénice

oo oo 0o ce
oo o ce oo
o o o o
L 1 | |

1 Alarmna lampica aktivne ploce za
kuhanje

3 Dugme za izbor funkcije

5 Kontrolna okrugla dugmad ploce za
kuvanje

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podesavanja pomo¢u ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada pec¢nice mozete izabrati
pomocu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) poloZzaja da biste izabrali.

Dugme za izbor temperature

Mozete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

v
5

2 Sijalica termostata

4 Dugme za izbor temperature

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
razumeti iz lampice temperature. Lampa
termostata se nalazi na kontrolnoj tabli.
Lampica termostata se ukljucuje kada
proizvod pocne da radi, a lampica
termostata se gasi kada dostigne
podesenu temperaturu. Kada temperatura
u pecnici padne ispod podesene
temperature, lampica termostata se
ponovo ukljucuje.

Kontrolna okrugla dugmad ploce za
kuvanje

Svojom ploc¢om za kuvanje mozete
upravljati pomoc¢u dugmadi za kontrolu
ploce. Svako dugme upravlja
odgovaraju¢om ringlom. Mozete zakljuciti
kojom ringlom upravlja po simbolima na
kontrolnoj tabli.
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3.3 Radne funkcije rerne podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati

Na tabeli funkcija; prikazane su radne Y .
od rasporeda na vasem proizvodu.

funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najviSe i najnize temperature koje se mogu

Simbol . " Temperaturni .
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
Gornji i doniji grejac¢ * torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
— se vrs$i na jednoj posudi.
| —
— Ukljucen je samo doniji greja¢. Pogodan je za hranu za koju
e Doniji grejac * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \"9 jednostavno parociséenje.
T
Gornji i donji grejac + . Vruéi vazduh za}g'la'ejankgornjlm i donj|m,grejac_||ma rasgotedgje
ventilator se ravnomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pecenje u
— samo jednom plehu.
- Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril * L o
velikih koli¢ina.
N4 Vrué vazduh zagrejan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
/\ Svi grejaci u rerni su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi za
/\ Pojacivac - brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrevanije). Ne koristite ga za pecenje hrane.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Standardni pleh
opsegu navedenom na dugmetu za Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
temperaturu. komade pecenja.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
vas$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Zicani gril
Koristi se za pecenije ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
Plehovi unutar vaSeg uredaja se kaserolama na Zeljenu policu.
@ mogu deformisati zbog uticaja

temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija

nestaje kada se pleh ohladi.
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Na modelima bez Zic¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ 1

Postavljanje zicanog rostilja na police za
kuvanje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0Od kljucne je vaznosti da pravilno postavite
Zicanu reSetku na zicane bocne police. Dok
postavljate zicani rostilj na zeljenu policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani. Za
bolje kuvanje, zicani rostilj mora biti
pricvr§éen na tacCki zaustavljanja ziCane
police. Ne sme da prede preko tacke
zaustavljanja da dode u kontakt sa zadnjim
zidom rerne.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Klju€no je pravilno postaviti ZiCanu reSetku
na bo¢ne police. Zi¢ana reSetka ima jedan
pravac kada se postavlja na policu. Dok
postavljate zi¢ani rostilj na Zeljenu policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zicanim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na ziCane bocne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate peCenja, pleh mora biti pricvrs¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj granicnik i dodirivati strazniji zid
rerne.

Na modelima bez Zic¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.
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Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje Zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, mozete je povuci prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preéi preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji spre¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom

uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa

zadnje strane i povucite prema sebi dok ne

dosegne prednja strana. Morate preci preko

grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine -Na modelima sa
Zicanim policama i teleskopskim
modelima

Zahvaljujuéi teleskopskim Sinama, tacne il
Zi¢ane police mogu se lako postaviti i
ukloniti. Treba paziti da postavite tacne i

zicane police na teleskopske Sine kao sto je

prikazano na slici ispod.
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm ) |850 /600 /600

Napon / Frekvencija

TN ~ 220-240 V/3N ~ 380-415V 50/60 Hz

Tip i presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu
u proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 2,5 mm2/ 5 x 1,5 mm2

Ukupna potrosnja elektricne energij (kW)

84

Vrsta rerne

Rerna s dodatkom ventilatora

Prednje levo

€NeKTPUYHU peLllo

Dimenzije

180 mm

Elektricna energija

2000 W

Zadnje levo eNIeKTPUYHM peLLo
Dimenzije 145 mm
Elektri¢na energija 1000 W

Prednja desna

eneKTPUYHU peLlo

Dimenzije

145 mm

Elektri¢na energija

1000 W

Zadnje desno

€NeKTPUYHU peLlo

Dimenzije

180 mm

Elektricna energija

2000 W

ventilator sa standardnim optere¢enjem.

4-Gorniji i donji grejac.

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kué¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa slede¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz

standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne

vrednosti se mogu razlikovati.
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4 Instalacija

A Opsta upozorenja
+ Obratite se najblizem ovlaséenom

serviseru za instalaciju proizvoda. -

Pobrinite se da elektri¢ne i gasne — E —
instalacije budu na mestu pre nego $to i E

pozovete ovlaséenog servisera koji ¢e € Py ﬂ
pripremiti proizvod za kori¢enje. Ako E Y s o i
elektricne i gasne instalacije nisu 2 ————
obezbedene, pozovite elektricara i v

montazera da izvedu potrebne = (ORONONON0)

instalacije. Proizvodac nece biti ———

odgovoran za Stete koje nastanu zbog

postupaka koje su obavile neovlaséene [ l]

osobe i moze da ponisti garanciju.

+ Priprema lokacije i elektri¢ne i gasne
instalacije za proizvod su odgovornost |
kupca. 1l

* Ovaj proizvod mora da se instalira u + Moze se koristiti i u slobodno stojeéem
skladu sa svim lokalnim propisima za polozaju. Obezbedite minimalni razmak
gasne i/ili elektricne instalacije. od 750mm iznad povréine plode za

+ Pre instalacije vizuelno proverite da li na kuvanje.
proizvodu postoje bilo kakva ostecenja. - Ako se kuhinjski aspirator montira iznad

4.1 Pravo mesto za ugradnju $poreta, pogledajte uputstvo proizvodaca

. . . aspiratora u vezi sa visinom instalacije.

* Stavite proizvod na tvrdu povrsinu zbog Ako u uputstvu za nape nije definisana
vazdusnih kanala ispod proizvoda. Ne nijedna veli¢ina, ova visina treba da bude
sme se postavljati na postolje ili postolje. najmanje 650 mm.

Noge proizvoda ne bi trebalo da uranjaju . gyaki element kuhinskog namestaja koji
na mekane povrsine, npr. tepih itd. se nalazi uz aparat mora da bude otporan

+ Kubhinjski pod mora da bude u stanju da na toplotu (min. do 100 °C).

izdrzi aparat plus dodatno posude za
kuvanje i pecenje, kao i hranu.

+ Ovaj proizvod je uredaj klase 1 prema EN
30-1-1 standardu, tj. njegova zadnja
strana i jedna bo¢na strana moze da se
postavi uz zidove kuhinje, kuhinjski
namestaj ili drugi uredaj bilo koje
veli¢ine. Kuhinjski namestaj ili uredaj sa
druge strane Sporeta mora da bude iste
veliCine ili nizi.

+ Moze se koristiti sa ormari¢ima sa obe Upozorenje: Da bi se sprecilo prevrtanje
strane, ali se mora obezbediti minimalan uredaja, treba ugraditi ovo sredstvo za
slobodan prostor od 400 mm iznad nivoa  stabilizaciju. Pogledajte uputstva za
ploce za kuvanje i slobodan prostor od instalaciju.

65 mm izmedu Sporeta i bilo kog bo¢nog
zida, pregrade ili visokog ormarica.

Upozorenje — opasnost od prevrtanjal
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Sigurnosni lanac

Uredaj mora da se osigura od pada
kori$éenjem lanca sa kojim je rerna
isporucena

Ako vas proizvod ima 2 sigurnosna lanca;
Zakacite kuku (1) pomoc¢u odgovrajuceg
eksera na kuhinjski zid (6) i uCvrstite
sigurnosni lanac (3) na kuku preko
mehanizma blokiranja (2).

)

Kuka za stabilizaciju

Mehanizam blokiranja

Sigurnosni lanac

UcCvrstite lanac na zadnjoj strani Sporeta
Zadnja strana Sporeta

Kuhinjski zid

o U A W N =

Ako vas proizvod ima 1 sigurnosni lanac;
Uredaj mora da se osigura od pada
koriséenjem jednog sigurnosnog lanca koji
je isporucen sa rernom.

Pratite korake navedene na slici u nastavku
da pricvrstite sigurnosni lanac na svom
proizvodu.
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Stabilizacioni lanac treba da bude
@ Sto je mogucée kraéi da bi se

sprecilo da se rerna naginje prema
napred i treba da stoji dijagonalno
da bi se sprecilo bo€no naginjanje
rerne. Stabilizacioni lanac za
Sporete nije dizajniran sa mestom
za pri¢vrscivanje konzole.

Uredaj protiv prevrtanja

Proizvod treba osigurati od gubitka
ravnoteze i pada pomocu uredaja za
stabilnost protiv prevrtanja koji se
isporucuje sa vasim proizvodom.

1.

Nacrtajte ravnu vertikalnu liniju od
centra zadnjeg zida podrucja na koje
Cete postaviti proizvod.

Koristec¢i centar kao referencu,
pricvrstite uredaj za stabilnost protiv
prevrtanja na zid u ta¢nim dimenzijama
u skladu sa dimenzijama navedenim u
nastavku.



elektricara da obavi povezivanje sa
uzemljenom instalacijom dok koristite
proizvod sa ili bez transformatora. Nasa
kompanija nije odgovorna ni za kakvu
Stetu koja Ce proisteci zbog koriS¢enja
proizvoda bez uzemljene instalacije u
skladu sa lokalnim propisima.

+ Samo ovlasceno i kvalifikovano lice sme
povezati uredaj na strujnu mrezu.
Proizvodac se nec¢e smatrati odgovornim
za ptetu koja moze nastati usled
postupaka neovlaséenih lica.

+ Elektri¢ni kabl za napajanje ne sme da se
priklesti, savije ili prignjeci ili da dode u

Udaljenost rerne mora se uzeti od dodir sa vruéim delovima proizvoda.
@ zatvorenog polozaja nozica. Uz Elektriéni kabl za napajanje ne sme da se
proizvod se isporuCuje uredaj za priklesti, savije ili prignjegi ili da dode u
stabilnost protiv prevrtanja. Ovaj dodir sa vruéim delovima proizvoda.
komad mozete koristiti sa desne ili + Podaci o mreznom napajanju moraju da
leve strane. Relevantne dimenzije odgovaraju podacima koji su navedeni na
za obe strane su date gore. tipskoj plocici proizvoda. Tipska plo€ica
Instalacija je prikazana sa leve se vidi kada se otvore vrata ili donji
strane kao primer. poklopac ili se nalazi na zadnjoj strani

uredaja, Sto zavisi od tipa uredaja. Kabl
za napajanje vaseg proizvoda mora da
bude u skladu sa vrednostima u tabeli
,Tehnicke specifikacije”.

+ Utikac¢ kabla za napajanje mora biti lako
dostupan nakon instalacije (ne
postavljajte ga iznad ploce za kuvanje).
Nemojte koristiti produzne kablove ili
viSestruke uti¢nice za napajanje.

+ Tokom povezivanja zica morate da
postujete nacionalne/lokalne propise o
struji i morate da koristite odgovarajucu
utinicu i utika¢ za rernu. U slucaju da
ogranicenja napajanja uredaja premasuju
nominalne vrednosti struje za utikac i
utinicu, proizvod mora da se poveze
preko fiksne elektri¢ne instalacije
direktno bez koriS¢enja utikaca i uticnice.

+ Ukoliko se uredaj povezuje direktno na
elektricnu mrezu : ako nije moguée
diskonektovati sve polove na mrezi, mora
se postaviti jedinica razvodnika sa
najmanje 3 mm razmaka izmedu
kontakata (osiguradi, linijski prekidaci,
kontaktori) i svi polovi na razvodniku
moraju biti u visini ili vece vrednosti od

3. Postavite uredaj za stabilnost protiv
prevrtanja koji ste pri¢vrstili na zid u
otvor na zadnjoj strani proizvoda kao
Sto je prikazano u nastavku.

4.2 Elektricno povezivanje

A Opsta upozorenja

+ Pre bilo kog rada sa elektri¢nim
instalacijama, diskonektujte uredaj sa
strujne mreZe. Prisutna je opasnost od
strujnog udara!l

+ Povezite proizvod sa uzemljenom
uti¢nicom koja je zasti¢ena minijaturnim
prekidac¢em odgovaraju¢eg kapaciteta
kao sto je navedeno u tabeli , Tehnicke
specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog
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vrednosti neophodnih za uredaj u skladu
sa IEE regulativama. Nepostovanje ove
preporuke moze izazvati probleme u radu
uredaja i ponistiti garanciju na ureda;j.

+ Preporucuje se dodatna zastita u obliku
sklopke.

Ako se uredaj proizvodi bez kabla:

+ Kabal za napajanje koji je definisan na
tehnickoj tablici mora biti povezan s
uredaj prateéi sledec¢a uputstva: Kabal za
napajanje ne sme biti dulji od 2 m zbog
bezbednosnih razloga.

+ Otvorite poklopac prikljuénog bloka

Srafcigerom.

Stavite kabal za napajanje kroz stezaljku

kabla ispod terminala i pri¢vrstite ga na

glavno kuciste integrisanim zavrtnjem na
komponenti za stezanje kabla.

Prikljucite kablove prema prilozenom

dijagramu.

3 e 4]
ieE| |t E
Dvofazna struja

Monofazna struja
380/400/415V AC

220/230/240 V AC
4]
L3

Hriys

Trofazna struja
380/400/415 V AC

* Bakarni most

Ako je vas tip kabla za napajanje tipa sa 3
provodnika, za 1-fazni prikljucak:

5 Prva upotreba

- Braon/Crna = L (Faza)
- Plava = N (Neutralno)

- Zelena/zuta Zica = (E) @ (Uzemljenje)
Ako je vas tip kabla za napajanje tipa 5
provodnika, za trofazni prikljucak:

- Braon = L1 (Faza)

- Crna = L2 (Faza)

- Siva = L3 (Faza)

- Plava = N (Neutralno)

- Zelena/zuta zica = (E) @ (Uzemljenje)

+ Nakon zavrSetka povezivanja Zica,
zatvorite poklopac stezaljke.

+ Prikljucite kabl za napajanje tako da
napajanje izvedete tako da kabal ne
dodiruje proizvod i ne bude stegnut
izmedu uredaja i zida.

4.3 Postavljanje proizvoda

1. Gurnite proizvod prema zidu kuhinje.

2. Pricvrstite sigurnosni lanac koji ste
povezali sa proizvodom za zid.

3. Podesite noge peénice.

Podesavanje nogu pec¢nice

Vibracije tokom upotrebe mogu izazvati
pomeranje posuda za kuvanje. Ova opasna
situacija se moze izbedéi ako je proizvod
nivelisan i uravnotezen.

Radi sopstvene bezbednosti, uverite se da

je proizvod u nivou tako Sto ¢ete podesiti

Cetiri stopice na dnu okretanjem ulevo ili
udesno i poravnati u ravni sa radnom
povrsinom.

Konacna provera

1. Ponovo prikljucite proizvod na elektri¢nu

mrezu.
2. Proverite sve elektricne funkcije.

Pre nego Sto pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

5.1 Pocetno ciSc¢enje

1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljugite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.
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4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne”. U slede¢em
odeljku mozete saznati kako koristiti
rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne

vodom sa deterdzentom i mekanim

sunderom za CiSc¢enje.

6 Kako koristiti plocu za kuvanje

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiSc¢enje ili ostre predmete tokom cCiscenja.
NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

6.1 Opste informacije o upotrebi
ploce za kuvanje

A Opsta upozorenja

+ Ne dozvolite da neki predmeti padnu na
ploéu za kuvanje. Cak i mali predmeti,
kao Sto su solje, mogu ostetiti plocu za
kuvanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i izazvati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin ostec¢ena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite
osigurac, a zatim pozovite ovlaséeni
servis da iskopcCate proizvod kako biste
smanijili rizik od strujnog udara.

+ Na ploCu za kuvanje ne stavljajte Serpe i
tiganje koji nisu u ravnotezi i koji se lako

nagnu.

+ Ne zagrevajte prazne Serpe/tiganje. To bi
moglo da oSteti Serpe i uredaj.

« Iskljucite gorionike ploce za kuvanje
nakon svake upotrebe.

+ Mozete da oStetite uredaj ako plocCe za
kuvanje koristite bez ikakvih Serpi ili
tiganja. Iskljucite ploce za kuvanje nakon
svakog koris¢enja.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuvanje Ce biti vruca, zato nemojte
stavljati plastic¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuvanje. Smesta ocistite sa
povrsine sav takav materijal.

+ Nagle promene temperature na staklenoj
povrsini za kuvanje mogu izazvati
osStecenja, pazite da ne prolijete hladne
tecnosti tokom kuvanja.

+ Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u Serpe i
tiganje. Tako mozete da sprecite
prelivanje hrane iz Serpi/tiganja i neCete
morati nepotrebno da Cistite.

+ Nemojte da stavljate poklopce na Serpe i

tiganje koji su na gorionicima/zonama.

Serpe stavite po sredini gorionika/zona.

Ako zelite da stavite Serpu na neki drugi

gorionik/zonu, nemojte je gurati prema

Zeljenom gorioniku; radije je prvo

podignite i onda stavite na neki drugi

gorionik.

Preporucene dimenzije Serpi/tiganja za

kuvanje

Dijametar podrucja za kuvanje - mm Pre¢nik lonca - cm
80 8-10

145 14-16

180 18-20

220 22-24
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6.2 Rad ploca za kuvanje
Koriscenje ringle(a)

Ringlama mozete upravljati pomocu
okruglog(ih) dugmeta za upravljanje
ringlom(ama). Svako okruglo dugme sluzi
za upravljanje odgovaraju¢om ringlom.
Mozete zakljuciti kojom ringlom upravlja po
simbolima na kontrolnoj tabli.

Kada je isklju¢ena (gornji polozaj), ringla ne
radi. Podesite Zeljeni nivo kuvanja tako Sto
¢ete poravnati dugme sa odgovarajuéim
nivoima.

Ringle mogu imati razli¢ite nivoe rada u
zavisnosti od modela vaseg uredaja.
Mozete da izaberete odgovarajuéi nivo za
svoj tip kuvanja koristeci tabelu ispod.

6 nivoa:

1: Podgrejavanje

2 - 3: Vrenje, mirovanje

4 - 6 : PeCenje, przenje, kuvanje

Alarmna lampica aktivne ploce za kuhanje
Cim se ringla(e) ukljuée, lampica
upozorenja aktivne plocCe za kuvanje na
kontrolnoj tabli se ukljucuje. Ova lampica

7 Koriscenje rerne

pokazuje da ringla ili bar jedna od njenih
ringli, ako ih ima, radi. Kada su sva dugmad
zaringle iskljucena, lampica se gasi.
Ukljucivanje grejne ploce:

Za rad grejnih ploc¢a koristi se kontrolna
dugmad ploce za kuvanje. Da bi postigli
Zeljeni nivo kuvanja, kontrolno dugme za
plo¢u za kuvanje okrenite na Zeljeni nivo.
Iskljucivanje grejne ploce:

Dovedite kontrolno dugme gorionika u OFF
(iskljuceni, gornji) polozaj.

Upotreba grejnih ploca

Dugmad na ploc€i za kuvanje koji regulisu
grejnu plocu mogu se okretati u oba smera

da bi se kontrolirala temperatura koja zavisi
o odabranim nivoima.

Ako postoje grejne ploce sa
funkcijom brzog zagrevanja, one su
oznacene sa crvenom tackom.

Zastita od pregrevanja

Ploc¢e za kuvanje snage preko 1000W

opremljene su zastitom od pregrevanja.

Zastita od pregrevanja smanjuje snagu

grejne ploce u slede¢im uslovima:

+ Nema Serpi ni posuda na grejnoj plogi.

+ Na grejnoj plo¢i nalazi se prazna Serpa ili
posuda.

+ Dno Serpe ili posude nije ravno.

7.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Izbegavajte pokrivanje ovih
ventilacionih otvora. U suprotnom, rerna se

moze pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
iskljucivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
isklju€uje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
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Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljuéuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

7.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu s okruglim
dugmetom za temperaturu, rerna pocinje
da radi.

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u polozaj
Jiskljuceno” (gore).

Izbor temperature i funkcije rada rerne
MozZete spremati hranu tako Sto cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) odabirom temperature i radne
funkcije specifiéne za vasu hranu.

8 Opste informacije o kuvanju

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu pomoéu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da

spremate hranu s okruglim dugmetom
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a
lampica termostata Ce se upaliti. Kada
temperatura u rerni dostigne zeljenu
temperaturu, lampica termostata ¢e se
iskljuciti. Rerna se nece iskljuciti sama
nakon procesa pecenja. Morate sami
kontrolisati pecenje i iskljuciti rernu.
Kad je pecenje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
Jiskljuceno” (gore).

U ovom odeljku mozete pronadi savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

8.1 Opste informacije o pecenju u
rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

+ Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima
namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Kondenzacija ili vodena para mogu se

pojaviti kao znojenje ili kapanje na
unutrasnjem staklu rerne, u zavisnosti od
hrane. Ova uobicajena pojava moze se
desiti tokom kuvanja. Preporucuje se da
koristite vlaznu krpu za brisanje
unutrasnjeg stakla kada se proizvod
ohladi nakon kuvanja.

+ Nije potrebno koristiti kataliticke bocne

zidove tokom kuvanja. Oni pomazu u
odrzavanju Cistoce rerne upijajuci
masnocu. Kataliticke bo¢ne zidove ne
treba Cistiti.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane

predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koliCine. Iz tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.
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+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz
rerne pre nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
koris¢enjem predvidenih vrednosti.

+ Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sliéna jela data u
tabelama za pripremu.

+ Koriscenje isporucenog pribora
obezbeduje najbolje performanse
kuvanja. Uvek se pridrzavajte informacija
proizvodaca za eksterno posude koje
Cete Koristiti.

« lzrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na velicinu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecCene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

8.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu sveZi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veliine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecCena, a
spolja lepljiva, koristite manje tecnosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
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+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga

rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

na donju policu prilikom narednog

pecenja.
Tabela za spremanje peciva i hrane za
pecenje
Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl i donji 3 180 30..45
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za . "
Torta u kalupu torte na zicanom Gor.nJ,I i donji 2 180 30..50
grilu** ** greJac
Sitni kolagi Standardni pleh + | GO T donii 3 160 25..35
grejac
Sitni kolaci Standardni pleh * | GO T donii. 150 20..30
grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 160 25..40
na zi¢anom grilu greJ
*%
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! , i 160 20..30
na 3icanom grilu grejac + ventilator
*%
Keksigi Plehzatesta* |0l i donji 3 170 25...40
grejac
Peciva Standardni pleh * GO i donji. 180 40..50
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * GO i donji 2 200 20..35
grejac
Celihleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..45
grejac
Staklena/
Lazanje metalniapravouga GOI'.njVI i donji 2ili3 200 30 45
ona posuda na grejac
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gomniii donji 2 180 60..75
prec¢nika 20 cm na|grejac¢
zicanom grilu **
Pizza Standardni pleh * |Gl i donji 2 220 10..25
grejac

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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8.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcaée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

+ Ribu postavite u sredinu zZi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog
mesa

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - - 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni | g1 jardni plen » [COMITdonii 13 maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeéa plecka . + |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grejac + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Ziéani gril
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju |9rejac + ventilator nakon 190
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! " 1 maks, nakon 180 [150 ... 210
grejac + ventilator 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji 200 20..30
posudu na donju  |grejac + ventilator
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

8.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice su
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrce
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.
Opsta upozorenja
+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte

predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Zavreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruée povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe mogucée za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsSine grejaca.
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+ U zavisnosti od debljine komada za gril, Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine

vremena pripreme data u tabeli mogu tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
varirati. Takav pleh mozda nije prilozen uz

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na lakseg Ciscenja.

zZicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu Tabela za gril
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zi¢ani gril 4-5 250/max 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250/max 25..35
E:lfig?n(;e'e““a) 12 zigani gril 4 250/max 20..30

Jagnjedi kotleti Zigani gril 4-5 250/max 20..25

gg;i;ﬁ'; _n(amk%sccl)dce) Zicani gril 4-5 250/max 25..30

Telegi kotleti Zigani gril 4-5 250/max 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250/max 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Ziani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator
Piletina u Zicani gril Niski gril + 4 250 25..35
komadima ventilator
Cufte (teletina) - |5.. . . Niski gril +
12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040
Stek (celi) / Przeni Zefgsz' ggfslddsﬁ";‘e Niski gril + s 15 min. 250, 90110
(1kg) jednu pos ventilator nakon 180 ... 190
donju policu.

Nemojte prethodno zagrevati posude preporuc¢eno u ovoj tabeli za rostilj.
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8.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za

bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

spremanje hrane sa jednim plehom.
Tabela nacina spremanja testnih obroka ﬂ

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | gtandardni pleh = |GOMii i donji 3 140 25..35
kolaci¢) grejac
Sitni kolagi Standardni pleh + | GO T donii 3 160 25..35
grejac
Sitni kolaci Standardni pleh * | GO T donii. 150 20...30
grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'aJE: ) 2 160 25..40
na zi¢anom grilu greJ
*%
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! : i 160 20..30
na zicanom grilu grejac + ventilator
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka | Metalni kalup, —1Gornji i donji 2 180 60 .. 75
prec¢nika 20 cm na|greja¢
zi¢anom grilu **

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12 |7 gril 4 250/max 20...30

koli¢ina

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250/max 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Jogurt 2. Postavite posudu za jogurt na dno
Priprema jogurta; zone za k.uvanje.. .
Uklonite sav pribor, ukljuéujuéi sve 3. Nakon pripreme jogurta, ostavite ga u

reSetke za kuvanje (ako ih ima) i sve frizideru najmanje 12 sati.
katalitiCke bo¢ne zidove (ako ih ima)
pricvrSc¢ene za resSetke ili boCne zidove,

iz zone za kuvanje.

Hrana Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
(minimalno) (okvirno)
Jogurt Puni gril Dno zone za kuvanje |75 240 ... 360
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9 Odrzavanje i ciScenje

9.1

Opste informacije o ciS¢enju

Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno odistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje
parom za CiScenje.

Neki deterdzZenti ili sredstva za Cis¢enje
mogu izazvati oSteéenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za ¢iS¢enje su:
izbeljiva¢, proizvodi za ¢iSéenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za ¢iséenje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSc¢enje.
Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon cis¢enja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

He nepwvTe HMjeiHY KOMMOHEHTY BaLler
ypehaja y MalumHu 3a nparbe cyfoBa
OCUM aKo Huje fpyrauuje HaBefeHo y
KOPUCHWYKOM NMPUPYYHUKY.
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Za ploce za kuvanje:

Kisela prljavstina kao sto su mleko,
paradajz pasta i ulje mogu da izazovu
trajne mrlje na plocama za kuvanje i
delovima zona za kuvanje, oCistite sve
tecnosti koje se proliju odmah nakon
hladenja plocCe za kuvanje tako Sto ¢ete
je iskljuciti.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za Ci$éenje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

Povrsina od nerdaju¢eg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdaju¢u
povrsSinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za Cis¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrsinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.
Sredstva za ¢i$éenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
oCistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrsSini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od poZara i oStecenja
emajlirane povrsine.

Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsSine ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju
jednostavnog Cis¢enja parom, mozete je
koristiti za jednostavno CiS¢enje parom



za lakse, privremene prljavstine.
(Pogledajte ,Jednostavno Ciscenje
parom".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje rerne i rostilja koje
se preporucuje na veb stranici vaseg
brenda proizvoda. Ne koristite sredstvo
za spoljasnje CiSc¢enje rerne. Ako je
povrsina jako zaprljana, blago je navlazite
i nezno oCistite Cetkom sa mekim
vlaknima ili Zicom za ribanje. Izbegavajte
prekomerni pritisak.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrSinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiS¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ¢istiti
nazubljenim noZevima, Zi¢anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozZete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za

uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa
deterdzentom. U suprotnom moze dodi
do korozije na ovim spojevima.

9.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije

navedeno u korisnickom priruc¢niku.

9.3 Ciséenje ringle

Staklena povrsina za spremanje hrane

Sprovodite korake za CiS¢enje opisane za

staklene povrsine u delu ,Opste informacije

o ¢is¢enju” predvidene za ¢iSéenje staklene

povrsine za kuvanje. Mozete dovrsiti

CiSc¢enje prema donjim informacijama za

posebne slucajeve.

+ Hrana zasnovana na Seceru, kao Sto su
tamna krema. Skrob i sirup moraju se
ocistiti odmah, bez ¢ekanja da se
povrsina ohladi. U protivnom, moZze doéi
do trajnog osteéenja staklene povrsine za
kuvanje.

+ Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje u
CiSc¢enju dok je ploca za kuhanje vruéa,
jer se u protivnom mogu pojaviti trajne
mrlje.
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Elektricne ploce za kuvanje

1.

Iskljucite grejne ploce i ¢ekajte da se
rashlade.

Po potrebi, ocistite grejne ploce
sredstvom za ¢i$¢enje (mozete nabaviti
sredstva za CiS¢enje/omeksivace od
specijalizovanih prodavnica).

Zagrevajte samo nekoliko minuta nakon
CiSc¢enja da bi se osusio njihov gornji
deo.

Redovno nanosite tanak sloj masinskog
ulja na gornju povrsinu grejne ploce da
biste je zastitili.

FATITIIIIIINNNIIINNNY
nnnonnn
o oy

9.4 CiSéenje kontrolne table

Prilikom CiS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrSina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljucavanja tastera, postavite
zakljucavanje tastera pre CiSc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

9.5 CiSéenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiS¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o CiS¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite zi¢ane police pre
CiSéenja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiScéenje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o CiS¢enju” se prema vrsti
bo¢nog zida.

Da biste uklonili bocne zicane police:

1. Uklonite prednji deo zi¢ane police

povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

il

.
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3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

9.6 Jednostavno parociscenje

Ovo omogucava ciéenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omek$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrsinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih Cestica
umesto vode.
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3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociséenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ¢e

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
moze stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod o¢istite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscéenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obrisite kondenzat.

Nakon kondenzacije unutar rerne, moze se
pojaviti lokvica ili vlaga u Zlebu rezervoara

na dnu rerne. Nakon upotrebe, ocistite ovaj
Zleb vlaznom krpom a zatim posusite.

)l

9.7 Ciséenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obriSite staklo siréetom i
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za ¢iSéenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne

1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desnei
leve strane na vratima tako $to cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi arki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za zatvaranje.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.




7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

"

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvuéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

9.8 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
CiSc¢enja.

1. Otvorite vrata rerne.

1 Bujak

2 Mpodun

3 YHyTpalurba cTakieHa nnoya

4 MnacTnyHm oTBOP

2. WaBapguTe BUWjak (1) nomohy ogBujaya.

Najdublja staklena plo¢a

Unutrasnja staklena plo¢a*
Spoljna staklena plo¢a

* W N =

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod vaseg
modela.

3. Kao sto je prikazano na slici, lagano
podignite najdublju staklenu plo¢u (1) u
pravcu “A” iizvucite je u pravcu “B”.

4. Ako je vas proizvod opremljen
unutrasnjom staklenom plo¢om:
Povucite spojne elemente drzaca stakla
na sredini, kao $to je ilustrovano na slici,
da ih skinete sa staklenih ploca.

4 Spojni element drzaca stakla*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod vaseg
modela.

5. Ovaj postupak ponovite za uklanjanje
unutrasnje staklene ploce (2). Prvi korak
u montiranju vrata je reinstaliranje
unutrasnje staklene ploce (2).

6. Kao Sto je prikazano na slici, postavite
staklenu plocu tako da se umetne u
plasticni zZleb.

U suprotnom, staklena ploc¢a se
nece potpuno uglaviti i moze biti

izlozena vibracijama i puknuti.
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7. Prilikom instaliranja najdublje staklene
ploce (1), uverite se da je Stampana
strana ploce okrenuta prema
unutrasnjoj staklenoj ploci.

8. Vazno je da se doniji uglovi najdublje
staklene ploce uglave u plasti¢ne
Zlebove.

U suprotnom, staklena ploca se
nece potpuno uglaviti i moze biti
izlozena vibracijama i puknuti.

9. Ne zaboravite da postavite spojne
delove drzaca stakla u njihove otvore.

10.Na kraju, pritisnite jezicke profila da ih
ponovo uglavite u njihove otvore.

9.9 Ciséenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu

prema postupku opisanom u slede¢em

odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod

ovlasc¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite ureda;j iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

.

N
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite ureda;j iz struje.

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.
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3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na

10 Resavanje problema

slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon $to ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S§iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uticnicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da li je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zakljucavanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

« Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Dodatne informacije za uputstvo za | Tehnicke informacije o radnim reZimima male snage u skladu sa Uredbom
upotrebu: EU 2023/826

Rezim POTROSNJA ENERGIJE (VAT) PERIOD (MINUTI) *

Off
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Standbi - -

Rezim pripravnosti sa prikazom
informacija ili statusa

Mrezni rezim pripravnosti - -

*: Period nakon kojeg oprema automatski prelazi u rezim pripravnosti, rezim isklju¢enja ili mrezni rezim pripravnosti
u minutima i zaokruzen na najblizi minut.

SR/ 80



	Başlık Sayfası
	Macedonian
	 Добре дојдовте!
	 Содржина
	1 Упатства за безбедноста
	1.1 Наменета употреба
	1.2 Дете, ранлива личност и безбедност на миленичиња
	1.3 Електрична безбедност
	1.4 Безбедност при транспорт
	1.5 Безбедност при инсталација
	1.6 Безбедност при употреба
	1.7 Предупредувања за температура
	1.8 Употреба на додатоци
	1.9 Безбедност при готвење
	1.10 Безбедност при оддржување и чистење

	2 Упатства за заштита на животната средина
	2.1 Директива за отпадот
	2.1.1 Во согласност со Директивата за отпадна електрична и електронска опрема (ОEEО) и фрлање на дотраениот производ

	2.2 Информации за пакувањето
	2.3 Препораки за заштеда на енергија

	3 Вашиот производ 
	3.1 Вовед во производот
	3.1.1 Единица за готвење
	3.1.2 Дел за готвење

	3.2 Воведување на контролната табла на рерната
	3.3 Функции за работа на рерната
	3.4 Додатоци на производот
	3.5 Употреба на додатоците на производот
	3.6 Технички спецификации

	4 Инсталација
	4.1 Вистинско место за инсталација
	4.2 Електрично поврзување
	4.3 Поставување на производот

	5 Прва употреба
	5.1 Прво чистење

	6 Како Се Користи Плочата
	6.1 Општи информации за употребата на плотната
	6.2 Работа на котлините

	7 Користење на рерната
	7.1 Општи информации за користење на рерната
	7.2 Работење на контролната единица на рерната

	8 Општи информации за готвењето
	8.1 Општи информации за печење во рерна
	8.1.1 Печива и храна за во рерна
	8.1.2 Месо, риба и живина
	8.1.3 Скара
	8.1.4 Тестирање на храна


	9 Одржување и чистење
	9.1 Општи информации за чистење
	9.2 Додатоци за чистење
	9.3 Чистење на плотната
	9.4 Чистење на контролната табла
	9.5 Чистење на внатрешноста на рерната (област за готвење)
	9.6 Лесно чистење со пареа
	9.7 Чистење на вратата на рерната
	9.8 Вадење на внатрешното стакло на вратата на рерната
	9.9 Чистење на сијалицата на рерната

	10 Решавање проблеми

	Cрпски
	 Dobrodošli!
	 Pregled sadržaja
	1 Bezbednosna uputstva
	1.1 Predviđena namena
	1.2 Bezbednost dece, ranjivih osoba i kućnih ljubimaca
	1.3 Električna bezbednost
	1.4 Bezbednost u transportu
	1.5 Bezbednost pri ugradnji
	1.6 Bezbednost upotrebe
	1.7 Upozorenja o temperaturi
	1.8 Upotreba dodataka
	1.9 Bezbednost kuvanja
	1.10 Bezbednost pri održavanju i čišćenju

	2 Uputstva za zaštitu životne sredine
	2.1 Direktiva o otpadu
	2.1.1 Usaglašenost sa WEEE direktivom i odlaganjem proizvoda u otpad

	2.2 Informacije o ambalaži
	2.3 Preporuke za uštedu energije

	3 Vaš proizvod
	3.1 Predstavljanje proizvoda
	3.1.1 Jedinica za kuvanje
	3.1.2 Odeljak za kuvanje

	3.2 Uvođenje kontrolne table pećnice
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