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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

' SR
VAZNO JE DA SE PROCITAJU 1 POSTUJU

Pazljivo procitajte ova bezbednosna uputstva pre
upotrebe uredaja. SaCuvajte ih za buducu upotrebu.

U ovom uputstvu i na samom uredaju nalaze se
vazna upozorenja vezana za bezbednost kojih se
treba stalno pridrzavati. Proizvodac se odric¢e svake
odgovornosti  u  slu¢aju neposStovanja  ovih
bezbednosnih uputstava, nepravilnog koris¢enja
uredaja ili nepravilno podesenih kontrola.

M Ne dodirujte rernu za vreme ciklusa pirolize
(samociScenje) — postoji rizik od opekotina. Decu i
Zivotinje treba drzati podalje za vreme ciklusa
pirolize (sve dok se prostorija potpuno ne izvetri).
Vedi ostaci prosute hrane, narocito masnoce i ulja,
moraju se ukloniti iz unutradnjosti rerne pre
zapocinjanja ciklusa pirolize. Ne ostavljajte nikakav
pribor niti bilo Sta drugo u rerni za vreme ciklusa
pirolize.

M\ Ako je rerna postavljena ispod aspiratora, vodite
racuna da svi gorionici ili elektri¢cne ringle budu
iskljuceni tokom ciklusa pirolize — postoji rizik od
opekotina.

M Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje od
uredaja. Malu decu (3-8 godina) treba drzati dalje
od uredaja, osim ukoliko imaju konstantan nadzor.
Decastarosti od 8 godinaivise i osobe sa umanjenim
fizickim, Culnim ili mentalnim sposobnostima ili
manjkom iskustva i znanja, mogu da koriste ovaj
uredaj samo ako su pod nadzorom ili ako su im data
uputstva za bezbedno koris¢enje uredaja i ukoliko
razumeju moguce rizike. Deca se ne smeju igrati
uredajem. Cis¢enje i odrzavanje ne smeju vrsiti deca
bez nadzora.

M\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi
jako se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da
ne dode do kontakta sa grejnim elementima. Decu
mladu od 8 godina treba uvek drzati po strani,
ukoliko nisu pod stalnim nadzorom.

M\ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora za vreme
susenja hrane. Ukoliko je uredaj pogodan za
koris¢enje sonde, koristite samo temperaturnu
sondu preporu¢enu za ovu rernu — u suprotnom,
postoji rizik od pozara.

M\ Krpe i druge zapaljive materijale drzite dalje od
uredaja dok se svi delovi potpuno ne ohlade -
postoji rizik od poZara. Budite narocito oprezni
prilikom spremanja masne hrane ili prilikom
dodavanja alkoholnih pi¢a - postoji rizik od pozara.
Koristite rukavice za rernu za vadenje sudova i
pribora. Po zavrietku pecenja, paZljivo otvorite vrata
i pustite vreo vazduh ili paru polako napolje pre
nego $to pristupite rerni — postoji rizik od opekotina.
Ne blokirajte otvore za vreo vazduh na prednjoj
strani rerne - postoji rizik od pozara.

A\ Budite pazljivi kada su vrata rerne otvorena, kako
ne biste udarili u njih.

M\ Hrana ne sme da stoji u ili na proizvodu duze od
jednog sata pre ili posle kuvanja.

DOZVOLJENA UPOTREBA

&\ OPREZ: Uredaj nije predviden da se njime upravlja
spoljnim uredajem za ukljucivanje, kao $to je tajmer,
ili odvojenim sistemom za daljinsko upravljanje.

M Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u
domacdinstvu i takode se moze koristiti: kuhinje za
osoblje u prodavnicama, kancelarijama i drugim
radnim okruzenjima; seoska gazdinstva; od strane
gostiju hotela, motela, prenodista sa doruckom i
drugih objekata za smestaj gostiju.

M Nijedna druga upotreba nije dozvoljena (npr.
zagrevanje prostorija).

M Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu
upotrebu. Ne koristite uredaj na otvorenom.

M\ Ne ¢uvajte eksplozivne ili zapaljive materije (npr.
benzin ili sprejeve) unutar ili blizu uredaja — postoji
rizik od pozara.

UGRADNJA

A\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati ga
dve ili vise osoba - postoji rizik od povrede. Prilikom
raspakivanja i ugradnje, koristite zastitne rukavice -
postoji rizik od posekotina.

M\ Ugradnju, ukljucujuci dovod vode (ako postoji),
elektricno povezivanje i popravke mora da obavi
kvalifikovani tehnicar. Nemojte popravljatiili menjati
delove uredaja ukoliko to nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku. DrzZite decu podalje od
mesta ugradnje. Posle vadenja uredaja iz pakovanja
proverite da se nije ostetio tokom transporta. U
slu¢aju da postoje neki problemi, obratite se svom
prodavcu ili najblizem postprodajnom servisu.
Nakon ugradnje, otpadna ambalaza (plasti¢ni delovi,
delovi od stiropora itd.) mora se Cuvati van domasaja
dece - postoji rizik od gusenja. Pre ugradnje, uredaj
se mora iskljuciti sa strujnog napajanja — postoji rizik
od strujnog udara. Pazite da uredaj ne osteti kabl za
napajanje tokom ugradnje — postoji rizik od pozara
ili strujnog udara. Aktivirajte uredaj tek nakon sto je
postupak montiranja zavrsen.

M\ Uklonite sve drvene delove namestaja pre
ugradnje uredaja i uklonite svu piljevinu i strugotinu.
M\ Uredaj izvadite iz stiropora tek u trenutku
ugradnje.

M\ Nakon ugradnje, donja strana uredaja ne sme
visSe da bude pristupacna, jer postoji rizik od
opekotina.
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M\ Ne postavljajte uredaj iza dekorativnih vrata —
postoji rizik od pozara.

M\ Ako uredaj ugradujete ispod radne ploce, ne
blokirajte minimalni razmak izmedu radne povrsine
i gornje ivice rerne — postoji rizik od opekotina.

OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

M\ Ploc¢ica sa tehnickim podacima se nalazi na
prednjojivicirerne (vidljiva je kada su vrata otvorena).

M\ Mora biti omoguceno isklju¢ivanje uredaja sa
napajanja izvlacenjem utikaca iz uti¢nice, ukoliko joj
se moze pristupiti, ili putem dostupnog visepolnog
prekidaca postavljenog iznad uti¢nice u skladu sa
pravilima ozi¢enja, a uredaj mora biti uzemljen u
skladu sa nacionalnim standardima elektricne
bezbednosti.

A\ Ne koristite produzne kablove, visestruke uti¢nice
ili adaptere. Elektri¢ni delovi ne smeju da budu lako
dostupni korisniku posle ugradnje. Ne koristite
uredaj kada ste mokri ili bosi. Ne rukujte ovim
uredajem ako mu je ostecen kabl za napajanje ili
utikac, ako ne radi kako treba, ili ako je ostecenili ste
ga ispustili.

A\ Ukoliko je kabl za napajanje ostecen, potrebno je
da ga proizvodac, serviser ili druga kvalifikovana
osoba zameni istim takvim kako bi se izbegla
opasnost — postoji rizik od elektricnog udara.

M\ Ako je potrebna zamena kabla za napajanje,
obratite se ovlas¢enom servisnom centru.

CISCENJE | ODRZAVANJE

A\ UPOZORENJE: Pre obavljanja cis¢enja ili
odrzavanja, vodite ra¢una da uredaj bude isklju¢en i
da ne bude priklju¢en na strujno napajanje. Da biste
izbegli rizik od telesne povrede, koristite zastitne
rukavice (rizik od posekotina) i zastitne cipele (rizik
od nagnjecenja); u rukovanju treba da ucestvuju dve
osobe (manje opterecenje); nikada ne koristite
opremu za Cis¢enje parom (postoji rizik od
elektricnog 3oka). Popravke od strane nestru¢nih
lica, za koje proizvoda¢ nije dao odobrenje, mogu
dovesti do rizika po zdravlje i bezbednost, za koje
proizvoda¢ ne moze biti odgovoran. Svaki kvar ili
oStecenje nastali usled popravke ili odrzavanja od
strane nestrucnih lica nece biti pokriveni garancijom,
za Sta su uslovi istaknuti u dokumentu koji je
isporucen sa uredajem.

i

O\ Ne koristite gruba abrazivna sredstva za ¢is¢enje
ili oStre metalne strugace za (CiS¢enje stakla na
vratima rerne, jer mogu da ogrebu povrsinu, $to
moze dovesti do pucanja stakla.

M Vodite racuna da uredaj bude ohladen pre
CiS¢enja ili odrzavanja. — opasnost od opekotina.

A\ UPOZORENJE: Iskljucite uredaj pre zamene sijalice
— postoji rizik od strujnog udara.

ODLAGANJE AMBALAZE

Materijal za pakovanje je moguce 100% reciklirati i oznacen je reciklaznim
simbolom . Zato razli¢ite delove ambalaze treba odgovorno odloziti i u
potpunosti u skladu sa propisima lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREPAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo
upotrebiti. Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju
otpada. Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoris¢avanju i
reciklazi ku¢nih elektricnih uredaja obratite se nadleznom lokalnom
organu vlasti, sluzbi za sakupljanje komunalnog otpada ili prodavnici u
kojoj ste kupili uredaj. Ovaj uredaj je oznacen prema Evropskoj Direktivi
o odlaganju elektri¢ne i elektronske opreme 2012/19/EZ (Waste Electrical
and Electronic Equipment - WEEE).

Ako pravilno odlozite proizvod na otpad, pomoci c¢ete u sprecavanju
potencijalnih negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.
Simbol & na proizvodu ili na pratecoj dokumentaciji ukazuje na to da
sa njim ne treba postupati kao sa komunalnim otpadom, ve¢ ga treba
predati odgovaraju¢em centru za sakupljanje i reciklazu elektri¢ne i
elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGIJE

Samo u slucaju da je to navedeno u tabeli za pripremu hrane ili u vasem
receptu, rernu mozete unapred zagrejati. Koristite tamne lakirane ili
emajlirane kalupe za pecenje posto oni bolje apsorbuju toplotu. Hrana
koju treba duzZe pedi nastavice da se pece posto se rerna iskljuci.
Standardni ciklus (PIROLIZA): pogodan za ¢iscenje jako zaprljane rerne.
Ciklus sa ustedom energije (EKSPRES PIROLIZA/EKO) - dostupan je
samo kod odredenih modela: trosi otprilike 25% manje energije nego
standardni ciklus. Birajte ovu funkciju u redovnim intervalima (nakon
spremanja mesa 2 ili 3 puta uzastopno).

IZJAVE O USAGLASENOSTI

Ovaj uredaj ispunjava: zahteve ekoloskog dizajna Evropske odredbe
66/2014; Uredbe o energetskom oznacavanju 65/2014; Propise za
ekoloski dizajn za proizvode u vezi sa energijom i energetske informacije
(@amandman) (izlazak iz EU) 2019, u skladu sa Evropskim standardom EN
60350-1.

Ovaj proizvod moze da sadrzi izvor svetslosti klase A+ energetske
efikasnosti.
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Korisnicko uputstvo I SR

HVALA £TO STE KUPILI NAS PROIZVOD iﬂf ::eiclijia‘j{: procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

OPIS PROIZVODA

RN I

Kontrolna tabla

Ventilator

Lampica

pPwoN oo

. Precke (nivoi su prikazani na
zidu unutrasnjeg dela pecnice)

N 7 5. Vrata

6. Zakljuc¢avanje vrata (zakljucava
vrata dok je automatsko ciscenje u
eeffecsccscccccs 8 toku i nakon njega)

7. Gornji grejac / rostilj

8. Kruzni grejac (nije vidljiv)
9. Plocica za identifikaciju (ne
codliesccccccnns 9 uklanjajteje)

10.Prorez za vodu za pice

1% 11, Donii grejaé (ne vidi se)
Becececccoccocedllfeeen °
] [ |
OPIS KONTROLNE TABLE
& C
& . [B][®] e - @
@Oy - -® H
... B R El @ @
o
1 2 3 4 5 6
1. DUGME ZA ODABIR 3. PODESAVANJE VREMENA 5. TASTERI ZA PODESAVANJE
Za ukljucivanje pecnice biranjem Koristi se za podeSavanje viemena  Koriste se za izmenu pode$avanja
funkcije. Okrenite prekida¢ O na trajanja pripreme jela, odlaganje vremena za pripremu jela.
polozaj kako biste iskljucili rernu. starta i podeSavanje tajmera. 6. DUGME TERMOSTATA
2. OSVETLJENJE Prikazuje vreme kada je pecnica Ukljucite ga da biste izabrali
Kada je pec¢nica ukljucena, ugasena. zeljenu temperaturu pri ru¢nom
pritisnite>< da biste ukljudili ili 4. DISPLEJ biranju funkcija.

iskljucili svetlo odeljka pecnice.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moze da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju pritiskom,
pritisnite sredisnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz lezista.
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Koristi se za pripremu hrane ili
kao drzac za Serpe, kalupe za
kolace i drugo posude za
pripremu hrane u pecnici.

PLEH ZA PRZENJE
VAZDUHOM*

Ovaj dodatni pribor je dizajniran
za upotrebu prilikom pripreme
hrane pomocu funkcije Air Fry, a
obezbeduje optimalnu
hrskavost i krckavost hrane. Za
upotrebu, stavite posudu na
Zicanu resetku. Moze se prati u
masini za pranje sudova radi
lakSeg ciScenja.

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

| S—

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je mozete postaviti ispod
Zicane resetke ako Zelite da
prikupite saft od pecenja.
DODATNI PRIBOR ZA
GRILOVANJE

= = |

Al |

[
‘ :
I NN
|
e B

|

Ay
Dodatni pribor za grilovanje
sastoji se od dve posude za
grilovanje konstruisane za
grilovanje u pecnici.
Njima se poboljsava iskustvo
pripreme hrane, zahvaljujuci
izuzetnoj fleksibilnosti i
mogucnosti brzog okretanja
namirnica.
Namenska drska je
konstruisana tako da
omogucava jednostavno
rukovanje posudama za
grilovanje i jednostavno
okretanje posuda.
Dodatni pribor se moze prati u
masini za pranje sudova, $to
omogucava lakse ciscenje.

* Dostupno samo na odredenim modelima
Koli¢ina i vrsta dodataka moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.

Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno u postprodajnom servisu.

PLEH ZA PECENJE*

Koristi se za pecenje svih vrsta
hleba i peciva, kao i pecenja,
ribe u sopstvenom soku itd.

KLIZNE VODICE*

=

Da bi olak3ale postavljanje ili
uklanjanje dodataka.
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STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

Postavite reSetku na zeljeni nivo tako Sto Cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore).

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po vodicama do
kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao 5to je pleh za pecenje, treba
umetnuti horizontalno, klizanjem ih pomerajudi duz
vodica.

KLIZNE POLICE | VODICE

Pre koris¢enja pec¢nice uklonite zastitnu traku [a], a

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili
donje kuke (1) i povucite klizne vodice nagore,
skidajuci ih sa gornjih kuka (2).

KORISCENJE DODATNOG PRIBORA ZA GRILOVANJE

Dodatni f)ribor za grilovanje kompatibilan je sa funkcijama Grill (Rostilj) i
[ (Turbo rostilj), zbog ¢ega ¢ete tokom grilovanja raznovrsnih
namirnica ostvarivati najbolje rezultate.

Da biste postigli optimalan ucinak, pogledajte tabelu pripreme hrane.
Rasporedite namirnice u jednom sloju u posudi za grilovanje.

Umetnite poklopac na zadnjoj strani posude tako da bude na odgovarajucoj
visini (u zavisnosti od debljine namirnica), a zatim ga podesite na prednjoj

Turbogri

strani.

grilovanje na okuvir.

Z

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim

pritisnite donji deo kliznih vodica na vodice police,
dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji
deo vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli
nosac i dva unutrasnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz
Supljinu i prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim,
postavite spoljasnji deo blizu lezista, umetnite
nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi
se vodica pravilno pricvrstila.

Uzmite u obzir moguce skupljanje tokom termicke obrade, kako biste odrzali
stabilnost namirnica tokom okretanja posuda za grilovanje.

Umetnite namenski okvir u peénicu (na nivo 4), a zatim postavite posude za

Da bi se izbegao dim i da bi se prikupile preostale masnoce, sipajte 200 ml
vode u pleh za pecenje i postavite ga u pecnicu (nivo 1).

Na polovini procesa termicke obrade okrenite posude za grilovanje pomocu

predvidene drike.

Kada se priprema hrane pribliZi kraju, proverite namirnice. Namirnice po potrebi moZete ponovo da okrenete,
koliko god puta je potrebno, sve dok se ne dostigne Zeljeni stepen obrade i zapecenosti.
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PRVA UPOTREBA

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: Pritiskajte © dok ikona ® i dve cifre
zavreme @ ili © isat ® ne po¢nu da trepere na ekranu.
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Q.

Koristite @ ili © da biste podesili sat i pritisnite

® da potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje
oznacavaju minute. Koristite ® ili © da podesite
minute i pritisnite © za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko & ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

FUNKCLE

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pec¢nica moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporucujemo vam da zagrejete praznu pecnicu
kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite
sve dodatke iz unutrasnjosti pecnice.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena.
Tokom ovog procesa, pe¢nica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

GREJANJE ODOZGO | ODOZDO

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
resetki.

® VENTILATORSKO GREJANJE

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na
istoj temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih
vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

@ | AIRFRY

=] Funkcija Air Fry omogucava da pripremate
razne vrste hrane sa manje ulja, $to za rezultat daje
fino hrskave i zdrave obroke. Unutrasnjost rerne se
zagreva dok ventilator obavlja cirkulaciju vrelog
vazduha. Z najbolje rezultate, koristite Air Fry korpu,
koja se dostavlja uz neke modele.

Za upotrebu, stavite hranu u jednom sloju u Air Fry
korpu, tako da se ne preklapa i sledite uputstva iz
Air Fry tabele za pripremu hrane. Stavite posudu na
Zicanu resetku i ubacite pleh za pecenje na niZi nivo
kako bi sakupio mrve i kapanje.

Ne koristite viSe posuda kako bi pecenje bilo
ujednaceno.
@ ECO VENTILATORSKO GREJANJE

(D) Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koristec¢i samo jedan nivo. Zahvaljuju¢i blagom
i naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja.

Prilikom upotrebe ove ECO funkcije, svetlo ostaje
isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se moze
ponovo ukljuciti pritiskom na =%<.
ww| GRILL

Koristi se za pecenje odrezaka, raznji¢a i
kobasica, gratiniranog povrca ili za tostiranje hleba
na rostilju. Za grilovanje mesa, preporucujemo
koris¢enje posude za kapanje za sakupljanje sokova
od peclenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

ww| ROSTILJ S VENTILATOROM

X Koristi se za pecenje velikih komada mesa
(but, pe¢ena junetina, piletina). Preporucujemo
koris¢enje posude za kapanje za sakupljanje sokova
od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

MAXI COOKING

Za pripremu velikih komada mesa (preko
2,5 kg). Preporucujemo da tokom pripreme meso
okrecete kako bi se ravnomerno zapeklo sa obe
strane. Takode preporucujemo prelivanje mesa
te¢nosc¢u tokom pripreme da ne bi bilo previse suvo.

.==«| DIZANJE TESTA

() Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta
testa. pomerite dugme termostata na , da biste
aktivirali ovu funkciju.

PICA

Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina
pizza i hleba. Preporu¢ujemo menjanje pozicija
plehova za pecenje na polovini pecenja.

@A HLEB (AUTOMATSKI)

Ova funkcija automatski predlaze najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta hleba.
KOLACI (AUTOMATSKI)

Ova funkcija predlaze najbolju temperaturu i
nacin pripreme svih vrsta kolaca.

%0 CISCENJE PAROM

—] Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢i$¢enja na
niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujuci
kojoj se svi ostaci hrane unutar pe¢nice mogu
jednostavno otkloniti. Sipajte 100-120 ml vode za
pice na dno rerne, zatim okrenite dugme za biranje
i dugme termostata na ikonu & . Najbolje je da se
funkcija koristi 35 minuta. Aktivirajte funkciju kada
je rerna hladna i ostavite je da se ohladi 15 minuta
nakon sto se ciklus zavrsi. Pozicija ikone ne odgovara
temperaturi koja je dostignuta prilikom ciklusa
¢is¢enja.

.
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SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. IZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasi¢e se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

4
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Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako sto cete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija se
nece pokrenuti ako je dugme termostata na polozaju O .
MoZete da podesite vreme pecenja, vieme zavrietka pecenja
(samo ako je podeSeno vreme pecenja) i tajmer.

DIZANJE TESTA

Da biste pokrenuli funkciju ,Dizanje testa”, okrenite
dugme termostata na odgovarajuci simbol; ukoliko
je pec¢nica podesena na drugaciju temperaturu od
potrebne, funkcija se ne¢e pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: MoZete podesiti vieme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme

(samo ukoliko ste podesili vreme pripreme) i tajmer.

3. PREDZAGREVANJE

Nakon sto se funkcija pokrene, zvuc¢ni signal i ikona
koja treperi & na displeju oznacavaju da je aktivirana
faza predzagrevanja pecnice.

Na kraju ove faze, zvu¢ni signal i podesena ikonica @
na displeju oznacice da je pecnica dostigla podesenu
temperaturu: sada mozete ubaciti hranu i poceti sa
pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrdetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto
zapocnete podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE
Nastavite da pritiskate © sve dok & ikonai,00:00"
ne poc¢nu da trepere na displeju.

s

| S —

Koristite @ ili © da biste podesili zeljeno vreme
pecenja, a zatim pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni
signal i na ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.
Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno
vreme trajanja pripreme hrane, nastavite da pritiskate ®
sve dok ¢ ikona ne pocne da treperi na displeju, onda
pomocu O resetujte vreme pripreme hrane na ,00:00".
Ovo vreme trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu
prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/ODLOZENI START

Nakon $to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako $to cete
podesiti vieme zavrietka pripreme hrane: pritisnite

i drzite © sve dok & ikona i trenutno prikazano
vreme ne poc¢nu da trepere na displeju.

\\le—l:
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Koristite @ ili © da podesite vreme kada Zelite da
hrana bude gotova i pritisnite © za potvrdu.
Pokrenite funkciju tako sto ¢ete okrenuti dugme
termostata na Zeljenu temperaturu: funkcija ¢e

biti pauzirana i pokrenuce se automatski nakon
izracunatog vremenskog perioda koji je potreban da
bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.
Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podesavanje,
iskljucite pec¢nicu okretanjem dugmeta za biranje na
polozaj 0 .

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije
Rostilj i Potpomognuti rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati
kada je funkcija zavrsena.

Ol
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Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu
funkciju ilida 0 biste iskljucili pecnicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
Ce prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END”" i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne utice na pode$avanje pripreme hrane
ali vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer
kada je bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je
pecnica isklju¢ena.

Pritiskajte ® dok © iikona,00:00"i,00:00" ne pocnu
da trepere na displeju.

R
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Koristite @ ili © da biste podesili zeljeno vreme i
pritisnite ® za potvrdu. Oglasi¢e se zvu¢ni signal
kada tajmer zavrsi sa odbrojavanjem izabranog
vremena.
Napomene: Da biste otkazali tajmer, nastavite da pritiskate ©

sve dok ikona & ne pocne da treperi, a zatim pomocu ©
resetujte vreme na ,00:00".

NAPOMENE

« Nemojte pokrivati unutrasnjost rerne
aluminijumskom folijom.

« Nemojte prevlaciti lonce i tepsije preko dna rerne
posto to moze ostetiti emajl.

« Nemojte opteredivati vrata velikim tezinamai
nemojte se drzati za vrata.
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TABELA ZA PECENJE

PREDZA-
RECEPT FUNKCIJA GREVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR
] Da 160-180 30-90 2/3
Y. M . A==l
Kolaci s praskom za pecivo i 1
Da 160-180 30-90 o
2
Torte i kola¢i sa filom |:| Da 160-200 35-90 —J
(¢izkejk, Strudle, vocne pite) 4 2
Da 160-200 40-90
[ e alile Yo === Vo]
O] Da 160-180 20-45 3
Biskviti / Tortice Da 150-170 20-45 42
MNesesne ~ 1
Da 150-170 20-45 > 3
alPRr Al ler V——
O] Da 180-210 30-40 3
Princes krofne Da 180-200 35-45 4 2
e e VI —
Da 180-200 35-45 > 3
Ak Al V—F
O] Da 90 150-200 3
Puslice Da 90 140-200 v
ﬂ\j;lfl —_r
Da 90 140-200 > 3 !
abmRe AR Y—
O] Da 190-250 15-50 /2
Pica/Fokaca
2N _ _ 4 2
Da 190-250 20-50 —_
Hieb )l - - 60 2
A=A
3
Zamrznuta pica |:| o 20 10720
3 2
Da 230-250 10-25 2
] Da 180-200 40-55 3
A==
Slane pite 4 2
(pite od povréa, kis) Da 180-200 45-60 AETlr AEr
5 3 1
Da 180-200 45-60 e
O] Da 190-200 20-30 3
Volovani/pecivo od lisnatog testa Da 180-190 20-40 4 2
Al  _r
Da 180-190 20-40 >3
abedr AFA A r
Lazanje/zapecena testenina/ _ _ 2
kaneloni/zapeceni kolaci Iz] Da 190-200 45-65 J
Jagnjetina/teletina/govedina/ I:l 3
R Da 190-200 80-110
svinjetina 1 kg J
Pecena svinjetina sa hrskavom 2
korieom 3 kg Da 180-190 110-150
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg I:l Da 200-230 50-100 2
Curetina/guicetina 3 kg ] - 190-200 100 - 160 2
o ] T [ o
Grejanje odozgoi Ventilfitorsko Pica Hleb (Automatski) Grilovanje Rostilj s ventilatorom Eco venFiIaForsko
odozdo grejanje grejanje
Lo VR ~ ==~ _J j W M
Pleh za pecenje / pleh Pleh za kapanje / pleh za
DODACI . Posuda za pecenje ilimodla  za sakupljanje masnoce Pleh za sakupljanje masnoce panje/ p
Zicana resetka R - L . pecenje sa
na zi¢anoj resetki ili posuda za pecenje na / pleh za pecenje 200 ml vode
Zi¢anoj resetki
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RECEPT FUNKCIJA GP:EE\SAZI\:\J-E TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR
F;ar?aedr;?z,pt?l:/\:iccz, plavi patlidzan) ba 180-200 20770 l;]
Tostirani hleb - 250 2-6 -\...5...:-
Riblji fileti / komadi - 230 - 250 20-30*% _\“.4."’_' \V\i'vf
rebarca, plieskavice - 250 15300
Peceno pile 1-1,3 kg Da 200-220 55-70** -\...2...,- \V\;Nf
Krvavi biftek 1 kg Da 200-210 35-50 ** . ; N
Jagnjedi but / kolenica Da 200-210 60-90 ** l;
Pe¢eni krompir Da 200-210 35-55% 2
Povrée gratinirano - 200-210 25-55 l;
Meso i krompir Da 190-200 45 - 100 *** .\.,,i—.,.,- 1 1 j
Riba i povrée Da 180 30- 50 *** .\,;p- 1 1 j
Lazanje i meso Da 200 50 - 100 *** .\.,,i—.,.,- 1 1 )
E)o/mpletan obrok: voc¢ni kola¢ (nivo 0a 180-190 40 - 120 *** 5 3 1
Iazvanje (nivo 3) / meso (niv9 1) A —
IE’neecsec?o meso / punjeno peceno @39 _ 170-180 100 = 150 l;l

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
*** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko

je potrebno).

*** Predvidena duzina trajanja: hranu moZete po sopstvenoj
zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

] =) [ 53
FUNKCIJE L . . i
Grejanje odozgoi Ventllgto_rsko Hleb (Automatski) Grilovanje Rostilj s ventilatorom Eco venFllaForsko
odozdo grejanje grejanje
[ TP v A== J —r M
Pleh za pecenje / pleh .
DODACI Jicana retetka Posuda za pecenjeili modla  za sakupljanje masnoce Pleh za sakupljanje masnoce Pleh za k:é)eanQJees/;apleh za
na zi¢anoj resetki ili posuda za pecenje na / pleh za pecenje 2%0 mIJvode
zicanoj resetki
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TABELA PRIPREME HRANE PRZENJEM VAZDUHOM

. 8
KATEGORI- PREDLOZENA PREDZA- v
RECEPT FUNKCUA : TEMPERATURA C*TRAJANJE E3 NIVO | DODATNI
JA KOLICINA  GREVANJE ) (MIN) PRIBOR
o Zamrznuti pomfrit 500 - 700 v 200 20-30 2 !
e Zamrznuti piledi ® H”;luﬁ 1
N - —
NG edaljon 500 - 700 v 200 15-20 =
©
N Riblji $tapici 500 - 700 v 220 15-20 i !
; - 4 1
B = Sveze pohovane tikvice 400 v 200 15-20 =
Q.0
§ ¢ Domati pomfiit 300 - 800 v 200 25-40 . !
(e}
O —
> Megano povrée 300 - 800 v 200 20-35 2 !
Pilece grudi 1-4 cm v 200 20-50 A !
©< — L Deere e —f
2 Ppilecakrilca 2300 - 800 v 220 20-40 2 !
o : ® 4 1
% Pohovani kotlet 1-4 cm % 220 15-40 =
Riblji file 1-4.cm v 200 15-25 s !
Obratite paznju na sledece: Predlazemo da se doda prazna posuda na nivo 1 radi
specijalna Air Fry posuda mora sakupljanja eventualnih ostataka masnoce koji cure iz
uvek da se postavi na zicanu Air Fry posude tokom pecenja.
resetku. Da bi se garantovali ujednaceni kulinarski rezultati,
Za pripremu svezih ili domacih jela,  promesajte hranu na polovini preporu¢enog vremena
ravnomerno nanesite ulje. potrebnog za pripremu hrane.
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TABELA PRIPREME HRANE ZA DODATNI PRIBOR ZA GRILOVANJE

KOLICINA : VREME PREDZA- :

KATEGORIJA HRANE RECEPT zapojedinaénu . FUNKCIJA TEMPEORATURA . GREVANJA TRAJANJE NIVO | DODATNI
: N : : (°Q) : : (MIN.) PRIBOR
reSetku ; ; ; (MIN.) H
. 125-7509 = [WW] 30 4 !
Govedi burger Hamburger d=8-9cm 250 0 25-30 oo ] r
Svinjske kobasice*** 150-500¢g \%V 250 0 25-30* f\4r\ ] ! f
: ww : ‘ 4 1
Pilece kobasice*** | 150-500 250 : 0 : 20-25* ~
Kobasice, nemacke : 9 X i : R T b
kobasice, raznji¢i | Pilece i svinjske wwil : § * 4 1
nemacke kobasice 150-500g X : 250 ; 0 ; 15-20 Ralss T
Pile¢i i svinjski ww i : * 4 1
rammjici 200-800 g R 250 | 0 25730 eo e
Slanina 20609 w 250 0% o 10-12 ot
Rebarca 2005009 [T 250 0 . 30-40* b : '
Svinjetina ﬁ T ﬁ ﬁ 2 1
Solja © 200-600g : 250 : 0 i 25-30* oo et
H H ww H H H 4 1
Krmenadla 200-500 g 250 0 30-35* oo 1 r
File pile¢ih i ¢ure¢ih N 07 : : % 4 1
. grudi § 150-3009g § § 250 § 0 § 30-35 oo 1 ¢
Zivinsko meso : : : : ;
Pileci batak . 200-500 % 250 5 0 . 30-35¢ 4 !
ileci bata § - g % : : ~ oo S
Filel . 200-400 % 250 0 - 20-25¢ 4 !
ile lososa § - g ® : : - WaYeR TS
. . H ww H H 4 1
Riba Ceo brancin 300-400¢g % 250 0 20-25* oo . ;
. : ww ; ‘ % 4 1
Cela deverika ; 300-400g % 250 ; 0 ; 20-25 oo ] r
X : ww : : 4 1
Paprika 100-300 g % 250 0 20-25* oo 1 ;
- 100-200 g ww ; ; . 4 1
’ Patlidzan 13 cm K 250 § 0 § 20-25 Eo e
Povrce 50-200 g o : : 4 1
. . - : H _J)LG%
Tikvice 1-1.5 cm % 250 0 20-25 oo ] r
50-150 g wWw ; ; N 4 1
Luk 2-3cm % 250 : 0 : 20-25 oo TS
— 802009 | [ww] i i e 4 1
Tostirani hleb 23 em ; ; 250 ; 0 ; 10-15 oo 1 r
Hleb ; ; : : :
: : ww : : : 4 1
Tost : 30-100g i 250 i 0 : 10-15* oo 1 r

* Na polovini procesa termicke obrade okrenite posude za grilovanje pomocu predvidene drske.
** Da biste postigli optimalan ucinak, umetnite slaninu nakon 3 minuta predzagrevanja.
*** Da biste postigli optimalni ucinak, izbusite rupice u kobasicama pre nego $to dodatni pribor stavite u pecnicu.

Nanesite ulje i na resetku i na namirnice kako ne bi doslo do lepljenja, narocito kada je reC o zivinskom mesu i
povrcu.

Ako |koristite obe resetke, izaberite kategorije hrane za koje se koristi ista funkcija termicke obrade (rostilj ili turbo
rostilj).

ww ww
FUNKCIJE %
Grilovanje Rostilj s ventilatorom

DODACI Pleh za sakupljanje masnoce / pleh za pecenje

Dodatni pribor za grilovanje 2200 ml vode
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego Sto zapocnete
odrzavanje ili ¢is¢enje.
lv\l.gr’nolte da koristite uredaje za uredaja.
¢iscenje parom.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi
pH-neutralnog deterdZenta. Na kraju obrisite suvom
krpom.

Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdZente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u
kontakt sa povrSinom uredaja, odmah prebrisite
vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi,
a zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos
uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje
nastale od ostataka hrane. Da biste osusili pec¢nicu
od isparenja nastalih tokom pripreme jela sa puno
vode, ostavite je da se potpuno ohladi, a potom
obrisite krpom ili sunderom.

Ne koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciSc¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

« Ako na unutradnjim povrsinama ima uporne
prljavstine, preporucujemo koris¢enje funkcije
automatskog c¢is¢enja radi dobijanja optimalnih
rezultata CiS¢enja. Izbegavajte aktiviranje
pirolitickog ciklusa ¢is¢enja kada ima ostataka
kamenca. Pre aktiviranja, obavite ¢is¢enje kamenca
kao sto je prethodno opisano.

« Zasto jednostavnije Cis¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢is¢enja ih
ponovo postaviti .

- Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristedi rukavice za peénicu ukoliko
su jos uvek vruci. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata,
otvorite ih potpunoi
spustite kvacice sve dok se
ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko god
je moguce. Cvrsto drzite
vrata sa obe ruke - ne drzite
ih za drsku. Jednostavno
skinite vrata tako sto cete
nastaviti da ih zatvarate dok
ih istovremeno povlacite
nagore i oslobadate iz
njihovog lezista. Polozite vrata da leze na jednoj
strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to cete ih podici ka
pecnici, poravnajte kuke 3arki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo lezZiste.

4. Spustite vrata, a potom ih
potpuno otvorite. Spustite
kvacice na njihovu
prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili
potpuno.

Nezno ih pritisnite kako biste se uverili da su kvacice
u dobrom polozaju.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su

u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu oSstetiti
ukoliko nisu namestena kako treba.

ZAMENA LAMPICE

1. Iskljucite pecnicu iz struje.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite rernu na elektri¢cnu mrezu.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice od
25 W/230 V tipa G9, T300 °C. Sijalica koja se koristi u ovom
aparatu je posebno dizajnirana za kuc¢ne aparate i nije
pogodna za sobno osvetljenje u domacinstvu (EC pravilnik
244/20009).

Sijalice se mogu nabaviti u nasem postprodajnom servisu. -
Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju mogu
osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite poklopac
za svetlo.
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CISCENJE STAKLA NA VRATIMA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego 5to poc¢nete sa Cis¢enjem.

OTKLANJANJE PROBLEMA

3. Ponovo postavite srednje okno (obelezeno slovom
»1R”) pre postavljanja unutrasnjeg okna: Da biste
pravilno postavili staklena okna, vodite racuna da
oznaka ,R” moze da se vidi u levom uglu. Prvo ubacite
duzu stranu stakla obelezenu slovom ,R” u lezista,

a potom ga spustite na polozaj. Ovu proceduru
ponovite za oba staklena okna.

4.Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuc¢e ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vrs¢ena
pre nego $to vratite vrata na mesto.

PROBLEM MOGUCI UZROK

RESENJE

Nestanak struje.

Pecnica ne radi. L - .
Isklju¢enje iz elektricne mreze.

Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i dali je
pecnica prikljucena na elektri¢cnu mrezu.

Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da li
je kvar i dalje prisutan.

Na ekranu se prikazuje slovo ,F* uz
slovo ili broj.

Kvar pecnice.

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i recite im
broj koji se pojavljuje uz slovo ,F".

Na displeju se prikazuje poruka
,Hot" (Vrelo) i izabrana funkcija se
nece pokrenuti.

Temperatura previsoka.

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije. Izaberite
drugu funkciju.

Prilikom kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite $ifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.

beko
—



