Priruénik vlasnika

A Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

uredaja.

HVALA NA KUPOVINI WHIRLPOOL PROIZVODA

Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj
proizvod na adresi www.whirlpool.eu/register

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE
INFORMACIJA

OPIS PROIZVODA

.10

Kontrolna tabla

Ventilator

Lampica

Precke (nivoi su prikazani na zidu

unutrasnjeg dela pec¢nice)

Vrata

Zaklju¢avanje vrata (zakljucava

vrata dok je automatsko cis¢enje u

toku i nakon njega)

Gornji grejac / grill

Kruzni grejac (nije vidljiv)

9. Plocica za identifikaciju (ne
uklanjajte je)

10. prorez za vodu za pice
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1. DUGME ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije. Okrenite na polozaj O da
biste iskljucili pe¢nicu.

2. OSVETLJENJE

Kada je pecnica ukljucena, pritisnite

......

odeljka pecnice.

2 3 4

3. PODESAVANJE VREMENA
Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podesavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je pecnica
ugasena.

4.EKRAN

5.TASTERI ZA PODESAVANJE
Koriste se za izmenu podesavanja
vremena za pripremu jela.

6
6. DUGME TERMOSTATA

Ukljucite ga da biste izabrali zeljenu
temperaturu pri ru¢nom biranju
funkcija.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moZe da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju pritiskom,
pritisnite sredisnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz leZista.
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DODATNI PRIBOR

ZICANA RESETKA

Koristi se za pripremu hrane ili
kao drzac za Serpe, kalupe za
kolace i drugo posude za

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

T

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je mozete postaviti ispod

PLEH ZA PECENJE*

Koristi se za pecenje svih vrsta
hleba i peciva, kao i pecenja,
ribe u sopstvenom soku itd.

KLIZNE VODICE*

=

Da bi olaksale postavljanje ili
uklanjanje dodatnog pribora.

zicane resetke ako zelite da
prikupite saft od pecenja.

pripremu hrane u pecnici.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Koli¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od kuplienog modela.
Drugi dodatni pribor se moZe kupiti odvojeno iz postprodajnog servisa.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako 3to cete je lagano
iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu zadnju stranu
(usmerenu nagore).

KLIZNE POLICE | VODICE

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po vodicama
do kraja, koliko god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao 5to je pleh za pecenje, treba
umetnuti horizontalno, klizanjem ih pomeraju¢i duz
vodica.

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim i
zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje
kuke (1) i povucite klizne vodice nagore, skidajudi ih sa
gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VOPDICA [d]

Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim pritisnite
donji deo kliznih vodica na vodice police, dok donje kuke
ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo
vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i dva
unutrasnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz Supljinu
i prvo umetnite dva pina u leziSte. Zatim, postavite
spoljasnji deo blizu leziSta, umetnite nosac i ¢vrsto
pritisnite prema zidu Supljine da bi se vodica pravilno
pricvrstila.
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FUNKCLE

CONVENTIONAL (KONVENCIONALNO)
Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.
-~~\| RISING (NARASTANJE TESTA)

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa.
Okrenite dugme termostata na odgovarajucu ikonicu kako
biste aktivirali ovu funkciju.

«s> | FORCED AIR (VRELI VAZDUH)

~*17a istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova funkcija
moze da se koristi za spremanje razlicitih vrsta jela, a da se
mirisi ne mesaju medusobno.
w | PIZZA
Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza
i hleba. Preporu¢ujemo menjanje pozicija plehova za
pecenje na polovini pecenja.
éT ECO FORCED AIR (EKO KRUZENJE VAZDUHA)
" JKoristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koristeci samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom i
naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti previse
suva nakon pecenja. Prilikom upotrebe ove EKO funkcije,
svetlo ostaje isklju¢eno tokom procesa pripreme ali se
moze ponovo ukljuciti pritiskom na :Cx.
GRILL
Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica,
gratiniranog povr¢a ili za tostiranje hleba na rostilju. Za
grilovanje mesa, preporucujemo koris¢enje posude za
kapanje za sakupljanje sokova od pecenja: postavite pleh
na bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

TURBO GRILL

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Preporucujemo koris¢enje
posude za kapanje za sakupljanje sokova od pecenja:
postavite pleh na bilo koji nivo ispod reSetke i dodajte 200
ml vode za pice.
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PRVA UPOTREBA

MAXI COOKING (INTENZIVNO SPREMANJE
x — HRANE)

Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).

Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete
kako bi se ravhomerno zapeklo sa obe strane. Takode
preporucujemo Cesto prelivanje mesa te¢nosc¢u tokom
pripreme da ne bi bilo previse suvo.

=3| PASTRY AUTO (KOLACI (AUTOMATSKI))

A Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vieme pecenja kolaca. Aktivirajte funkciju
kada je pecnica hladna.

\\\:} STEAM+

Funkcija Steam+ omogucava postizanje izvanrednih
performansi zahvaljujudi prisustvu pare u ciklusu pecenja.
Ova funkcija automatski uspostavlja idealnu temperaturu
za pecenje najrazlicitijih recepata; vreme pecenja glavnih
jela je prikazano u odgovarajucoj tabeli za pecenje. Uvek
aktivirajte funkciju pare kada je pec¢nica hladna i nakon

Sto sipate 200 ml vode za pice na dno pecnice. Da biste
aktivirali funkciju Steam+, dugme termostata treba da
okrenete na polozaj ikone .

FLEXI CLEAN PAKOVANJE
& SMARTCLEAN
Tokom ovog specijalnog ciklusa Cis¢enja na niskoj
temperaturi, oslobada se para zahvaljujuéi kojoj se svi
ostaci hrane unutar pe¢nice mogu jednostavno otkloniti.
Da biste aktivirali funkciju,Smart Clean’, sipajte 100-120
ml vode za pi¢e na dno rerne, zatim okrenite dugme za
biranje i dugme termostata na ikonu .Najbolje jeda
koristite funkciju trajanja od 35 minuta. Aktivirajte funkciju
kada je pec¢nica hladna. Pozicija ikone ne odgovara
temperaturi koja je dostignuta prilikom ciklusa ¢is¢enja.
x| AUTOMATIC CLEANING - PYRO (AUTOMATSKO
""" CISCENJE - PIROLIZA)
Za uklanjanje ostataka od kuvanja pomocu ciklusa na
veoma visokoj temperaturi. Da biste aktivirali ovu funkciju,
pomerite dugme termostata na [
poklapa sa stvarnom temperaturom koja je dostignuta
tokom ciklusa ¢iS¢enja.

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog ukljucivanja
uredaja: Pritiskajte & sve dok @ i dve cifre koje oznacavaju
sat ne zatrepere na ekranu.
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Koristite + ili - da biste podesili sate i pritisnite & za
potvrdu. Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju
minute. Koristite + ili - da biste podesili minute i
pritisnite & za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko ® ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vieme.

2. PODESAVANJE POTROSNJE ENERGIJE

Rerna je podrazumevano programirana da radi na snazi
vecoj od 3 kW (Hi). Da biste rukovali pe¢nicom na jacini
struje koja je kompatibilna sa ku¢nim dovodom elektri¢ne
energije manjim od 2,9 kW (Lo), potrebno je da promenite
podesavanja. Da biste presli na meni za promenu, okrenite
dugme za biranje na =], a zatim ga ponovo okrenite na () .

Pritisnite i zadrzite + i — pet sekundi odmah nakon toga.

S 7
M.
//l I-I\\
Koristite + ili — da biste promenili podeSavanje, a zatim

pritisnite i zadrZite & najmanje dve sekunde za potvrdu.
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3.ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica moZze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre nego
$to zapocnete pripremu hrane, preporucujemo vam
da zagrejete praznu pecnicu kako biste eliminisali sve
neprijatne mirise.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite sav
dodatan pribor iz unutradnjosti pecnice.

Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena. Tokom
ovog procesa, pecnica mora biti prazna.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

1. 1ZABERITE FUNKCUJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e zasvetliti i
oglasice se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE
PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu.
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Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako $to cete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija se
nece pokrenuti ako je dugme termostata na poloZaju 0 7 AUTO
(osim za funkciju PASTRY AUTO). MoZete podesiti vieme
pripreme, vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili
vreme pripreme) i tajmer.

NARASTANJE TESTA

Da biste pokrenuli funkciju,,Rising” (Narastanje testa),
okrenite dugme termostata na poloZzaj Rising (Narastanje)
(40 stepeni) i stavite dugme funkcije na poloZzaj
Conventional )Konvencionalno); ukoliko je pe¢nica
podesena na drugaciju temperaturu od potrebne, funkcija
se nece pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: Mozete podesiti vreme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

Da biste pokrenuli funkciju Steam
(Para), sipajte 200 ml vode za pice na
dno rerne. Izaberite funkciju
okretanjem dugmeta za biranje u
smeru kretanja kazaljki na satu na
Zeljenu ikonu, a dugmeta termostata
na bilo koji polozajizmedu 160i 180
°C (kao $to pokazuje ikona). Funkcija
se pokrece, a na displeju se prikazuje trenutno doba dana.
Nije potrebno predzagrevanje. Za zavrsetak pecenja,
okrenite dugme za biranje na polozaj 0.Tokom kuvanja na
pari, ne otvarajte vrata i nikada ne dolivajte vodu.

Obratite paznju na sledece: Otvaranje vrata i dopunjavanje vode
tokom pecenja moze da ima nezeljeni efekat na krajnji rezultat
pecenja.

3.PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon 5to se funkcija pokrene, zvucni signal i ikona koja
treperi 2J) na displeju oznacavaju da je aktivirana faza
predzagrevanja pecnice. Na kraju ove faze, zvucni signal

i podesena ikonica £f] na displeju oznacice da je pecnica
dostigla podesenu temperaturu: sada mozete ubaciti
hranu i poceti sa pripremanjem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavrdetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona

2l moze i dalje da bude vidljiva na displeju ¢ak i kada
se ventilator za hladenje iskljuci da bi pokazala da ima
preostale toplote u odeljku.

Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona
iskljucuje varira, jer to zavisi od niza faktora kao $to su
ambijentalna temperatura i funkcija i koja je koris¢ena. U
svakom slucaju, proizvod treba smatrati isklju¢enim kada
pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na ,0".

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto zapocnete
podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Pritiskajte ©® dok ikona (® i,00:00” ne po¢nu da trepere na
displeju.

N
L
LI
Koristite + ili - da biste podesili Zeljeno vreme pecenja, a

zatim pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako Sto cete okrenuti dugme termostata
na zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni signal i na
ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.

Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podeseno vreme
pecenja, pritiskajte & dok ikona & ne pocne da treperi na
displeju, a zatim koristite - da biste resetovali vreme pecenja na
,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu
prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/ODLOZENI START

Nakon 5to ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odloZeno tako to cete
podesiti vreme zavrietka pripreme hrane: pritiskajte & dok
ikona A i trenutno vreme ne pocnu da trepere na displeju.

S
ST
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Koristite + ili - da biste podesili vieme kada zelite da se
pecenje zavrsi i pritisnite & za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako $to ¢ete okrenuti dugme termostata
na Zeljenu temperaturu: funkcija e biti pauzirana i
pokrenuce se automatski nakon izra¢unatog vremenskog
perioda koji je potreban da bi hrana bila gotova u vreme
koje ste podesili.

Obratite paZnju na sledece: Da biste ponistili podesavanje,
iskljucite pecnicu okretanjem dugmeta za biranje na polozaj O .
Odlaganje za pokretanje funkcije nije dostupno za
funkcije Grill i Turbo Grill.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati kada je
funkcija zavriena.

i
G

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu funkciju
ilida O biste iskljucili pe¢nicu.
Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej ¢e
prikazivati naizmenic¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.
5. PODESAVANJE TAJMERA
Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane ali
vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer kada je
bilo koja funkcija aktivna, kao i kada je pecnica isklju¢ena.
Pritiskajte & dok ® iikona,00:00”i,00:00” ne po¢nu da
trepere na displeju.

% S
G
Koristite +ili - da biste podesili Zeljeno vreme i pritisnite

za potvrdu. Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi
sa odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene: Da biste otkazali tajmer, pritiskajte & dok ikona ®ne
pocne da treperi, a zatim koristite — da biste resetovali vieme na
,00:00".

6. FUNKCIJA AUTOMATSKOG CISCENJA - PYRO

Ne dodirujte peénicu tokom ciklusa Pyro.

Decu i zivotinje drzite dalje od peénice tokom i
nakon (dok se prostorija ne provetri) ciklusa Pyro
(pirolize).

Uklonite sav dodatni pribor — ukljucujuci vodice - iz pe¢nice
pre aktiviranja funkcije. Ako je rerna postavljena ispod
aspiratora, vodite racuna da svi gorionici ili elektri¢ne ringle
budu isklju¢ene tokom obavljanja ciklusa samocis¢enja.

Za optimalne rezultate ¢is¢enja, uklonite najtvrde naslage
vlaznim sunderom pre koris¢enja funkcije Pyro (piroliza).
Izbegavaijte aktiviranje pyro ciklusa ¢iS¢enja kada ima
ostataka kamenca.

Preporucujemo pokretanje funkcije Pyro samo ako uredaj
sadrzi tvrde naslage ili ukoliko se tokom pecenja stvaraju
neprijatni mirisi.

Da biste aktivirali funkciju automatskog cisc¢enja, okrenite
dugme za biranje i dugme termostata na ikonu . Funkcija
se aktivira automatski, vrata se zakljucavaju, a svetlo u
pecnici se iskljucuje: Na displeju se naizmenicno prikazuju
preostalo vreme do kraja i oznaka,Pyro”.

® TMnrCC SO _ _
1 .
&
Kada se ciklus zavrsi, vrata ostaju zaklju¢ana dok se

temperatura u pecnici ne spusti na bezbedan nivo.
Provetrite prostoriju nakon ciklusa Pyro.
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TABELA ZA PECENJE

PREDZA-
RECEPT FUNKCUJA GREVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANIJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR
2
= Da 170 30-50 —
Kolaci s praskom za pecivo Da 160 30-50 ,\éﬁ
4 1
& Da 160 40-60 e T —
2
Torte i kola¢i sa filom = Da 160-200 35-90 —
(Cizkejk, Strudle, vocne pite) Da 160-200 40-90 . 4 . 2 i
3
=] Da 160 25-35
Biskviti / Tortice Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
=] Da 180-210 30-40 3
Princes krofne Da 180-200 35-45 A 4 - 2 -
Da 180-200 35-45 L,
=] Da 90 150-200 3
Puslice Da 90 140-200 LA 2
Da 90 140-200 Loy
1/2
ot =] Da 190-250 15-50 e,
ica/Fokaca
Da 190-250 20-50 —_ 2
_ = Da 250 10-20 L3
zamrznuta pica Da 230-250 10-25 —_ 2
X A, al
=] Da 180-200 40-55 —
Slane pite P i ~ 4 2
(pite od povrca, kis) Da 180-200 45-60 AFRr A
Da 180-200 45-60 -\...i_...r -\...i_...r K1=9
=] Da 190-200 20-30 3
Volovani/pecivo od lisnatog testa Da 180-190 20-40 ,\éﬁ 2
5 3 1
B Da 180-190 20-40 a— L
Lazanje/zapecena testenina/ 2
kaneloni/zapeceni kolaci = Da 190-200 45-65 —
Jagnjetina/teletina/govedina 1 kg E Da 190-200 80-110 3
Peceno meso sa hrskavom P 3
kozom 2 ka Da 180-190 110-150 o
Piletina / zeCetina / paletina 1 kg @ Da 200-230 50-100 q 2 j
Curetina/gus¢etina 3 kg = - 190-200 100 - 160 L2
Pecena riba / u foliji (filet], cela) = Da 170-190 30-45 L2
Punjeno povrée P 5 ~ 3
(paradajz, tikvice, plavi patlidzan) Da 180-200 >0-70 il
[ W ~ === J | f oS
DODATNI Pleh za pecenje/pleh za Pleh za sakuplianie
PRIBOR . Pecenje hrane na zic¢anoj sakupljanje masnoce ili Pleh za sakupljanje . Py Jv .
Zicanaresetka resetki posuda za pecenje na masnoce / pleh za pecenje masnoce / pleh za pecenje
zicanoj resetki $2200 mlvode
. = EN 1 &
Conventional Forced air (Kruzenje Pizza Grill Turbo arill Eco Forced air (Eco
(Konvencionalno) vazduha) 2z : Y gn kruzenje vazduha)
6
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RECEPT FUNKCIJA GP:EEVI?QZI\?I-E TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR
Tostirani hleb ] 5 250 2.6 L2
Ribliji fileti / komadi ] - 230 - 250 15-30* R
gﬁgsks;f/eizc/ec’evapi / rebarca/ EI 3 250 15-30 * _\“.5“.’ \vivf
Peceno pile 1-1,3 kg Da 200-220 55-70** .‘_”2“_,. \VJ_VV[
Krvavi biftek 1 kg Da 200-210 35-50 ** L3
Jagnjedi but / kolenica Da 200-210 60-90 ** ;;
Peceni krompir Da 200-210 35-55 2
Povrce gratinirano - 200-210 25-55 L3
Meso i krompir Da 190-200 45 - 100 *** _‘é,_ Q
Riba i povrce % Da 180 30 - 50 *** ,\éﬁ ;,
Lazanje i meso Da 200 50 - 100 *** -\JTi..—!;- ;’
Kot oot ot e o e we E 3 T
Peceno meso / punjeno peceno meso & ] - 170-180 100 - 150 ;;

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
*** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je

*** Predvidena duzina trajanja: hranu moZete po sopstvenoj
Zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

potrebno).
S )
TABELA PECENJA STEAM+
HRANA RECEPT KOLICINA VREME (min) DODATNI PRIBOR NIVO VODA
Mali hleb 80-100¢ 30-45 _f
= Sendvi¢ vekna u kalupu 300-500 g 40-60 | —
BREAD (HLEB) Bread (Hleb) 500 g-2 kg 50-100 _f
Baguettes (Bageti) 200-300 g 30-45 T
Pecenje 1kg 60-110 J
> Rebarca 500 g-1,5 kg 50-75 —
MESO Chicken (Piletina) 1-1,5 kg 55-80 _J
Piletina/¢uretina 3 kg 100-140 | I
File minjon 0,5-2cm 15-25 —J
X File minjon 2-4cm 20-35 — 5 o\g

RIBA Whole Fish (Cela riba) 300-600 g 20-30 —

Whole Fish (Cela riba) 600-1200 g 25-45 [ 200 ml
Krompir na pari 0,5-1,5 kg 45-60 —J
’%@ Punjene paprike 1-2 kg 35-55 _J
. Brokoli na pari 0,3-1kg 30-50 | I
POVRCE Tikvice na pari 0,5-1,5 kg 30-50 T
Cookies (Keks) pleh 25-35 T 7
= Mafin 30-60 g 25-45 —
PECIVA PatiSpanj 500-700g 30-50 A=~
Pita kalup 35-55 AR

Funkciju STEAM+ pokrenite samo kada je rerna hladna. Otvaranje vrata i dopunjavanje vode tokom pecenja moze da ima

nezeljeni efekat na krajnji rezultat pecenja.

Aeennn ~ AF=e —J \ f S
DODATNI Pleh za pecenje/pleh za o
PRIBOR Jicana reetka Pecenje hrane na zi¢anoj sakupljanje masnoce ili Pleh za sakupljanje masF:z?ez/a Sfel(r\ufaija?;en‘e
resetki posuda za pecenje na masnoce / pleh za pecenje sa ZO(F; ml voge )
Zi¢anoj reSetki
T E Z i ]
FUNKCIJE

Conventional Forced air (Kruzenje Pizza Grill Turbo arill Eco Forced air (Eco
(Konvencionalno) vazduha) 9 kruzenje vazduha)
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego $to zapocnete
odrzavanje ili ¢iS¢enje.
Iv\l'gr,nolte da koristite uredaje za uredaja.
¢is¢enje parom.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima. Ukoliko
su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-neutralnog
deterdzenta. Na kraju obrisite suvom krpom.

Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt sa
povrsinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom krpom sa
mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

+ Nakon svake upotrebe, ostavite pec¢nicu da se hladi, a
zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos uvek topla,
kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od ostataka
hrane. Da biste osusili pe¢nicu od isparenja nastalih tokom
pripreme jela sa puno vode, ostavite je da se potpuno
ohladi, a potom obrisite krpom ili sunderom.

« Da biste uklonili preostali kamenac sa dna Supljine nakon
pecenja, preporucujemo da Supljinu Cistite
proizvodima koje dostavlja postprodajni servis (sledite

Ne koristite vunene zZice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciSc¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

uputstva prilozena uz proizvod).

Cis¢enje se preporucuje najmanje na svakih 5 do 10

I & | ciklusa pecenja.

« Ako na unutrasnjim povrsinama ima uporne prljavstine,
preporucujemo koris¢enje funkcije automatskog cis¢enja
radi dobijanja optimalnih rezultata ¢iS¢enja. Izbegavajte
aktiviranje pirolitickog ciklusa cis¢enja kada ima ostataka
kamenca. Pre aktiviranja, obavite ¢is¢enje kamenca kao $to
je prethodno opisano.

«Vrata se mogu lako ukloniti i ponovo postaviti radi lakSeg
Cis¢enja stakla.

» Staklo na vratima cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristeci rukavice za pec¢nicu ukoliko su jo3
uvek vru¢i. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti pomocu
Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA
1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i
spustite kvacice sve dok se ne otkljucaju.

7 UN

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke — ne drzite ih za driku.
Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da
ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leZe na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to ¢ete ih podici
ka pecnici, poravnajte kuke sa Sarki sa lezistem i
postavite gornji deo vrata u njihovo leziste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.

Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

ZAMENA LAMPICE
1. Iskljucite pecnicu iz struje.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite rernu na elektri¢cnu mrezu.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice od
25 W/230 V tipa G9, T300 °C. Sijalica koja se koristi u ovom
aparatu je posebno dizajnirana za kuc¢ne aparate i nije
pogodna za sobno osvetljenje u domacinstvu (EC pravilnik
244/20009).

Sijalice se mogu nabaviti u nasem postprodajnom servisu. -
Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju
mogu osteti. Ne koristite pecnicu dok ponovo ne postavite
poklopac za svetlo.
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CISCENJE STAKLA NA VRATIMA 3. Namestite meduokno (ozna¢eno slovom, 1R”) pre nego
1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu $to vratite unutradnje stakleno okno: Da biste pravilno
povrsinu sa drskom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata povlacedi je
ka sebi.

postavili staklena okna, vodite racuna da oznaka,R”moze
da se vidi u levom uglu. Prvo ubacite duzu stranu stakla
obeleZenu slovom ,R" u leziSta, a potom ga spustite na
polozaj. Ovu proceduru ponovite za oba staklena okna.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutranje staklo sa obe ruke, 4.Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuce ukoliko ste je
skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre nego §to pravilno postavili. Proverite da li je dobro pricvricena pre
pocnete sa Cis¢enjem. nego sto vratite vrata na mesto.

OTKLANJANJE PROBLEMA

PROBLEM MOGUCI UZROK RESENJE

- Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da li je

Pecnica ne radi Il\lEﬁtavnalf S?rujle'kt Ly - pednica priklju¢ena na elektri¢cnu mrezu.
’ - sxjucenjelz elektricne - Iskljucite pe¢nicu i ponovo je ukljucite kako biste

| mreze. . proverili dali je kvar i dalje prisutan.

- Kontaktirajte najbliZi Postprodajni servis za klijente i
. recite im broj koji se pojavljuje uz slovo ,F".

Na ekranu se prikazuje slovo

JF" uz slovoili broj. Kvar pecnice.

Na dlSp|€Ju se prlkaZUJe poruka
,Hot" (Vrelo) i izabrana funkcija = Temperatura previsoka.
se nece pokrenut| :

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije.
. Izaberite drugu funkciju.

Na displeju se prlkazu1e

nejasan tekst i ¢ini se da je Podesen je drugi jezik. - Kontaktirajte najbliZi postprodajni servisni centar za

pokvaren. klijente.
* Dostupno samo na odredenim modelima
Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nad¢i:
Koris¢enje QR koda na uredaju j
putem nase internet stranice docs.whirlpool.eu
Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom kontaktiranja naseg / =N

postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda. E‘@
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